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EDITAL

FUNDAGAO UNIVERSIDADE FEDERAL DA GRANDE DOURADOS

PREGAO ELETRONICO N° 1/2024

(Processo Administrativo n° 23005.002312/2023-16)

Torna-se publico que a Fundagao Universidade Federal da Grande Dourados, por meio da
Coordenadoria de Compras, sediado(a) Rua Jodo Rosa Gdes, 1761 Vila Progresso, realizara licitagdo, na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e
demais legislagao aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é a Contratacdo de empresa especializada na producgao e
distribuicao de refeicoes (almogo e jantar) nutricionalmente balanceadas e em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas a toda a comunidade académica e visitantes da Universidade Federal da
Grande Dourados (UFGD), localizado na Rodovia Dourados-ltahum, km 12, Cidade Universitaria,
conforme nas condi¢cdes estabelecidas no Termo de Referéncia conforme condigbes, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagéo sera realizada em unico item.

2. DA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO

21. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo
Federal (www.gov.br/compras).

211. Os interessados deverdo atender as condi¢des exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgdo ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagéo,
devendo proceder, imediatamente, a corregcdo ou a alteracdo dos registros tao logo identifique incorregdo ou
aqueles se tornem desatualizados.
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24. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitacao.

2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para
as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021, para o agricultor familiar,
o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n°® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

2.6. Nao poderao disputar esta licitagao:
2.6.1. aquele que nao atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.6.3. empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagédo, impossibilitada de participar
da licitagcdo em decorréncia de sangao que lhe foi imposta;

2.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe fungéo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha
sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condigbes analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes
nos casos vedados pela legislagéo trabalhista;

2.6.8. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;
2.6.9. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigéo;
2.6.10. N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugédo do contrato

agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagbes que possam
configurar conflito de interesses no exercicio ou apés o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da
legislacédo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

27. O impedimento de que trata o item 2.6.4. sera também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sanc¢ao a ela aplicada,
inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a
utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.8. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a empresa a que
se referem os itens 2.6.2. e 2.6.3. poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da
contratacdo, de execugado da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de
agentes publicos do 6rgao ou entidade.

29. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdémico.
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2.10. O disposto nos itens 2.6.2. e 2.6.3. ndo impede a licitagdo ou a contratacdo de servigo que inclua
como encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes
integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

211. Em licitagbes e contratacbes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com
recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que
integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada iniddnea nos termos da Lei
n°® 14.133/2021.

2.12. A vedacgao de que trata o item 2.6.8. estende-se a terceiro que auxilie a condugao da contratagao na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

3.1. Na presente licitagdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacdo de propostas e
lances e de julgamento.

3.2 Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o preco
ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema, que:

3.3.1. esta ciente e concorda com as condi¢gbes contidas no edital e seus anexos, bem como de
que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatorio;

3.3.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicao;

3.3.3. nao possui empregados executando trabalho degradante ou for¢gado, observando o disposto
nos incisos Ill e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

3.34. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

34. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletrbnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrbnico, que cumpre os requisitos
estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.°
14.133, de 2021.

3.5.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas € empresas de pequeno porte, a
assinalagdo do campo “nao” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.5.2. nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagcdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao
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tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.6. A falsidade da declaragéo de que trata os itens 3.3. ou 3.5. sujeitara o licitante as sangdes previstas
na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.7. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitacdo
anteceder as fases de apresentagcéo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.8. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de
habilitagcdo pelo licitante, o que ocorrera somente apés os procedimentos de abertura da sessdo publica e
da fase de envio de lances.

3.9. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentacao de propostas, apds a fase de envio de lances.

3.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor
final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera
as seguintes regras:

3.10.1. a aplicagéo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances,
que incidira tanto em relagao aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor
oferta; e

3.10.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.11. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.11.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor preco; e

3.11.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 3.10.
possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgéo ou entidade promotora da licitagéo,
podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

3.13. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema
eletrbnico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo énus decorrente da perda de negécios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragdo ou de sua desconexéo.

3.14. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

411. valor unitario e total do item;

4.1.2. Quantidade cotada, devendo_respeitar o minimo de quantitativo total previsto na Lista de
Materiais anexa ao Termo de Referéncia.

4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
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4.2.1. O licitante [NAQ] poderé oferecer proposta em quantitativo inferior ao méximo previsto para
contratac&o.
4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,

trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugao do
objeto.

4.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragédo, sob alegacéo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

4.7. Na presente licitagdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do
regime de tributagcéo pelo Simples Nacional.

4.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cbes nelas
contidas, em conformidade com o que dispdbe o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituigao.

4.8.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacao.

4.8.2. Os licitantes devem respeitar os pregcos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagbes publicas;

4.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicacao
do desconto ofertado devera respeitar os pregcos maximos previstos no item 4.9.

4.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos contratados
pode ensejar a responsabilizagcado pelo Tribunal de Contas da Unido e, apés o devido processo legal, gerar
as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso 1X, da Constituicdo; ou condenacao dos agentes publicos
responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o
caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

5.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item
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5.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances
intermediarios quanto em relag&o a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0,05 (cinco centavos).

5.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrbnico o modo de disputa “aberto”, os
licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

5.11.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do
periodo de duragao da sesséao publica.

5.11.2. A prorrogagéo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificagao.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferengca em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a definigdo das demais colocacoes.

5.11.5. Apods o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

5.12. Apés o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

5.14. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

5.15. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregédo, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

5.16. Quando a desconexao do sistema eletrOnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicacao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

5.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.18. Em relagdo a itens nao exclusivos para participacdo de microempresas € empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria as microempresas e
empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada,
se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
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disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de
2015.

5.18.1. Nessas condigcbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance seréo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.18.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

5.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao
se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagéo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.19. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.19.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdao apresentar nova proposta
em ato continuo a classificagao;

5.19.1.2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacdes previstos nesta Lei;

5.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme regulamento;

5.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientacbes dos
6rgaos de controle.

5.19.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigcos
produzidos ou prestados por:

5.19.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do érgao ou entidade
da Administracao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por 6rgao ou
entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

5.19.2.2. empresas brasileiras;
5.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

5.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipotese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do preco maximo eu—inferior—ao—desconto—definide para a contratagdo, o
pregoeiro podera negociar condicées mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

5.20.1. A negociagao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagéo, for desclassificado
em razao de sua proposta permanecer acima do prego maximo definido pela Administragao.
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5.20.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
5.20.3. O resultado da negociagédo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatério.

5.20.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 02 (duas) horas,
envie a proposta e adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, acompanhada, se
for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos
neste Edital e ja apresentados.

5.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.21. Apds a negociagao do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao e julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagao, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado
em primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n°
14.133/2021, legislacdo correlata e no item 2.6. do edital, especialmente quanto a existéncia de sang¢ao que
impeca a participagdo no certame ou a futura contratagcdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio
majoritario, por forga da vedagéo de que trata o artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacao do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas,
o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n° 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros. (IN n° 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual desclassificagao.
(IN_n® 3/2018, art. 29, §2°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sangdo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de
condigao de participagao.

6.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os
itens Erro: Origem da referéncia ndo encontrada e 3.5. deste edital.

6.5. Verificadas as condi¢cdes de participagdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagéo ao objeto e a compatibilidade do
preco em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o
disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

6.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

6.6.1. contiver vicios insanaveis;
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6.6.2. nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.6.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢o maximo definido para a
contratagao;

6.6.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

6.6.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,

desde que insanavel.

6.7. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores
a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragao.

6.7.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, s6 sera considerada apés diligéncia do
pregoeiro, que comprove:

6.7.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.7.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.8. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.9. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser
colhida a manifestagao escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

7. DA FASE DE HABILITAGCAO

71. Os documentos previstos no item 8 do Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para
demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de
habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n° 14.133, de 2021.

711. A documentagdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados
em traducéo livre.

7.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitagdo serao
traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n® 8.660, de
29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados
ou embaixadas.

7.4. Quando permitida a participagdo de consorcio de empresas, a habilitagdo técnica, quando exigida,
sera feita por meio do somatoério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagao
econdmico-financeira, quando exigida, sera observado o somatério dos valores de cada consorciado.

7.41. Se o consorcio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno
porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitagdo econémico-financeira, havera um acréscimo
de 10% para o consorcio em relagéo ao valor exigido para os licitantes individuais.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por copia
ou por [INDICAR QUALQUER OUTRO MEIO EXPRESSAMENTE ADMITIDO PELA ADMINISTRAGCAO].
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7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na
Lei n® 14.133/2021.

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaragao de que atende aos requisitos de habilitacéo, e o
declarante respondera pela veracidade das informagbes prestadas, na forma da lei (art. 63, |, da Lei n°
14.133/2021).

7.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas propostas
econOmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.10. A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.10.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante
apresentagao dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relagéo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n° 3/2018, art. 4°, §1°, e art. 6°, §4°).

7.11. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-
los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a
corregdo ou a alteragao dos registros tdo logo identifique incorre¢cdo ou aqueles se tornem desatualizados.
(IN_n°® 3/2018, art. 7°, caput).

711.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no
momento da habilitagédo. (IN n°® 3/2018, art. 7°, paragrafo unico).

7.12. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

7.12.1. Os documentos exigidos para habilitagdo, que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas, prorrogavel por igual
periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

7.13. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em
relacao ao licitante vencedor.

7.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e
apenas do licitante mais bem classificado.

714. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a
apresentagéo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022,

art. 39, §4°):

7.14.1. complementacdo de informagbes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.14.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas;

7.15. Na analise dos documentos de habilitagcdo, a comissao de contratacdo podera sanar erros ou falhas,
que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.
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7.16. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacado, até a apuragao de uma proposta
que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.12.1..

7.17. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagao, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.18. A comprovacgao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno
porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condi¢do para participagéo na licitagao
(art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

7.19. Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
exclusao de licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razao de fatos supervenientes ou s6
conhecidos apds o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposigcado de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagdo de
licitantes, a anulag&o ou revogacgéo da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n° 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagéo ou de lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou
inabilitacao do licitante:

8.3.1. a intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
8.3.2. 0 prazo para a manifestagao da intengao de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos.
8.3.3. 0 prazo para apresentagdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagao ou de

lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitagao;

8.3.4. na hipotese de adogéo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n° 14.133, de
2021, o prazo para apresentagcdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagdo da ata de
julgamento.

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a deciséo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdao no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentag¢ao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
uteis, contados da data da intimagao pessoal ou da divulgacédo da interposicdo do recurso, assegurada a
vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até
que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico
https://sipac.ufgd.edu.br/public/jsp/portal.jsf.
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9. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES

9.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentagao exigida para o certame ou nao entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

9.1.2.1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;
9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

9.1.3. nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratacéao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar
ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

9.1.4. apresentar declaragcdo ou documentacgao falsa exigida para o certame ou prestar declaracao
falsa durante a licitagdo

9.1.5. fraudar a licitagao

9.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo
9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n° 14.133, de 2021, a Administragdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar
aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa;

9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaragcéo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos

determinantes da punigao ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicagédo das sangdes serao considerados:

9.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
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9.3.4. os danos que dela provierem para a Administragao Publica

9.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgéos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado,
recolhida no prazo maximo de 05 (dias) dias uteis, a contar da comunicagao oficial.

9.4.1. Para as infragGes previstas nos itens 9.1.1., 9.1.2. e 9.1.3., a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infragbes previstas nos itens 9.1.4., 9.1.5., 9.1.6., 9.1.7. e 9.1.8., a multa sera de
15% a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para
licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicagdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagao.

9.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das
infracdes administrativas relacionadas nos itens 9.1.1., 9.1.2. e 9.1.3., quando nao se justificar a imposigao
de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da Administragcéo
Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o érgdo ou entidade, pelo prazo maximo de 3
(trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangao de declaragao de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infracbes dispostas nos itens 9.1.4., 9.1.5., 9.1.6., 9.1.7. ¢ 9.1.8,,
bem como pelas infragbes administrativas previstas nos itens 9.1.1., 9.1.2. e 9.1.3. que justifiquem a
imposicdo de penalidade mais grave que a sangdo de impedimento de licitar e contratar, cuja duragéo
observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.° 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item
9.1.3., caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgao ou entidade promotora da licitagdo, nos termos
do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

9.10. A apuracao de responsabilidade relacionadas as sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de processo de
responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das san¢des de adverténcia, multa
e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimag¢ao, o qual sera dirigido a autoridade que
tiver proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara
0 recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20
(vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentagao de pedido de reconsideragdo da aplicacdo da sancido de declaragcao de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimagéo, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideragao terao efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida até
que sobrevenha decisao final da autoridade competente.
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9.14. A aplicagdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagdo de
reparacao integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagao da Lei
n® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (irés) dias uteis antes da data da abertura do
certame.

10.2. A resposta a impugnacgado ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico oficial
no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia Util anterior a data da abertura do certame.

10.3. A impugnagéo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, pelo e-
mail: compras@ufgd.edu.br

10.4. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

10.4.1. A concessido de efeito suspensivo a impugnagdo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratagéo, nos autos do processo de licitagao.

10.5. Acolhida a impugnacgao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

11. DAS DISPOSIGOES GERAIS

11.1. Seréa divulgada ata da sessao publica no sistema eletronico.

11.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagao do
certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagcdo em contrario, pelo
Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao o horario
de Brasilia - DF.

11.4. A homologacéo do resultado desta licitagao ndo implicara direito a contratagao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdao sempre interpretadas em favor da ampliagdo da
disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da Administragao, o principio da
isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagéo.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagcdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administragdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao
ou do resultado do processo licitatorio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢coes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estéo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacées Publicas
(PNCP) e endereco eletrénico https://www.gov.br/compras/pt-br, https://editais.ufgd.edu.br

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
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11.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;

11.11.1.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar;
11.11.2. ANEXO II — Planilha Estimativa;
11.11.3. ANEXO Il — Minuta de Contrato.

Dourados, MS, 22 de janeiro de 2024.

ANDRESSA CECILIA ALMEIDA BACHEGA CASARI
Pré-Reitora de Administracéo
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UASG 154502

Termo de Referéncia 47/2023

Termo de Referéncia 47/2023

Informacoées Basicas

N d
umero o UASG Editado por Atualizado em
artefato
472023 154502-FUNDAGAO UNIV. FEDERAL DA GRANDE JULIANA NUGOLI 22/01/2024 09:38 (v
DOURADOS ZAGO 12.0)
Status
CONCLUIDO
Outras informacoes
Categoria Nimero da Processo
g Contratacdo Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 90102/2023 23005.002312
continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra /2023-16

1. Definicao do objeto

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratagdo de pessoa juridica especializada na producdo e distribuicdo de refei¢Ges (almogo e jantar) nutricionalmente
balanceadas e em condicGes higiénico-sanitarias adequadas a toda a comunidade académica e visitantes da Universidade Federal
da Grande Dourados (UFGD), localizado na Rodovia Dourados-Itahum, km 12, Cidade Universitaria, nos termos da tabela

abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

juridica especializada na
producéo e distribuicdo de
refei¢des (almoco e jantar)
nutricionalmente balanceadas
e em condicdes higiénico-
sanitarias adequadas a toda a
comunidade académica da
UFGD, a serem preparadas
no Restaurante Universitario
(RU) da UFGD.

ITEM* ESPECIFICA(;AO CATSER | UNIDADE DE |QUANTIDADE| VALOR (VALOR TOTAL
MEDIDA UNITARIO
1 Contratagdo de pessoa 15210 Unidade 246.4342 R$ 17,66 R$ 4.352.024,44

1 Dependendo da demanda da Comunidade Universitaria, a CONTRATANTE podera solicitar o fornecimento de café da manha.
O servico serd formalizado por meio de Aditivo do Contrato, que determinara o cardapio minimo e demais regras para execugao

do servico.

2Numero de refeicdes servidas (almogo e jantar) de janeiro a dezembro de 2023. Ressalta-se que a CONTRATANTE néo tem
condicdes de garantir a manutencdo do niimero de refei¢des citado acima, que podera sofrer significativas alteragdes em razdes
de greves, recessos académicos, disponibilizacdo de outras opc¢des de alimentacdo, e principalmente quanto a qualidade da
alimentacdo ofertada.
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1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo
Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses contados da assinatura do contrato, podendo ser renovado por até 10 anos
na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.4.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que o servico de alimentac¢do e nutricdo do RU é considerado um
servico essencial para a UFGD, uma vez que visa fortalecer as agdes de assisténcia estudantil, contribuindo para o bom
desempenho das acdes de ensino, pesquisa e extensdo na Universidade. A vigéncia plurianual é mais vantajosa considerando que,
a interrupgdo na prestacdo dos servicos no RU, poderia comprometer a continuidade dos atividades na Universidade.

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratagdo.

1.7. O custo estimado total da contratagdo é de 4.352.024,44 (quatro milhdes trezentos e cinquenta e dois mil e vinte e quatro
reais e quarenta e quatro centavos).

1.8. O Restaurante Universitario (RU), localizado na Rodovia Dourados-Itahum, km 12, Cidade Universitaria, encontra-se

parcialmente equipado e mobiliado, conforme Anexo I - Relacdo de equipamentos e material permanente. A composi¢do da
listagem do Anexo I podera ser alterada em virtude das condi¢des dos bens e baixas patrimoniais até a formalizacdo da

contratagdo.

2. Fundamentacdo da contratacao

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2024, conforme detalhamento a seguir:
I) ID PCA no PNCP: 07775847000197-0-000001/2024

IT) Data de publicacdo no PNCP: 19/05/2023

I1T) Id do item no PCA: 2

IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA

V) Identificador da Futura Contratacao: 154502-77/2023

3. Descricao da solucdo

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
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Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

4.1.1. Os eletrodomésticos da CONTRATADA, utilizados nas dependéncias do RU para a execucdo dos servicos, tais como
geladeira, freezer etc., devem possuir Classe de Desempenho Energético INMETRO tipo “A”;

4.1.2. A CONTRATADA deverd obter licenga sanitaria, emitido pela Vigilancia Sanitaria do municipio de Dourados/MS;

4.1.3. Do total dos recursos destinados, no exercicio financeiro, a aquisi¢do de géneros alimenticios pela CONTRATADA, no
minimo 30% devera ser destinado, sempre que possivel, a aquisicdo de produtos de agricultores familiares e de suas
organizacdes. O detalhamento desta exigéncia encontra-se no item “Da Qualidade dos Géneros Alimenticios”.

4.1.4. A CONTRATADA deverd valorizar em seu cardapio, os alimentos e preparagOes culindrias regionais e sazonais,
priorizando as espécies nativas da sociobiodiversidade brasileira, conforme a Portaria Interministerial MAPA/MMA n° 10, de 21
de Julho de 2021

4.1.5. Deve-se, sempre que possivel, favorecer o uso integral dos alimentos e evitar a monotonia de alimentos, bem como da
forma de preparo.

4.1.6. A CONTRATADA devera dar prioridade na aquisicdo de alimentos em embalagens grandes e feitas com materiais de facil
reciclabilidade.

4.1.7. A CONTRATADA devera dar preferéncia na aquisicdo de hortifruti em caixas renovaveis.

4.1.8. A fim de evitar o uso excessivo de papel, a CONTRATADA devera divulgar o carddpio semanal do RU em quadro branco
ou aparelho televisor. Ressalta-se que os materiais necessdrios para a divulgacdo (ex.: quadro branco ou televisor, canetas, ndo se
restringindo a estes exemplos) serdo adquiridos pela CONTRATADA.

4.1.9. Os copos descartaveis deverdo ser disponibilizados aos visitantes e servidores, sendo que os estudantes da
CONTRATANTE deverdo utilizar as canecas distribuidas na Recepg¢do de Calouros ou outra.

4.1.10. A CONTRATADA deverd encaminhar as buchas de limpeza a serem descartadas, para programas ou projetos de
reciclagem.

Subcontratacao

4.5. Ndo é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratac¢do

4.9. Sera exigida a garantia da contratacdao de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, no percentual de 5%
(cinco por cento) do valor contratual, conforme regras previstas no contrato.

4.9.1. A garantia nas modalidades caucdo e fianca bancéria devera ser prestada em até 10 dias uteis apds assinatura do contrato.
4.9.2. No caso de seguro-garantia sua apresentagdo devera ocorrer, no maximo, até a data de assinatura do contrato.
4.10. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a garantia da contratagdo.

4.11. O Contratado deverd realizar a transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas,
sem perda de informacdes, podendo exigir, inclusive, a capacitagdo dos técnicos do contratante ou da nova empresa que
continuard a execucdo dos servigos.

Vistoria
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4.13. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 07 horas as 19 horas, em horario previamente
agendado. O agendamento prévio de horério sera realizado junto a Divisdo de Alimentagdo e Moradia Estudantil, da Pré-reitoria
de Assuntos Comunitarios e Estudantis, pelo telefone (67) 3410-2735 ou pelo e-mail: proae.dame@ufgd.edu.br.

4.14. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.
4.15. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagéao

da vistoria.

4.15.1. O prazo para a vistoria iniciar-se-a no dia titil seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia ttil anterior a
data prevista para abertura da sessdo publica.

4.15.2. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacoes e das condicdes locais para o cumprimento
das obrigagdes do objeto da licitacdo.

4.16. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacoes de desconhecimento das instalagOes, dividas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos

decorrentes.

4.17. O Anexo II - Detalhamento da edificacdo deste Termo de Referéncia apresenta a Planta Baixa da edificacdo do objeto da
concessdo de uso resultante desta contratagdo.

5. Modelo de execucdo do objeto

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicoes de Execucao
5.1 A execugdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

5.1.1. O prazo para inicio da execugdo do objeto serd de 20 dias, contados da assinatura do contrato, sendo que tal prazo devera
ser suficiente para possibilitar a preparacdio da CONTRATADA para o fiel cumprimento do contrato.

5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas,-frequéncia e periodicidade de execucdo do trabalho:

5.1.3. Os servicos serdo prestados mediante a concessdao onerosa das dependéncias do Restaurante Universitario da
CONTRATANTE, localizado na Rodovia Dourados-Itahum, km 12, Cidade Universitaria.

5.1.4. O Restaurante Universitario é equipado com alguns equipamentos e eletrodomésticos, de propriedade da UFGD, ja
instalados no edificio, que serdo disponibilizados para a execugdo do contrato, conforme lista disponivel no Anexo I.

5.1.4.1. A CONTRATANTE ndo se obriga a substituir o(s) equipamento(s), pertencente(s) ao Anexo I que, por ventura, venham
a se tornar antiecondmico ou irrecuperavel. Neste caso, a CONTRATADA devera substituir os equipamentos, para garantir a
continuidade do servico prestado.

5.1.4.2. Quando os equipamentos se tornarem antiecondmicos ou irrecuperaveis devido ao desgaste natural a CONTRATADA
devera substitui-los. Os equipamentos novos substituidos serdo de posse da CONTRATADA.

5.1.4.2.Quando os equipamentos se tornarem antieconémicos ou irrecuperdveis devido a mau uso ou auséncia de manutengdo
adequada, a CONTRATADA deveré substitui-los. Os equipamentos novos substituidos serdo de posse da CONTRATANTE.

5.1.4.3 A definicdo de desgaste natural ou mau uso sera definida da seguinte forma:

5.1.4.3.1. A CONTRATADA devera fornecer 02 (dois) laudos de profissionais distintos, devidamente habilitados, especificando
as caracteristicas que tornaram os equipamentos antieconémicos ou irrecuperaveis bem como seu parecer sobre as condi¢des que
provocaram tal fato.
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5.1.4.3.2. A CONTRATANTE também podera obter laudo do setor responsavel pela recuperacdo dos bens da UFGD.

5.1.4.3.3. Em caso de laudos divergentes a CONTRATADA deveré fornecer novo laudo de um terceiro profissional, a suas
expensas e a CONTRATANTE ira definir se ird considerar desgaste natural ou mau uso.

5.1.5. O almoco e o jantar serdo do tipo self-service, podendo haver porcionamento do prato principal (prato proteico) e da
sobremesa, por funciondrio da CONTRATADA designado para esse fim.

5.1.6. Serdo oferecidas diariamente 03 (trés) op¢des do prato principal (um a base de carne bovina, um a base de carne suina, ave
ou peixe, e um prato principal vegano). No entanto, o comensal podera servir-se uma nica vez do prato principal por refeicéo e,
devera escolher apenas 01 (uma) opcao, conforme porcao estabelecida neste Termo de Referéncia.

Local da prestacao dos servicos

5.2. Os servicos serdo prestados no seguinte enderego: Rodovia Dourados-Itahum, km 12, Cidade Universitaria.

Do Horario e Periodo de Funcionamento

5.3. A CONTRATADA deverd manter caixa de recarga de créditos para os cartdes, em local pré-definido pela
CONTRATANTE, de maneira ininterrupta, de janeiro a dezembro, de segunda a sabado, exceto aos feriados, no minimo, a partir
dos seguintes horérios locais:

Quadro 01 - Horarios de abertura do almoco e jantar, e horario de abertura do caixa de recarga de cartdes do
Restaurante Universitario.

Refeicao Dias Horario para abertura do Restaurante
Universitario
Almoco Segunda a sdbado 10h30min as 14h00min
Jantar Segunda a sexta 17h30min as 21h00min
Refeicao Dias Horario para abertura do caixa de recarga

de cartoes

Almoco Segunda a sdbado 09h00min as 14h00min

Jantar Segunda a sexta 16h30min as 21h00min

5.3.1. Nao serd permitida a recarga de cartdes na catraca/guiché de leitura de cartdes para acesso ao RU-UFGD. A
CONTRATADA podera solicitar junto a CONTRATANTE a dispensa de tal obrigatoriedade, de acordo com a demanda
apresentada. Para isso, deverd apresentar a gestdo/fiscalizacdo do contrato, solicitacdo por escrito, contendo justificativa
fundamentada. Apoés analise a CONTRATANTE poderd aceitar ou negar a solicitacao.

5.3.2. Havera tolerancia, para atrasos eventuais, de até 10 (dez) minutos, em relacdo ao horério de abertura do restaurante.

5.3.3. A CONTRATADA poderé estender os horarios de funcionamento de acordo com sua capacidade e dentro da tolerancia de
horas necessarias para assegurar a qualidade microbiolégica das preparagoes.

5.3.4. O horério de atendimento poderd ser alterado, de acordo com a determinagdo da CONTRATANTE. Apds a comunicacdo, a
CONTRATADA tera 48 (quarenta e oito) horas para adequacdo a mudanca.

5.3.5. Por demanda da CONTRATADA, solicitada por escrito, com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias uteis, a
CONTRATANTE poderé dispensar o funcionamento do RU-UFGD em periodo com baixissima demanda ou por razdes de
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conveniéncia e/ou oportunidade, a exemplo dos periodos de recesso académico, feriados prolongados, greves e outras
interrupgoes.

5.3.6. Por demanda da CONTRATANTE, solicitada por escrito, com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uuteis, o Restaurante
Universitario devera funcionar em dias e/ou horérios alternativos, inclusive durante o periodo de recesso académico, feriados
prolongados, greves e outras interrupgoes.

Do Cardapio

5.4. A CONTRATADA devera fornecer refei¢des nutricionalmente balanceadas e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas
aos estudantes, servidores, terceirizados, estagidrios e visitantes da UFGD, e serd responsavel pelos servicos de cozinha,
atendimento, limpeza e manuten¢do do Restaurante Universitario da UFGD.

5.5. O cardapio devera ser planejado e executado conforme as diretrizes do Guia alimentar para a populacdo brasileira. Além
disso, devera contemplar diariamente, ao menos 3 das 5 cores de cores dos alimentos, presente no Anexo IIT - Cores dos
alimentos , e ainda, adotar os principios de sustentabilidade citados nos subitens 4.1. a 4.1.10.

5.6. O cardapio devera ser planejado e executado de forma que garanta a inclusdo e boas préticas para a manutencdo da satde.
Para isso, os aspectos abaixo deverdo ser adotados:

5.6.1. Diariamente, todas as saladas, ao menos 1 (uma) das guarnigcdes e ao menos 1 (uma) das sobremesas deverdo ser isentas de
produtos de origem animal;

5.6.2. A CONTRATADA deveré disponibilizar diariamente display com nome da preparacdo e descricdo dos ingredientes
presentes em cada preparagdo, em ordem decrescente (do que foi usado em maior quantidade para o que foi usado em menor
quantidade);

5.6.3. Evitar a adigdo excessiva de agticares simples nas preparagoes;

5.6.4. Evitar a adicdo de farinhas que contenham gliten nas preparagoes, optando preferencialmente por amido de milho, fécula
de batata ou farinha de arroz;

5.6.5. Evitar o uso de qualquer tipo de pimenta nas preparag¢Oes, optando por outras especiarias e ervas naturais;
5.6.6. Evitar, sempre que possivel, a adi¢do de lacteos e seus derivados nas preparacdes;

5.6.7 Todas as refeicdes deverdo ser planejadas e preparadas com alimentos dentro do prazo de validade, com qualidade igual ou
superior ao detalhamento, a especificacdo do item, a por¢do minima e a frequéncia, descritos no quadro abaixo (Quadro 02).

Quadro 02 - Composicdo qualitativa do cardapio

Composicao qualitativa do cardapio
Item Quantidade/ Detalhamento Especificacao Porcao Frequéncia
minima
dia
Salada de 01 (uma) Salada composta por |Hortifruti: 70¢g Diariamente.
vegetais 2 tipos de vegetais
folhosos folhosos (alface, [Inteiros; limpos; firmes; O mesmo vegetal
ricula, acelga, agridio, [com  cascas  integras. folhoso poderd ser
repolho, etc, sem se [Isentos de pragas visiveis a servido até duas vezes
restringir a estes [0olho nu; fisiologicamente na semana
exemplos) desenvolvidos ou
apresentando  maturidade
comercial; isento de odores
estranhos; niao se
apresentando
excessivamente  maduros
ou passados; isento de
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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danos profundos e
podriddes; nao se
apresentarem desidratados
ou murchos;

distdrbios fisioldgicos.

isentos de

Termo de Referéncia 47/2023
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Salada de 02 (duas) Saladas de legumes: Legumes e flores: 35¢g Diariamente
legumes, /cada
flores, grios e 01 (uma) |[vide especificacgio de O mesmo legume
leguminosas salada compostas por |hortifruti supracitada neste poderd ser servido até
2 ou mais hortalicas |quadro. duas vezes na semana
cruas (tomate,
cenoura, beterraba, [Leguminosas:
pepino, rabanete, sem
se restringir a estes Grdo seco. Inteiro ou partido
exemplos). ao meio. Tipo 1. Limpo,
firme, isento de pragas
01 (uma) [visiveis a olho nu.
salada compostas por [Fisiologicamente
2 ou mais hortalicas [desenvolvidos ou
cozidas (berinjela, apresentando maturidade
brécolis, beterraba, |comercial. Isento de odores
couve-flor, estranhos. Embalagem
abobrinha, cenoura, |integra, conforme legislacdo
feijdo, triguinho, [vigente.
ervilha, grdo-de-bico,
sem se restringir a
estes exemplos).
*Caso a salada
contenha alguma
leguminosa, é
obrigatério que seja
acompanhada de um
legume, ndo sendo
permitido que a
salada contenha
apenas leguminosas.
Prato base 01 (um) Arroz branco, tipo 1, |Arroz branco, tipo 1, grdo | 125g |Diariamente
grdo longo e polido longo, branco, polido, com
no minimo 92,5% de gréos
inteiros, sem gldten, isento
de matéria terrosa, parasitas,
detrito de animais ou
vegetais, prazo de validade
de 12 meses.
01 (um) Arroz integral, tipo 1, |Arroz integral, constituidos [ 125 g |Diariamente
grdo longo de no minimo 96% de graos
inteiros, com teor de
umidade maxima 14%,
isento de matéria terrosa,
parasitas, detrito de animais
ou vegetais, prazo de
validade 12 meses.
*
01 (um) Item Opcional* * *
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Arroz composto (2
grega, galinhada,
carreteiro, risotos, sem
se restringir a estes
exemplos)

*Ndo  substitui a
obrigatoriedade do
arroz branco e integral
diariamente

*Nao
obrigatoriedade
prato principal

substitui a
do

Termo de Referéncia 47/2023

devera
por
trés opgdes de
prato principal)

optar
uma das

Serdo  aceitos  os

seguintes cortes:

Musculo, acém, cupim,

paleta, patinho,
fraldinha, maminha,
alcatra, coxdo mole,

lagarto, costela limpa
de gordura, bisteca, ou
qualquer outro corte de
melhor qualidade.
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caracteristicos, ndo podendo
apresentar qualquer
alteracdo suas
caracteristicas
como escurecimento,
ressecamento, alteragdes de
cor, odor e sabor. Auséncia
de sujidades
outro contaminante.

de
originais

e qualquer

Com selo de aprovagdo do S.
LF.

Carne moida: Carne bovina
de 1° qualidade, com no
maximo 15% de gordura de
acordo com a Portaria SDA
n® 664/2022; livres de

01 (um) Feijao cozido (carioca, |Feijdo carioca, preto ou| 60g |Diariamente, sendo
preto, vermelho, |vermelho, tipo 1, novo, obrigatdério feijao
fradinho, sem  se |constituido de grdos inteiros carioca, no minimo trés
restringir a  estes |e sdos, isento de material vezes na semana
exemplos); terroso, sujidades, parasitas,

detritos de animais e
vegetais e misturas de
variedades e espécies.

*

01 (um) Item Opcional* * *
feijoada (comum e
vegana) com
ingredientes de
qualidade
*Ndo  substitui a
obrigatoriedade do
feijdo diariamente
*Ndo  substitui a
obrigatoriedade do
prato principal

Prato principal 01 (uma) Opc¢do de  prato |A carne deve ser limpa de | Ver Diariamente.
proteico a base de |gordura e  cartilagens, [ Quadro
(o comensal carne bovina. apresentar cor, odor e sabor 03 Nao serd permitida a

mesma forma de

preparo na semana
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aponeuroses, linfonodos,
glandulas, cartilagens, o0ssos,
grandes vasos, codgulos,
tenddes, peles e demais
tecidos, rotulada conforme
legislagdo sanitdria vigente.
Com selo de aprovagdo do S.
LF.

Termo de Referéncia 47/2023

01 (uma)

Op¢do de  prato
proteico a base de
carne suina, frango,

peixe ou ovo.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

Suino: Carne de boa
qualidade, com cor, odor e
sabor caracteristicos,

auséncia de sujidades e
qualquer outro contaminante.

Serdo aceitos os seguintes
cortes: lombo, bisteca,
pernil, paleta, carré, costela,
picanha, filézinho. Com selo
de aprovagdo do S.LF.

Frango: Carne de boa
qualidade, com cor, odor e
sabor caracteristicos,

auséncia de sujidades e
qualquer outro contaminante.

Serdo aceitos os seguintes
cortes: peito,
sobrecoxa, “coxinha da asa”
e tulipa.
aprovacao do S.I.F.

coxa,

Com selo de

Peixe: Inteiro ou em postas.

Fresco, congelado ou
salgado, conforme a
PORTARIA n° 185, de 13
de Maio de 1997, a IN n° 21,
de 31 de Maio de 2017 e a
IN n° 1, de 15 de Janeiro de
2019, respectivamente. Com
selo de aprovacédo do S.L.F.

® Branquias (guelras):

devem estar
avermelhadas ou
réseas, umidas e bem
limpas.
® Olhos: brilhantes e
salientes.
Carne firme.
Pele: deve estar
aderida
completamente ao
corpo, assim como
escamas, se for o
caso.
Odor: deve ser suave
e caracteristico.

Ver
Quadro
04

Diariamente.

Nao sera permitida a
mesma forma de
preparo na semana.

Peixe devera ser
ofertado ao menos 1
Vez na semana

Ovos poderdo  ser
ofertados no maximo 1
vez a0 més.
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Ovo: de galinha branco ou
vermelho.  Tipo  extra,
integro, fresco, limpo,
pesando no minimo 50
gramas/cada. Acomodados
coletivamente em bandejas
de isopor ou pldstico. A
embalagem deve conter
externamente os dados de
identificagdo e procedéncia,
nimero do lote, datas de
classificagdo e validade.
Com selo de aprovagdo do S.
LF.

Termo de Referéncia 47/2023

acompanhamento que
podem ser:

I) Massas com molho:

massa comum ou
integral tipo: talharim,
pappardelle, fettuccine,
parafuso, gravatinha,
espaguete, penne,
ravioli, capeletti,
lasanha, panqueca,

sem se restringir a
estes exemplos

Tipos de molho: alho e
dleo, bechamel,
bolonhesa, a
carbonara, ao pesto,
dois/trés/quatro/cinco
queijos, Alfredo, sem
se restringir a estes
exemplos

II) Preparacdo a base
de hortalicas: cozidas,
grelhadas, assadas,
puré, creme e refogadas

III) Preparacdo a base
de tubérculos: cozidas,
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01 (uma) Op¢do de  prato |O alimento fonte de proteina Diariamente.
proteico vegano (a |vegetal deverd seguir os
base de alimento fonte |[requisitos de qualidade Nao serd permitida a
de proteina vegetal |estabelecidos nas mesma  forma de
como: proteina de soja, |Resolucdes RDC n°® 268 e n° preparo na semana
grdo de bico, feijdo |272, de 22 de setembro de
cavalo, lentilha, |2005.
ervilha, sem se
restringir a  estes
exemplos)
Hortifruti e leguminosa:
vide especificacgio
supracitada neste quadro.
Guarnigdo 02 (duas) Opc¢des de [Massa fresca ou seca: 50 g/cada |Diariamente.

Com ovos ou sémola,
preferencialmente sem
aditivos, sendo permitido no
maximo 2 (dois) aditivos.

Hortaligas: vide
especificacdio  supracitada
neste quadro.

Tubérculo: inteiros, limpos,
firmes, com cascas integras
(podendo ser adquiridos
descascados), isento de
pragas visiveis ao olho nu,
fisiol6gicamente
desenvolvidos ou
apresentando ~ maturidade
comercial, isento de odores
estranhos, isento de danos
profundos ou podridao, ndo
se apresentando desidratados
ou murchos; isento de
disturbios fisioldgicos.

Farindceos:

O ingrediente principal
da guarni¢cdo sé poderd
ser repetido uma vez na
semana e deverd ser
preparada de forma
diferente.

Uma das guarnicdes
servidas  diariamente,
deve ser
obrigatoriamente a base
de hortalicas, e a outra
pode variar entre massa
com molho, preparagdo
a base de tubérculos ou
farofas.
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grelhadas, assadas,
puré e creme
IV) Farofas: simples

ou complementadas
com hortalicas e
proteinas

Deverdo seguir os padrdes
descritos na Resolu¢do-RDC
n°® 263, de 22 de Setembro
de 2005

Termo de Referéncia 47/2023

individual de vinagre
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outro compativel.

Sobremesas 02 (duas) Sendo 01 (uma) opg¢do [Padrdo de qualidade para| 140g |Diariamente
de fruta in natura. hortifruti supracitados neste
(o comensal quadro. ou
poderd servir as
duas  opgoes, Priorizando os produtos 01
ndo precisando enquadrados nos subitens | unidade
escolher entre 4.1.3,4.14e4.1.5. (140 g)
uma ou outra) ou
01 fatia
(140 g)
01 (uma) opgdo de |Polpa de fruta: Produto 50g |Diariamente
doce “caseiro” |obtido por esmagamento
preparado (pudim, |das partes comestiveis de
brigadeiro, = mousse, |frutas carnosas por
bolo, canjica, brownie, [processos tecnolégicos
sem se restringir a |adequados. O produto deve
estes exemplos) ou [ser preparado com frutas
industrializado, desde [sds, limpas e isentas de
que “processado”, |parasitos e de detritos
embalado animais ou vegetais. Nao
individualmente deve conter fragmentos das
(abdbora, doce de leite, |partes ndo comestiveis da
pacoca, pé de moleque, |fruta, nem substancias
sem se restringir a |estranhas a sua composi¢do
estes exemplos) normal, Auséncia de
sujidades, parasitos e
larvas. Polpa de fruta
natural, sem conservantes,
sem adicdo de acgucar,
pasteurizada, entregue pelo
fornecedor entre -12°C e
-18°C. Validade minima: 6
meses; registro do
Ministério da Agricultura e
Pecudria (MAPA).
Temperos 02 (dois) 01 (um) saché [Sal refinado iodado. lg Diariamente
individual de sal
Embalagem deve estar
intacta e apresentar as
informagdes de registro, lote
e validade.
01 (um) saché |Vinagre de maci, dlcool ou| 4 mL |Diariamente
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Embalagem individual,
intacta e apresentando as
informacgdes de registro, lote
e validade.

Termo de Referéncia 47/2023

Demais alimentos que

podem compor as preparacoes

Item

Detalhamento de
uso em preparacdes

Especificacao

Por¢ao
minima

Frequéncia

Acticar

Molhos, guarnicdes e
sobremesas

Sacarose de cana-de-agucar.
Grupo I. P6 ou cristais.
Isento de matéria terrosa, de
pragas visiveis a olho nu e
de detritos animais ou
vegetais.

Tipo mascavo, demerara ou
cristal. Os padrdes de
qualidade deverdo
contemplar o estabelecido na
Resolucdo - CNNPA n° 12,
de 1978 e na IN n° 47, de 30
de Agosto de 2018,
respectivamente.

NE

a critério da contratada

Especiarias e ervas naturais

Saladas, pratos
principais, pratos base,
guarnig¢des e
sobremesas

Especiarias e ervas frescas
naturais desidratadas,
conforme  critérios de
qualidade  previstos na
Resolucdo-RDC n° 276, de
22 de Setembro de 2005

ou

NE

a critério da contratada

Farinha de trigo

Molhos, guarnicdes e
sobremesas

Farinha de trigo tipo 1
e farinha de trigo integral -
no minimo 7,5% e 8% de
proteina, respectivamente.
Ambas  com
maxima de 15%, conforme
IN n° 8/2005 - MAPA.

umidade

NE

a critério da contratada

Leite

Molhos,
sobremesas

guarni¢des,
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Leite de vaca fluido - Tipo
A, submetido a ultra alta
temperatura  (UAT/UHT).
Integral, desnatado
parcialmente desnatado. Cor:
branco homogéneo. Sabor e
odor:
agradavel. Portaria n° 38, de
19 de Abril de 2018.

ou

caracteristico e

Leite de vaca em pé -
Integral,
parcialmente desnatado. P6
uniforme sem grumos. Nio
conterd substancias

desnatado  ou

NE

a critério da contratada
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estranhas
microscopicamente visiveis.
Cor: branco amarelado.
Sabor e odor: agradavel, ndo
rancoso, semelhante ao leite
fluido. Sem adicdo de
acucares, edulcorantes,
conservantes, aromatizantes
e acidulantes.

macro c

Termo de Referéncia 47/2023

Molhos

Pratos principais e

guarni¢des

Molho de obtido a partir de
partes vegetais,
preferencialmente sem
aditivos, sendo permitido no
maximo 2 (dois) aditivos
naturais.

O padrio de qualidade
devera estar em acordo com
o determinado na RDC n°276
/2005.

NE a critério da contratada

farinhas e farelos

Produtos de cereais, amidos,

Molhos,
sobremesas

guarnigdes,

Farindceos e amido deverdo
seguir os padrdes descritos
na Resolu¢cdo-RDC n° 263,
de 22 de Setembro de 2005

NE a critério da contratada

*NE - ndo especificado

5.7. A quantidade minima e frequéncia maxima a ser servida de preparacdes prontas a base de carne bovina deverdo seguir as

referéncias do quadro 03:

Quadro 03 - Quantidade minima e frequéncia maxima das preparacées a base de carne bovina

PREPARACAO ESPECIFICACAO PORCAO |FREQUENCIA
MAXIMA NO
MES
Almodndega assada/ao molho Patinho, acém, peixinho ou| 120 g, minimo 2 vezes
musculo traseiro de 100 g de
carne
Rocambole de carne Patinho, acém, peixinho ou| 120 g, minimo 1 vez
musculo traseiro de 100 g de
carne
Carne moida refogada Patinho, acém, peixinho ou 120 g 2 vezes
musculo traseiro
Bife ou isca ou cubo de carne|Patinho, acém, alcatra 120 g 2 vezes
grelhada
Bife a rolé Patinho, acém, alcatra 120 g 1 vez
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Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

13 de 54



UASG 154502

Termo de Referéncia 47/2023

Bife empanado Patinho, acém, alcatra 120 g 1 vez
Strogonoff de carne Patinho, coxdo mole 120 g 2 vezes
Carne de panela ao molho Acém, patinho, peixinho, alcatra, 120 g 4 vezes
coxdo mole, maminha, paleta,
musculo, lagarto ou melhor
qualidade
Picadinho ao molho sem ou com|Acém, patinho, peixinho, alcatra, 120 g 2 vezes
legumes coxdo mole, maminha, paleta,
musculo, lagarto ou melhor
qualidade
Costela bovina cozida, assadaou  [ripa, minga, pouca gordura 140 g 2 vezes
molho
Bisteca bovina grelhada pouca gordura 140 g 2 vezes
Escondidinho de carne Massa de batata ou mandioca com| 140 g, minimo 2 vezes
recheio de patinho, acém ou| 100 g de carne
musculo moido ao molho
Lasanha de carne Massa com recheio de patinho,| 140 g, minimo 2 vezes
acém ou miusculo moido ao molho | 100 g de carne
Panqueca de carne Massa com recheio de patinho,| 140 g, minimo 2 vezes
acém ou miusculo moido ao molho | 100 g de carne

5.8. A quantidade minima e frequéncia a ser servida de preparagdes prontas a base de carne suina, frango e peixe deverdo seguir

as referéncias do quadro 04:

Quadro 04 - Quantidade minima e frequéncia méxima de preparagdes a base de carne suina, frango, peixe e ovo

PREPARACAO ESPECIFICACAO PORCAO FREQUENCIA
MAXIMA NO MES

Bisteca suina grelhada - 140 g 1 vez

Lombo ou paleta suina cozida - 120 g 4 vezes
/molho/assada

Feijoada Lombo, costelinha, e/ou paleta 140 g 2 vezes

sufna, pouca gordura
Costela suina assada - 140 g 1 vez
Frango grelhado Filé de peito ou sassami 120 g 2 vezes
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Coxa e sobrecoxa de frango assada [com osso 140 g 4 vezes
Frango ao Molho Filé de peito ou sassami 120 g (sem 2 vezes
0SS0)
140 g (com
0SS0)
Frango xadrez Filé de peito ou sassami 120 g 2 vezes
Lasanha de frango Massa com recheio de frango 140 g 2 vezes
desfiado ao molho
Panqueca de frango Massa com recheio de frango 140 g 2 vezes
desfiado ao molho
Escondidinho de frango Massa de batata ou mandiocal 140 g 1 vez
com recheio de frango desfiado
ao molho
Fricassé Massa com recheio de frango 140 g 1 vez
desfiado ao molho
Filé ou isca de peixe grelhado Pescadinha, tildpia, merluza ou 120 g 4 vezes
melhor qualidade
Peixe ao molho (filé) Pescadinha, tildpia, merluza ou 120 g 4 vezes
melhor qualidade
Peixe assado Pacu, pintado, pescadinha, tildpia, 120 g 4 vezes
merluza, sardinha ou melhor
qualidade
Omelete de forno/ ou ovos ao sem ou com outros ingredientes| 120 gou 3 1 vez
purgatdrio/ ou moqueca de ovos (queijo, legumes, sem se| unidades
restringir a estes exemplos) inteiras

5.9. Os cardapios semanais (quantitativo e qualitativo) deverao ser elaborados pela CONTRATADA, e enviadas a fiscalizacao
do contrato, com antecedéncia minima de 3 (trés) semanas de sua execucdo, para aprovacao da CONTRATANTE. Para o
cardapio quantitativo, deverdo ser elaboradoras duas versdoes do carddpio (uma contemplando a opg¢do bovina e a segunda
contemplando a opgdo vegana). O cardapio devera ser aprovado com antecedéncia minima de 2 (duas) semanas da sua execugao.

5.10. O cardépio quantitativo devera ser elaborado por software de gerenciamento, adquirido a expensas da CONTRATADA,
seguindo os seguintes pardmetros quantitativos descritos no Quadro 05:

Quadro 05 - Distribuicdo calorica e de nutrientes do cardapio*

Valor Energético Total - VET da
refeicdao(Kcal)**

cento) do VET diario***

600 a 800 calorias, o que corresponde de 30 a 40% (trinta a quarenta por
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Carboidratos 45 a 65% do VET da refeicao**

Proteinas 10 a 35% do VET da refeicao**

Gorduras totais 20 a 35% do VET da refeicdo**

Gorduras saturadas menor ou igual a 10% do VET da refeicdo**
Fibras alimentares minimo de 10 gramas

Sédio menor ou até 1000 mg

*Dietary Reference Intakes, 2005
**Valor Energético Total (VET) da refeicdo em quilocalorias a ser ofertado no almoco e no jantar do RU-UFGD

***Valor Energético Total (VET) didrio de 2000 Kcal (duas mil quilocalorias).

5.11. A CONTRATADA deverd disponibilizar copos descartdveis, guardanapos de papel e palitos de dente embalados
individualmente, em quantidade suficiente para atender a todos os consumidores das refeices;

Paragrafo tinico: Os copos descartaveis deverdo ser disponibilizados aos visitantes e/ou servidores da UFGD, sendo que os
estudantes do CONTRATANTE deverdo utilizar as canecas distribuidas na recepcédo aos Calouros ou outra.

5.12. Os copos descartaveis deverdo ser disponibilizados aos visitantes e/ou servidores da UFGD, sendo que os estudantes do
CONTRATANTE deverdo utilizar as canecas distribuidas na recepgao aos Calouros ou outra.

5.13. Todos os itens do cardapio deverdo estar disponiveis do inicio ao término do atendimento no almogo e no jantar,
diariamente.

5.14. Os itens do cardapio: prato principal e sobremesa poderdo ser distribuidos de forma porcionado por funcionario da
CONTRATADA, sendo que para isso, deverdo utilizar utensilios que garantam o atendimento da quantidade per capita
estabelecida por refeicdo (Quadros 02, 03 e 04). Os demais itens diarios (arroz branco, arroz integral, feijdo, saladas e
guarnicoes) serdo servidos pelos préprios usudrios, ficando estes a vontade para repetirem tais itens.

5.15. A oferta por parte da CONTRATADA, de alimentos processados (legumes em conserva, frutas em calda ou cristalizadas,
ndo se restringindo a estes exemplos) devera ser previamente autorizado pelos fiscais de contrato da CONTRATANTE. Ja a
oferta de alimentos ultraprocessados (amaciantes de carnes, produtos que contenham glutamato monossédico, caldos de carne,
massa de bolo, sopas e macarrdes instantaneos, presunto, mortadela, bacon, sem se restringir a estes exemplos) ndo serd
permitida.

5.16. Diariamente, 01 (uma) das guarni¢cGes devera ser isenta de alimentos de origem animal (leite, ovo, carne e outros, sem se
restringir a estes exemplos).

5.17. A CONTRATADA deverd manter estoque de insumos para o fornecimento de no minimo 14 (quatorze) dias de refei¢oes
ininterruptas. O controle de estoque dos insumos poderd ser solicitado pela fiscalizacdo do contrato a qualquer momento, e
devera ser entregue pela CONTRATADA, sempre que solicitado.

5.18. Caso, por motivos de for¢a maior, ocorra a auséncia de algum item previsto para o cardapio, a CONTRATADA deverd
substitui-lo por alimento de igual valor nutritivo, comunicando de imediato, por escrito, ao(s) Fiscal(is) de Contrato. A
substituicdo devera ser previamente autorizada pelo(s/as) Fiscal(is) do Contrato.

5.19. Qualquer solicitacdo de alteracdo do carddpio, deverd ser formalizada e justificada por escrito, por parte da
CONTRATADA, com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas, para sua aprovacdao pela CONTRATANTE.
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5.20. A CONTRATADA devera divulgar o carddpio semanal do RU em quadro branco, aparelho televisor ou semelhante.
Ressalta-se que os materiais necessarios para a divulgacdo (ex: quadro branco ou televisor, canetas, ndo se restringindo a estes
exemplos) serdo adquiridos pela CONTRATADA.

5.21. A CONTRATADA devera expor em local de facil visualizagdo, diariamente, informativo com a gramatura minima exigida
para os pratos principais, conforme o Termo de Referéncia.

5.22. A CONTRATADA devera disponibilizar uma balanca, em local de fécil visualizacdo, diariamente, além de permitir e
auxiliar qualquer usudrio a conferir se a gramatura servida como prato principal esta seguindo o que foi exigido em Termo de
Referéncia.

5.23. Dependendo da demanda da Comunidade Universitaria, a CONTRATANTE podera solicitar o fornecimento de café da
manha. O servico serd formalizado por meio de Aditivo do Contrato, que determinard o cardapio minimo e demais regras para
execucdo do servico.

Da Qualidade dos Géneros Alimenticios

5.24. As refei¢des do cardapio deverdo ser elaboradas com produtos que possuam identificacdo da sua origem, bem como
registros necessarios a sua comercializacdo e com a identificacdo de validade dentro do prazo.

5.25. No ato de recebimento dos produtos pelo fornecedor, a CONTRATADA deverad responsabilizar-se pela avaliacdo
qualitativa e quantitativa dos itens, seguindo critérios pré-definidos critérios pré-definidos em Manual de Boas Préticas de
Manipulagdo de Alimentos - MBP e no seu Procedimento Operacional Padronizado - POP, elaborados pela CONTRATADA. Na
inobservancia de quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto deverd ser imediatamente devolvido ao fornecedor, o
qual devera substitui-lo por outro que atenda as necessidades pré-estabelecidas. No caso de recorréncias, a CONTRATADA fica
obrigada a comprar produtos de outro fornecedor.

5.26. Do total dos recursos destinados, no exercicio financeiro, a aquisi¢do de géneros alimenticios pela CONTRATADA, no
minimo 30% devera ser destinado, sempre que possivel, a aquisicdo de produtos de agricultores familiares e de suas
organizacdes. Devera ser dado prioridade aos agricultores familiares de familias incluidas no Cadastro Unico para Programas
Sociais do Governo Federal (CadUnico), povos indigenas, povos e comunidades tradicionais, assentados da reforma agraria,
pescadores, negros, mulheres, juventude rural, pessoas idosas, pessoas com deficiéncia e familias que tenham pessoas com
deficiéncia como dependentes.

5.27. Como forma de fiscalizagdo para a aquisi¢do de produtos oriundo da agricultura familiar, a CONTRATADA obriga-se a
enviar mensalmente, até o dia 10 de cada més, para a equipe de gestdo/fiscalizacdo todas as notas fiscais de compra de insumos
alimenticios, a fim de ser verificado o cumprimento dos 30% supracitados.

5.28. A CONTRATANTE fara a verificagdo de forma mensal, sendo assim, a CONTRATADA devera preferencialmente cumprir
com a obrigacdo em todos os meses e ndo oscilar as compras durante o exercicio financeiro.

Do Quadro de Funcionarios

5.29. A CONTRATADA devera recrutar em seu nome e sob sua inteira responsabilidade, os funciondrios necessarios e
devidamente capacitados a perfeita execugdo dos servicos, cabendo-lhe todo os pagamentos e responsabilidades, inclusive dos
encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais previstos na legislacdo vigente e de quaisquer outros
decorrentes do contrato, em decorréncia de sua condi¢ao de empregadora, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE. Sendo
que eventual inadimpléncia da CONTRATADA em relacéo a tais encargos, ndo transfere 8 CONTRATANTE a responsabilidade
pelo seu pagamento, nem onerara o objeto contratado.

5.30. A CONTRATADA devera manter, no local de prestacdo do servigo, nimero suficiente de funcionarios para executar
adequadamente o preparo e distribuicdo de refeicdes do Restaurante Universitéario, inclusive para cobrir faltas, férias, entre
outros. Portanto, o nimero minimo de funciondarios podera ser estimado pela equagdo:

IPT = IPF + IPS + IAD
onde:

IPT = Indicador de pessoal total;
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IPF = Indicador de pessoal fixo (nimero de pessoal fixo do servigo);

Termo de Referéncia 47/2023

ISD - Indicador de substituto de descanso (indicador utilizado para o dimensionamento de cobertura de férias e eventuais

auséncias legais, calculando a partir do Indicador de periodo de descanso - IPD);

IDA = Indicador de absenteismo didrio (média de funcionarios ausentes).

5.31. E obrigatério, durante o horério de funcionamento da cozinha e da utilizacéo dos refeitérios (almogo e jantar), no minimo

(Quadro 06):

Quadro 06 - Quadro de funcionarios

Quantitativo Caédigo
Colaborador (a) CBO
Almoco Jantar

Nutricionista com registro no CRN|Conforme ANEXO IIT da RESOLUCAO CFN n° 600/2018,| 2237-10
(Conselho Regional de Nutri¢do) por periodo
Assistente Administrativo 01 4110-10
Acougueiro(a) 01 8485-10
Cozinheiro (a) 02 01 5132-15
Auxiliar de cozinha para o(a): 04 02 5135-05
A - pré-preparo/preparo das refeicdes;
B - distribuigdo das preparagdes porcionadas,
por periodo;
C - reposicdo das preparagdes nos buffets e
utensilios, por periodo.
Auxiliar de servigos gerais para: 03 01 5143-20
A - manuten¢do da limpeza e higienizagéo
do refeitério, mesas, buffets, pisos, por
periodo;
B- para a manutencgéo da limpeza e
higienizacdo dos banheiros (usudrios e
funciondrios), reposicio dos itens de higiene
(papel higiénico, papel toalha, sabonete
liquido, por periodo) e recolhimento e
acondicionamento adequado do lixo interno
e externo.
Estoquista 01 4141-25
Operador de caixa 02 02 4211-25
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5.32. Avaliagdo da rotatividade de pessoal - turnover (RP): expressa a relacdo percentual entre o nimero de demissdes em um
periodo (D) e o nimero médio de empregados que compdem o quadro de pessoal nesse mesmo periodo de tempo. E
recomendado que o resultado seja maior que O (zero) e abaixo de 10% (dez por cento), resultante da férmula abaixo:

RP = (D x 100) + n° de empregados

5.33. Durante o hordrio de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitérios (almogo e jantar) a CONTRATADA deverd
manter no seu quadro de funciondrios, no Restaurante Universitdrio, nutricionista, em quantidade adequada, com o devido
registro no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), conforme ANEXO III da Resolu¢cdo CFN n° 600/2018.

5.34. A CONTRATANTE poderd solicitar a revisdo do nimero de funciondrios previsto no quadro de pessoal da
CONTRATADA, quando verificar que o servi¢o ndo estd sendo prestado adequadamente.

5.35. A CONTRATADA poderd solicitar, por escrito, a revisdo do nimero de funciondrios no quadro de pessoal, quando
verificar reducdo a partir de 30% (trinta por cento) do nimero médio de refeicdes servidas, em no minimo 3 (trés) meses
consecutivos, sem contabilizar periodos de recesso académico.

5.36. Sera de responsabilidade da CONTRATADA a substituicdo de empregados faltantes, inclusive no caso de férias, licengas e
outros afastamentos, e desligamentos, a fim de que o fornecimento das refei¢des ndo seja interrompido ou prejudicado.

5.37. A CONTRATADA devera credenciar, por escrito, junto 8 CONTRATANTE, um preposto idoneo, com experiéncia no
ramo e com poderes para representd-la em tudo que se refere a execugdo dos servicos, inclusive sua supervisao.

Paragrafo dnico. O preposto deverd permanecer nas dependéncias do RU durante o hordrio de funcionamento da cozinha e da
utilizagdo dos refeitdrios (almogo e jantar) e atender as solicitacdes de esclarecimentos do Gestor do Contrato, da equipe de
fiscalizagd@o e de usudrios do RU. Tendo em vista que o RU funciona mais de 10h por dia, na auséncia do preposto, a empresa
deverd manter um segundo responsdvel para atender as solicitacdes e esclarecimentos do Gestor do Contrato, equipe de
fiscalizacdo e de usudrios do RU.

5.38. Todos os funciondrios contratados pela CONTRATADA deverdo estar uniformizados, portando crachd de identificagdo
com foto e Equipamentos de Protegdo Individual (EPIs) e Coletivos, exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego (NR-6) e
fornecidos gratuitamente pela CONTRATADA.

5.39. Todos os funciondrios da CONTRATADA deverdo estar devidamente registrados e regidos pela Consolidagdo das Leis do
Trabalho (CLT).

5.40. Disponibilizar vestudrio adequado ao desempenho das atividades dos funciondrios, em nimero minimo de 03 (trés)
uniformes por funciondrio, os quais devem ser mantidos em perfeito estado de conservacdo e higiene, e substituidos sempre que
houver necessidade

5.41. Todos os funciondrios da CONTRATADA devem realizar exames periddicos segundo legislagcdo vigente do Ministério de
Trabalho e Emprego (NR-7).

5.42. A CONTRATADA deverd informar a CONTRATANTE, imediatamente, por escrito, sempre que houver alteragdo no
quadro de funciondrios, seja por demissdo, férias, licenca ou contratagio.

5.43. Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em
comissdo ou fun¢do de confianca no érgao publico.

Da Finalidade e das Condicoes de Utilizacdo do Espaco Fisico

5.44. O espago fisico objeto desta cess@o serd destinado exclusivamente ao funcionamento do Restaurante Universitdrio, para o
fornecimento de refei¢des, almogo e jantar, com precos fixos.

5.45. A CONTRATADA devera ressarcir a UFGD por meio de pagamento da Taxa de Exploragdo do Espaco Fisico.

5.46. A CONTRATANTE podera oferecer um espago na Universidade, para que a CONTRATADA instale um posto de
atendimento e recarga do cartéio de refeicdes, ficando a estruturagdo (mobilia e equipamentos) as custas da CONTRATADA (até
que o local para esse fim - parte da expans@o - ndo fique pronta).
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5.47. A CONTRATADA devera permitir a utilizacdo das instalacdes do Restaurante Universitirio por professores, técnicos
administrativos e estudantes da UFGD, para a pritica de estdgios, pesquisas e outras atividades académicas.

5.48. A CONTRATADA deverd aceitar que, por conveniéncia administrativa, a CONTRATANTE possa alterar a qualquer época
a localizagdo das instala¢des, aumentando ou diminuindo a drea ocupada, desde que, seja comunicada com antecedéncia minima
de 15 (quinze) dias.

5.49. A CONTRATADA deverd manter o ambiente climatizado, em todo o periodo de funcionamento, utilizando os
equipamentos de ventilagdo e refrigeracdo disponibilizados pela CONTRATANTE. Caso seja necessdrio, a CONTRATADA
deverad realizar a aquisicdo de equipamentos, sob suas expensas, para manter o ambiente climatizado.

5.50. A CONTRATADA deverd manter em funcionamento os equipamentos do sistema de exaustdo da cozinha durante todo o
periodo de preparo das refeigdes.

5.51. E terminantemente proibida a comercializacio de:

5.51.1. Bebidas alcdolicas;

5.51.2. Doces, gomas, balas, e qualquer alimento/bebida ultraprocessado;
5.51.3. Artigos de tabacaria;

5.51.4. Medicamentos em geral;

5.51.5. Bilhetes lotéricos;

5.51.6. Caga niqueis;

5.51.7. Jogos de azar;

5.51.8. Qualquer substancia que cause dependéncia fisica ou psiquica (Lei n° 11.343/2006 e suas possiveis alteragdes);
5.51.9. Outros géneros alimenticios, sem autorizagio da CONTRATANTE;
5.51.10. Outros itens que nao se enquadram no instrumento convocatorio.

5.52. A CONTRATANTE poderd disponibilizar a terceiros, outros espagos fisicos para a oferta de alternativas de alimentagdo
para a comunidade académica, como lanchonetes, quiosques, food truck, e até mesmo Restaurantes Self Service.

Do Fornecimento e Disponibilizacao dos Utensilios

5.53. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios (talheres de metal - garfo, faca, colheres de
sobremesa, pratos de louga branca ou de vidro com didmetro minimo de 25 cm, bandejas de boa qualidade, potes para sobremesa
de inox);

5.54. Os utensilios em geral (pratos de louca branca ou vidro, talheres de inox ou aluminio - garfo, faca e colher de sobremesa,
pote de sobremesa de inox e bandejas) deverdo ser higienizados e estar em boas condigdes de uso, ter superficies lisas,
impermedveis, lavdveis e isenta de ranhuras, frestas e outras imperfeicdes que possam comprometer a adequada higienizagdo. Os
talheres deverdo ser disponibilizados em embalagens individuais de sacos pldsticos ou de papel néo reciclado.

5.55. Os utensilios deverdo ser substituidos pela CONTRATADA quando quebrados, trincados, lascados, entortados ou
danificados de tal forma que possam comprometer a qualidade do servi¢o ou oferecer algum risco aos usudrios.

5.56. Cabe a CONTRATADA o fornecimento dos demais materiais e equipamentos necessdrios a satisfatdria execugdo do objeto
da contratagdo, inclusive produtos de limpeza.

5.57. Todos os custos de aquisi¢do, reposi¢cdo e manutencdo destes materiais serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

Do Controle de Qualidade
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5.58. A CONTRATADA devera promover, por profissional qualificado, as suas expensas, treinamento para os manipuladores de
alimentos, no inicio do contrato, no minimo anualmente, sempre que contratar novos colaboradores, e ainda sempre que
solicitado pelo(s) Fiscal(is) do Contrato. Os comprovantes de realizagdo dos treinamentos deverdo ser apresentados a
fiscalizagdo, sempre que realizados ou solicitados. Os treinamentos deverdo abordar no minimo os seguintes temas:

1. Contaminantes alimentares;

2. Doencas transmitidas por alimentos;

3. Manipulacgdo higiénica dos alimentos;

4. Boas Praticas em servicos de alimentagdo.

5.59. A CONTRATADA responsabilizar-se-4 pelo controle de validade dos alimentos, produtos e insumos utilizados na
prestacdo de servicos.

5.60. A CONTRATADA responsabilizar-se-a pelo controle de qualidade dos alimentos, antes, durante e apds as preparagdes, o
fornecimento e a distribui¢@o.

5.61. A CONTRATADA fica obrigada a seguir as recomendag¢des da Resolucio RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC
52/2014 (ou legislacd@o sanitdria federal vigente), bem como legislacéio e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitdria estaduais,
distrital e municipal, e de Protocolos diversos instituidos pela CONTRATANTE (exemplo: Protocolo de Biosseguranga da
UFGD). Os equipamentos e insumos exigidos em Protocolo, serdo as expensas da CONTRATADA.

5.62. Para garantir a manuteng@o da qualidade do servico, a CONTRATADA devera elaborar e implementar o Manual de Boas
Praticas de Manipulagdo de Alimentos - MBP e o Procedimento Operacional Padronizado - POP, de acordo com as Resolugdes
n° n° 216 de 15 de setembro de 2004, RDC n° 52 de 29 de setembro de 2014 e RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA) do Ministério da Sadde, dentre outras legislacdes pertinentes em vigor, adequando-
os a execugdo do servico da Unidade objeto do contrato. A CONTRATADA deverd entregar ao(s) Fiscal(is) do Contrato, no
maximo até 45 (quarente e cinco) dias apds o inicio do atendimento ao publico, copia do MBP e POPs, que deverio ser utilizados
para orientar os servigos executados no Restaurante Universitdrio.

5.63. A CONTRATADA devera apresentar ao(s) Fiscal(is) do Contrato, cépia do Alvard Sanitdrio do Restaurante Universitario
emitido pela Vigilancia Sanitdria do Municipio de Dourados/MS.

5.64. A CONTRATADA deverd elaborar, implementar e manter registro de planilhas de controle de qualidade das refei¢des
preparadas e distribuidas no local. Todos os documentos deverdo ser apresentados mensalmente, conforme Plano de Fiscalizagdo,
e sempre que solicitado pelo(s) Fiscal(is) do Contrato da UFGD ou 6rgédos de vigilancia pertinentes. Além de, permanecer em
local de fécil acesso para consulta por fiscalizagdes, auditorias, autoridades sanitdrias e funciondrios. Nestas planilhas deverdo
constar no minimo, registros de controle de:

. Temperatura de recebimento/Rastreabilidade;

. Estoque (seco, hortifruti e carneos);

. Temperatura de descongelamento;

. Temperatura de cocgdo;

. Temperatura de distribuicdo;

. Temperatura de resfriamento;

. Resto/ingesta;

. Sobra limpa;

. Amostra diaria das prepara¢des para andlise laboratorial;

10. Cronograma de limpeza de instala¢des, equipamentos, méveis e utensilios.
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5.65. A CONTRATADA devera coletar e armazenar diariamente, sob condi¢des adequadas, amostras de todas as preparacdes,
para possivel andlise microbiol6gica, de acordo com orientagdo da ANVISA. Os fiscais de contrato, poderdo, a qualquer tempo,
solicitar laudo de analise microbiol6gica dos alimentos. Sendo os tramites e custos de total responsabilidade da CONTRATADA.
Além disso, quando houver reclamacdes ou dividas quanto a qualidade das refeigGes, ou ainda, quando ocorrer surto de doenga
transmitida por 4gua e alimentos, ou seja, quando ocorrer distirbios gastrointestinais em duas ou mais pessoas apds ingerirem
alimentos de origem comum (CDC, 2000), a CONTRATADA deverd, obrigatoriamente, providenciar o imediato
encaminhamento de amostra dos alimentos servidos para analise laboratoriais, arcando com suas despesas, independentemente da
CONTRATANTE tomar a iniciativa. Além disso, a CONTRATADA devera fornecer, a qualquer momento, uma amostra dos
alimentos fornecidos, quando solicitado pela fiscalizacdo do contrato.

5.66. Os alimentos deverdo ser mantidos em temperatura adequada ao consumo imediato até o término do horéario previsto neste
Termo de Referéncia para as refeigdes.
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5.67. O alimento preparado que nao foi exposto a area de refeitério e permaneceu conservado sob refrigeracdo a temperatura de 4°
C (quatro graus Celsius), ou inferior, podera ser utilizado no maximo até o dia seguinte. Deve-se garantir o reaquecimento a 75°C
antes de servi-lo, salvo excecoes as saladas.

5.68. O alimento preparado e exposto ao consumo no refeitério, deve ser descartado, sendo proibida sua utilizagdo em cardapios
futuros ou na composicdo de qualquer preparagdes como tortas, farofas, e outros, ndo se restringindo a estes exemplos.

5.69. A CONTRATADA devera manter Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas, conforme RDC n°216 de 15/09/2004.
Além disso, no minimo a cada 3 (trés) meses ou sempre que necessdrio, a CONTRATADA deverd providenciar: a)
desinsetizacdo e desratizacdo nas instalagdes; b) higienizacdo da(s) caixa(s) de gordura. Devendo observar que tais servigcos
deverdo ser feitos em dias e horarios compativeis, que ndo venham a interromper os servicos do objeto contratual, devendo ser
mantidos os registros da operagao, e os documentos comprobatérios (laudos) apresentados a Fiscalizacdo do Contrato.

5.70. A CONTRATADA deveréa executar servicos continuos de controle integrado de vetores e pragas urbanas em todas as
dependéncias pertencentes ao RU, bem como suas adjacéncias (lixeiras, sucata, cal¢adas, galerias de fiacdo, de esgoto e comum a
outras edificagdes, e areas circundantes), de carater preventivo e corretivo.

5.71. Todos os custos, direta e indiretamente envolvidos na execucdo dos Servicos de Controle Integrado de Vetores e Pragas
Urbanas, como deslocamentos, veiculos, combustivel, uso de equipamentos, mao-de-obra, materiais, saneantes desinfetantes,
equipamentos de protecdo individual (EPI), insumos em geral e outros que se fizerem necessarios, deverdo ocorrer,
integralmente, a expensas da CONTRATADA, e deverdo estar incluidos, no valor da proposta, ndo cabendo reclamacao
posterior.

5.72. A higiene pessoal dos funciondrios, bem como a manutencdo e conservacdo dos uniformes deverdo ser supervisionadas pela
CONTRATADA.

5.73. O reservatério de dgua, deverd ser mantido em perfeito estado fisico, devidamente tampado, e ser higienizado pela
CONTRATADA, conforme instru¢des da legislacdo sanitaria, em um intervalo méximo de 6 (seis) meses, devendo ser mantidos
os registros da operagdo. Os comprovantes de realizacdo do servigo deverdo ser apresentados a Fiscalizagdo do Contrato.

5.74. A potabilidade da dgua devera ser atestada semestralmente, mediante a laudos laboratoriais, devendo ser coletada no
minimo em 03 (trés) pontos do RU, sendo um da é&rea de producdo, um da area de distribui¢do e outro proximo a caixa d”"agua.

5.75. A CONTRATADA devera promover acdes educativas para estimular o consumo consciente de alimentos, dgua, papel e
demais recursos disponiveis, além de, descarte adequado dos residuos gerados.

5.76. A CONTRATADA deverd capacitar, no minimo anualmente, ou sempre que solicitado pelo Contratante, todos membros da
sua equipe de trabalho, inclusive os funcionarios substitutos, em higiene pessoal, manipulacdo de alimentos e doencas
transmitidas por alimentos, conforme RDC 216/2004 da ANVISA, assim como em técnicas culindrias e combate a incéndio.

5.77. A CONTRATADA devera ainda, capacitar os seus funciondarios quanto a prevencdo de acidentes de trabalho, uso correto
de EPIs (Equipamentos de Protecdo individual) e EPCs (Equipamentos de Protecdo Coletiva) e combate a incéndio, conforme
orientacdo das legislacdes vigentes e normas da CONTRATANTE.

5.78. A CONTRATADA deveréa elaborar Manual de Boas Praticas para o RU e manter uma cépia deles em local de facil acesso
aos manipuladores de alimentos, assim como elaborar Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s) e disponibiliza-los nas
areas da cozinha e restaurante.

5.79. A CONTRATADA deverd apresentar a PROAE no prazo maximo de 45 (quarenta e cinco) dias apdés o inicio da
operacionalizacdo dos servicos contratados, 0 MANUAL DE BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO (MBP) e os
PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS (POP) do Restaurante Universitario, devidamente adequados a
execucdo dos servigos contratados, nos termos da RDC n° 216/2004 ANVISA; Os documentos supracitados devem ser aprovados
pela Equipe de Fiscalizacdo de Contrato.

5.80. A CONTRATADA devera apresentar até 30 (trinta) dias ap6s o inicio do Contrato, o o PCMSO (Programa de Controle
Médico de Satide Ocupacional). E em até trés (trés) meses apds o inicio do Contrato, o APPCC — Analise de perigos e Pontos
Criticos de Controle e PPRA (Programa de Prevencao de Riscos Ambientais);

5.81. Além disso, a CONTRATADA devera apresentar em até 03 (trs meses) apos o inicio da operacionalizagdo dos servigos
contratados, o Plano de agdo emergencial para casos de comprometimento total ou parcial da entrega do objeto do contrato, ou
seja, para qualquer caso que impossibilite a producdo e/ou distribuicdo de refei¢cdes na unidade;
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5.82. Manter geladeiras, freezers e camaras frias nas temperaturas de armazenamento conforme as legislagbes pertinentes e
permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e organizacdo, armazenando os alimentos em caixas monoblocos de
plastico branco, podendo os hortifruticolas higienizados ser armazenados em caixas plasticas de cores diferentes, para facilitar a
identificacdo da etapa de higienizacao.

Da Limpeza e Higienizac¢do do Local

5.83. Faz parte dos servicos da CONTRATADA zelar pela conservagdo, boa aparéncia e higiene do local, dentro dos padroes
exigidos pela fiscalizagdo sanitaria, ANVISA e Conselhos de Classe de Nutricdo, inclusive a aquisicdo de todo e qualquer
material de limpeza e produtos descartaveis.

5.84. E de responsabilidade da CONTRATADA, a execugio e manutencio da limpeza e higienizacio das dependéncias internas
e externas (banheiros anexos, corredores cobertos em volta do RU, fundos e guiché de recarga de cartdes), janelas, telas, portas,
forros, lavatérios de maos, equipamentos, mesas e cadeiras, antes, durante e apds o atendimento, conforme preconiza a vigilancia
sanitaria e o pré-estabelecido no POP elaborado pela CONTRATADA. Sendo que a aquisicdo de todo e qualquer material de
limpeza e outros custos, sdo de responsabilidade da CONTRATADA.

5.85. Os pisos das areas internas e externas do RU deverdo ser lavados com maquina lavadora de pisos profissional, no minimo
de forma trimestral, as expensas da CONTRATADA.

5.86. As janelas, telas, ventiladores e/ou ar condicionados, portas e teto devem ser lavados no minimo 1 (uma) vez por semana.

5.87. As manutengdes preventivas e corretivas de fossas sépticas, caixas de gordura, ralos, vasos sanitérios e pias deverdo ser
realizadas pela CONTRATADA, no minimo a cada 3 (trés) meses ou sempre que necessario.

5.88. A CONTRATADA deverd manter, por conta propria, as areas de preparacdo e de manipulacdo de alimentos, bem como o
refeitdrio, rigorosamente limpos e arrumados, dentro do mais alto padrdao de limpeza e higiene exigido pelos 6rgdos de
fiscalizacao, inclusive mesas, cadeiras, portas e pisos.

5.89. A CONTRATADA deverd manter funcionarios para reabastecer o material de higiene pessoal (sabonete liquido
antisséptico e inodoro, alcool gel 70%, papel toalha branco ndo reciclado e papel higiénico) em todo RU (incluindo banheiros de
usuérios e funcionarios), e nas pias de assepsia das maos (sabonete liquido antisséptico e inodoro, &lcool gel 70% e papel toalha
branco néo reciclado), bem como proceder a limpeza desses locais, durante todo o horario de funcionamento do restaurante;

Do Descarte de Residuos

5.90. A CONTRATADA devera fazer o controle, separagdo e destinagdo do lixo comum e reciclavel, em sacos plasticos préprios
e perfeitamente vedados, ao menos 2 (duas) vezes ao dia, ou sempre que necessario. A coleta de lixo serd obrigatoriamente
seletiva.

5.91. Residuos organicos e alimentos impréprios para o consumo devem ser destinados em locais adequados de descarte.
Devendo a CONTRATADA manter os registros de entrega ou coleta, devidamente assinados pelo responsavel.

5.92. Todo 6leo e gordura utilizados, bem como os residuos da chapa/assadeira/cubas, devem ser destinados a locais adequados
de descarte. Ou ainda, direcionados a projetos comunitirios que promovam o reaproveitamento de 6leos e gorduras (ex.:
producdo de sabdo, ndo se restringindo a este exemplo). Devendo a CONTRATADA manter registros de entrega ou coleta,
devidamente assinados pelo responsavel.

5.93. As esponjas utilizadas para lavar loucas e equipamentos devem ser trocadas no minimo semanalmente ou com frequéncia
menor, de acordo com a necessidade e estado da bucha. As buchas a serem descartadas, devem ser encaminhadas para programas
ou projetos de reciclagem. Devendo a CONTRATADA manter os registros de entrega ou coleta, devidamente assinados pelo
responsavel. Os registros de entrega deverdo ser enviados para os fiscais do contrato, conforme estabelecido no Plano de
Fiscalizagdo, ou sempre que solicitado.

5.94. A CONTRATADA devera promover o adequado descarte de géneros alimenticios, descartaveis e produtos de limpeza.

5.95. A CONTRATADA deveré apresentar um Plano de Gerenciamento de Residuos Sé6lidos (PGRS) dos residuos gerados e
obtidos na producdo, armazenamento e fornecimento das refei¢oes servidas no Restaurante Universitdrio, até 30 (trinta) dias ap6s
iniciadas as atividades no Restaurante.
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Paragrafo unico: O PGRS deverd contemplar o manejo de residuos gerados pela CONTRATADA, desde a geracdo até a
disposicdo final, de acordo com legislacdes vigentes, contemplando, se necessario, um plano de acdo a fim de atendé-las. Apés
elaborado, o plano deverd ser submetido para aprovacdo pela Divisdo de Gestdo Ambiental (DGA/PROAP) e pelo érgao
ambiental municipal de Dourados/MS.

Das Normas de Seguranca no Trabalho

5.96. A CONTRATADA devera apresentar a Gestdo/Fiscalizacdo do Contrato, no prazo maximo de 30 (trinta) dias ap6s o inicio
das atividades a cépia do Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR) de acordo com a Norma Regulamentadora n.° 09, que
estabelece os requisitos para a avaliacdo das exposi¢cdes ocupacionais aos agentes: fisicos, quimicos e biolégicos quando
identificados no Programa de Gerenciamento de Riscos - PGR, previsto na Norma Regulamentadora n.° 01, e subsidia-lo quanto
as medidas de prevencao para os riscos ocupacionais.

5.97. A CONTRATADA devera apresentar a Gestao/Fiscalizacdo do Contrato, no prazo méaximo de 30 (trinta) dias ap6s o inicio
das atividades, a cdépia do Programa de Controle Médico de Saide Ocupacional (PCMSO) de acordo com a Norma
Regulamentador n.° 07, com o objetivo de proteger e preservar a saide de seus empregados em relacdo aos riscos ocupacionais,
conforme avaliagdo de riscos do Programa de Gerenciamento de Risco (PGR) da organizacao.

5.98. A CONTRATADA deveré apresentar a Fiscalizacdo/Gestdo do Contrato, antes do inicio das atividades, as copias dos
exames admissional de todos os trabalhadores, de acordo com a Norma Regulamentador n° 07.

5.99. Caso seja aplicavel, a CONTRATADA deverd apresentar a Fiscalizagdo/Gestdao do Contrato, no prazo maximo de 30 dias,
contados do inicio da execucdo do contrato, a cépia do Laudo Técnico de Condigdes Ambientais (LTCAT) previsto na
Instrucdo Normativa PRES/INSS n° 128, de 28 de marco de 2022. Sempre que houver alteracdo nesses programas, também
deverdo ser entregues copias para Fiscalizagao/Gestdo do Contrato.

5.100. A CONTRATADA deveré observar e seguir as seguintes Normas Regulamentadoras: Norma Regulamentadora n°® 15, que
estabelece as atividades que devem ser consideradas insalubres, gerando direito ao adicional de insalubridade aos
trabalhadores. A mesma é composta de uma parte geral, e 13 anexos que definem os limites de tolerdncia para agentes fisicos,
quimicos e biol6gicos. Quando é possivel quantificar a contaminacdo do ambiente, ou listando ou mencionando situagdes em que
o trabalho é considerado insalubre qualitativamente; A Norma Regulamentadora n.° 16 que traz as defini¢des e procedimentos
para pagamento do adicional de periculosidade. Ressalta-se que o pagamento do adicional de insalubridade ou periculosidade
estd condicionado a realizacdo de pericia e entrega do Laudo Técnico de Condi¢cdes Ambientais que sera analisado e convalidado
pela Secédo de Seguranga do Trabalho — SEST/PROGESP/UFGD.

5.101. A CONTRATADA deverd apresentar a Gestdo/Fiscalizacdo do Contrato, no prazo maximo 30 (trinta) dias ap6s o inicio
das atividades as cépias das Fichas de Equipamento de Protecdo Individual (EPI's) de acordo com a Norma Regulamentadora n.°
06. As fichas de EPI's devem ser registradas com o fornecimento de EPI’'s de forma individual, podendo ser adotados livros,
fichas ou sistema eletronico, inclusive, por sistema biométrico de todos os empregados que prestam servigos na UFGD.

5.102. A CONTRATADA devera seguir a Norma Regulamentadora n.° 12, que define as referéncias técnicas, principios
fundamentais e medidas de protecdo para resguardar a sadde e a integridade fisica dos trabalhadores. Além disso, estabelece
requisitos minimos para a prevencao de acidentes e doencas do trabalho, na utilizagdo de maquinas e equipamentos.

5.103. A CONTRATADA devera providenciar para todos os trabalhadores capacitagdo sobre: utilizacdo dos equipamentos de
combate ao incéndio; procedimentos de resposta aos cendrios de emergéncias e para evacuacdo dos locais de trabalho com
seguranga; e dispositivos de alarme existentes.

5.104. Caso seja aplicavel, a CONTRATADA devera constituir a Comissdo Interna de Prevencdo de Acidentes (CIPA) de
acordo com a Norma Regulamentadora n.° 05, tendo por objetivo a prevencdo de acidentes e doengas relacionadas ao trabalho de
modo a tornar compativel permanentemente o trabalho com a preservacdo da vida e promogao da satide do trabalhador.

5.105. Os profissionais envolvidos na execugdo dos servicos, objeto deste Termo de Referéncia, deverdo observar as normas de
seguranca aplicaveis, utilizando os equipamentos de protecdo individual (EPIs) necessarios e adequados a cada servigo.

5.106. A fim de cumprir a legislacdo de satide e seguranca do trabalho, a CONTRATADA devera fornecer EPIs necessarios para
a execucdo segura dos servicos, em quantidades adequadas e de acordo com as tarefas executadas, aos empregados ocupantes dos
postos de trabalho.

5.107. A guarda, manutengdo, conservacdo e controle dos EPI's necessdrios a execucdo dos servigos sdo de exclusiva
responsabilidade da CONTRATADA.
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5.108. A listagem de EPIs, ndo exime a CONTRATADA da responsabilidade pelo fornecimento de outros equipamentos
necessarios para uma prestacdo de servicos com a qualidade e seguranca exigida pela CONTRATANTE, bem como, da
obrigatoriedade de substituir os EPIs que ndo oferecerem seguranca necessdria para a execucao de servicos. Importante salientar
que o fornecimento de Uniformes e EPIs, tais como: botas, luvas, entre outros, deve corresponder ao tamanho usado pelos
funcionarios da CONTRATADA e estar em conformidade com as Normas Regulamentadoras do MTE.

5.109. A CONTRATADA devera ainda, treinar e orientar os seus funcionarios para o uso adequado e obrigatério dos EPIs,
substitui-lo quando danificado ou extraviado, responsabilizando-se pela sua higienizacdo e manutencdo. Os EPIs deverdo ser
entregues mediante recibo por funciondrio, cuja copia devera ser entregue a CONTRATANTE, juntamente com a documentagao
mensal obrigatéria do més subsequente a entrega dos EPIs, ndo podendo ser repassado o custo dos EPIs ao ocupante do posto de
trabalho.

5.110. Os documentos podem ser solicitados a qualquer momento pela CONTRATANTE, sendo todos os custos alocados pela
CONTRATADA;

5.111. A CONTRATADA se submete a fiscalizacdo da Secdo de Seguranca no Trabalho da CONTRATANTE, a qualquer
tempo, bem como a solucionar prontamente qualquer solicitacdo apresentada pela CONTRATANTE, bem como a preservar a
seguranca e satde dos funcionarios, sempre buscando por melhorias. Acordo Coletivo de Trabalho até o dia do afastamento do
trabalho;

Quadro 07 - Lista de Equipamentos de Protecio Individual (EPTI's) a serem utilizados pelos funcionarios da
CONTRATADA

Quadro 5
Itens Cargo/Funcao QTD EPI’s Periodicidade de
Colaboradores troca de EPI’s
Luvas térmicas com punho 60 cm, 12 meses
para alta temperatura de 250 a 280
graus.

Bota em PVC, solado antiderrapante,[6 meses
cano médio.

Avental Térmico para altas 12 meses

temperaturas - Tamanho: 120 cm x

70cm.

Luvas de vinil Descartavel

Touca descartavel em TNT Descartavel
1 Cozinheiro(a) 03

Mascara de TNT descartavel Descartavel

Avental em PVC, cor: Branco, 1 més

Tamanho: 120 cm x 70 cm.

Luvas de latex com punho de 30 15 dias
cm a 40 cm.
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temperaturas - Tamanho: 120 cm x
70 cm.

Oculos de Protecdo incolor 6 meses

Luva Malha de Aco Ambidestra, 5 24 meses

dedos, com punho entre 18 cm a 21

cm.

Luvas térmicas com punho 60 cm, 12 meses

para alta temperatura de 250 a 280

graus.

Bota em PVC, solado 6 meses

antiderrapante, cano médio.

Avental Térmico para altas 12 meses

temperaturas - Tamanho: 120 cm x

70 cm.

Luvas de vinil Descartavel
2 06 Touca descartavel em TNT Descartavel

Auxiliar de cozinha

Mascara de TNT descartavel Descartavel

Avental em PVC, cor: Branco,|l més

Tamanho: 120 cm x 70 cm.

Luvas de litex com punho de 30 15 dias

cm a 40 cm.

Oculos de Protecdo incolor 6 meses

Luva Malha de Aco Ambidestra, 5 24 meses

dedos, com punho entre 18 cm a 21

cm.

Luvas térmicas com punho 60 cm, 12 meses

para alta temperatura de 250 a 280

graus.

Bota em PVC, solado antiderrapante,[6 meses

cano médio.

Avental Térmico para altas 12 meses

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

26 de 54



UASG 154502

Auxiliar de cozinha

Termo de Referéncia 47/2023

Tamanho: 120 cm x 70 cm.

3 para distribuicio |04 Luvas de vinil. Descartavel
das preparacdes.
Touca descartavel em TNT. Descartavel
Mascara de TNT descartavel . Descartavel
Avental em PVC, cor: Branco,|l més
Tamanho: 120 cm x 70 cm.
Luvas de latex com punho de 30 15 dias
cm a 40 cm.
Oculos de Protecdo incolor 6 meses
Bota em PVC, solado antiderrapante,|6 meses
cano médio.
Avental Térmico para altas 6 meses
temperaturas - Tamanho: 120 cm x
70 cm.
Luvas de vinil Descartavel
Auxiliar de cozinha
4 para repos~19a0 das 03 Touca descartivel em TNT Descartavel
preparacdes nos
buffets e utensilios.

Mascara de TNT descartavel Descartavel
Avental em PVC, cor: Branco,|l més
Tamanho: 120 cm x 70 cm.
Luvas de latex com punho de 30 15 dias
cm a 40 cm.
Oculos de Protecio incolor 6 meses
Bota em PVC, solado antiderrapante,[6 meses
cano médio.
Respirador descartdvel PFF2 com 7 dias
valvula
Avental em PVC, cor: Branco,|l més
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Auxiliar de

5 . . Luvas de latex com punho de 30 15 dias
servicos gerais 04 om 440 cm
Touca descartdvel em TNT Descartavel
Mascara de TNT descartavel Descartavel
Luvas Nitrilicas com punho de 30 1 més
cm a40cm
Oculos de Protecio incolor 6 meses

Bota em PVC, solado antiderrapante,[6 meses
cano médio.

Respirador Descartdvel PFF2 com 7 dias
Vilvula

Avental em PVC, cor: Branco,|l més

. . Tamanho: 120 cm x 70 cm.
Auxiliar de servicos

gerais para

6 manutengéo da 03 Luvas de litex com punho de 30 15 dias
limpeza e cm 2 40 cm.
higienizagdo do
refeitério,mesas,
buffets, pisos. Touca descartdvel em TNT Descartavel
Mascara de TNT descartdvel Descartdvel
Luvas Nitrilicas com punho de 30 1 més
cm 240 cm
Oculos de Protecio incolor 6 meses

Bota em PVC, solado antiderrapante,[6 meses
cano médio.

Respirador descartdvel PFF2 com 7 dias
Vilvula
Auxiliar de servigos
gerais - para a
manuten¢do da Avental em PVC, Cor: Branco,|l més
limpeza e Tamanho: 120 cm x 70 cm.
higienizagdo dos
banheiros (usudrios
e funcionarios), 15dias
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Obs.: *(caso entrar em camara fria).
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7 reposicdo dos itens 02
de higiene (papel Luvas de latex com punho de 30
higiénico, papel cm a 40 cm.
toalha, sabonete
liquido, por j j
q . p Touca descartdvel em TNT Descartdvel
periodo) e
recolhimento e
acondicionamento Miscara de TNT descartdvel Descartédvel
adequado do lixo
interno e externo
Luvas Nitrilicas com punho de 30 1 més
cm 240 cm
Oculos de Protecdo incolor 6 meses
Botina de Seguranca com solado|6 meses
antiderrapante
8 Operador de caixa 04
Touca descartdvel em TNT Descartavel
Luvas térmicas com punho 60 cm, 12 meses
para alta temperatura de 250 a 280
graus.
Obs.: *(caso tiver contato com
equipamentos com temperatura
elevada)
Bota em PVC, solado antiderrapante,[6 meses
cano médio.
Avental Térmico para altas 12 meses
temperaturas - Tamanho: 120 cm x
70 cm.
Obs.: *(caso tiver contato com
equipamentos com temperatura
elevada)
Nutricionista com Bota Térmica para camera fria. 6 meses
9 registro no CRN Obs.: *(caso entrar em cimara fria).
(Conselho Regional 03
de Nutricao)
Calga Térmica para camera fria. 12 meses
Obs.: *(caso entrar em camara fria).
Japona Térmica para camera fria. 12 meses
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Luvas de vinil. Descartavel
Touca descartavel em TNT. Descartavel
Maéscara de TNT descartdvel . Descartavel
Avental em PVC, cor: Branco,|l més
Tamanho: 120 cm x 70 cm.
Oculos de Protecdo incolor 6 meses
Botina de Seguranca com solado[6 meses
10 Assistente o antiderrapante
Administrativo
Touca descartdvel em TNT Descartavel
Luva Malha de Aco Ambidestra, 5 24 meses
dedos, com punho entre 18 cm a 21
cm.
Mangote  Anticorte  Acougue 12 meses
tamanho 45 cm.
Luva Térmica Baixa Temperatura 12 meses
(-30°).
Obs.: *(caso entrar em camara fria).
Bota Térmica para camera fria 6 meses
Obs.: *(caso entrar em camara
fria).
Calga Térmica para camera fria. 12 meses
Obs.: *(caso entrar em camara
fria).
11 01
Acougueiro(a) L. A .
Japona Térmica para camera fria. 12 meses
Obs.: *(caso entrar em camara
fria).
Luvas de vinil Descartavel
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Touca descartavel em TNT. Descartavel
Mascara de TNT descartavel. Descartavel
Bota em PVC, solado antiderrapante,|6 meses
cano médio.
Avental em PVC, cor: Branco,|l més
Tamanho: 120 cm x 70 cm.
Oculos de Protecdo incolor 6 meses
Abafador de ruido concha. 6 meses

12 Estoquista 01 Bota Térmica para camera fria. 6 meses
Obs.: *(caso entrar em camara fria).
Calca Térmica para camera fria. 12 meses
Obs.: *(caso entrar em camara fria).
Japona Térmica para camera fria. 12 meses
Obs.: *(caso entrar em camara fria).
Bota em PVC, solado antiderrapante,[6 meses
cano médio.
Touca descartdvel em TNT Descartavel
Mascara de TNT descartavel Descartavel
Bota de PVC cano longo ou curto Descartdvel

desgaste.

lista.

consumo e descartavel.

Nota: Importante ressaltar, que os Equipamentos de Protecdo Individual recomendado, foi realizado de
acordo com as informagdes da quantidade de funciondrios que serdo contratados para o RU. Lembrando que
é uma previsdo, pois a periodicidade de troca/vida util: Varidvel conforme a condicdo de uso, higiene e

Também € importante informar, que a empresa que for contratada para fazer o Programa de Gerenciamento
de Risco, poderd recomendar outros Equipamentos de Prote¢do Individual (EPI's) que ndo estejam nesta

Obs.: Toucas em TNT, luvas de vinil e médscara cirtirgica ndo tem como prever, por se tratar de material de
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Do Programa de Subsidio das Refei¢oes

5.112. A CONTRATANTE subsidiara refei¢des aos seus estudantes e outros eventuais beneficidrios, de acordo com politica
estabelecida internamente (de acordo com dotagdo orgamentdria).

5.113. O subsidio podera ser integral ou parcial, cabendo a CONTRATANTE ressarcir a CONTRATADA, apés o fornecimento
de refeicoes subsidiadas.

5.114. O valor subsidiado podera ser alterado conforme politica da CONTRATANTE.

5.115. A CONTRATANTE devera disponibilizar e manter um sistema adequado, confidvel e auditavel de controle do niimero de
refei¢des fornecidas diariamente.

5.116. As medigGes, para efeito de pagamento dos usudrios subsidiados integral ou parcial, serdo realizadas de acordo com os
procedimentos descritos no item abaixo (Do Controle da Quantidade de Refeigdes Para Fins de Ressarcimento das Refeicdes
Subsidiadas).

Do Controle da Quantidade de Refeicées Para Fins de Ressarcimento das Refeicoes Subsidiadas

5.117. O controle do numero de refei¢des subsidiadas, serd individualizado pelo perfil de subsidio, e seré realizado por meio de
sistema informatizado desenvolvido e mantido por setor especializado e altamente competente da CONTRATANTE, a
Coordenadoria de Tecnologia da Informagdo (COIN).

5.118. A CONTRATADA deverd se encarregar quanto a operacao e fornecimento dos relatérios de fechamento diario e mensal
do controle de refeicoes.

5.119. A CONTRATADA devera providenciar todos os equipamentos necessarios ao funcionamento do sistema de controle
informatizado (nos caixas e catracas), como: computadores, impressoras, leitoras de cartdes, nobreaks. Bem como para emissdo
de cupom fiscal ou nota fiscal.

5.120. E de responsabilidade da CONTRATADA a manutencio preventiva e corretiva desses itens. Na hipétese de dano, defeitos
ou mau funcionamento de quaisquer desses itens, cabe a CONTRATADA a substituicdo imediata do item danificado a fim de
manter em pleno funcionamento o sistema operacional de controle informatizado de refei¢des e emissdo de cupom fiscal ou nota
fiscal.

5.121. Caberda a CONTRATANTE, por meio da COIN/UFGD a instalacdo e manutencdo do sistema operacional de controle
informatizado, bem como da rede de servidores e internet para atender tal sistema.

5.122. A CONTRATADA devera manter plano de contingéncia para os casos de indisponibilidade do sistema eletronico de
venda e/ou de acesso, que devera ser realizado manualmente e sera fiscalizado pela CONTRATANTE.

5.123. Em casos de impossibilidade da utilizacdo do controle informatizado, a CONTRATADA devera seguir as orientacdes de
registro de refeicdes que serd disponibilizada pela CONTRATANTE. Ressalta-se que sé sera pago para a CONTRATADA o
valor referente aos subsidios passiveis de auditoria pela CONTRATANTE.

5.124. O sistema utilizard equipamento registrador (caixas registradoras, computadores, leitoras de cartdes, cartdes magnéticos
exclusivos ou outros) das refeicdes servidas, que devera gerar relatério didrio das refei¢des servidas e valores.

5.125. No caso de ocorréncias de problemas que impossibilitem o funcionamento do controle digital on-line, a CONTRATADA
devera informar a gestdo/fiscalizacdo do contrato e seguir as recomendacdes de registro fornecidas.

5.126. Todas as refeigdes, subsidiadas ou ndo, deverdo ser registradas no sistema operacional de controle informatizado por meio
de leitura do cartdo do estudante, servidor ou visitante.

5.127. Para fins de registro e pagamento do subsidio, a CONTRATADA devera registrar que o usudrio usufruiu da refeicao
naquele referente dia e horario para posterior ressarcimento da CONTRATANTE a CONTRATADA. Ressalta-se que os usuarios
que contarem com subsidio alimenticio parcial por parte da CONTRATANTE efetuardo pagamento parcial da refeicdo a
CONTRATADA no momento da refeicdo. Os usudrios que contam com subsidio integral ndo pagardo nenhum valor para a
CONTRATADA, o valor sera ressarcido posteriormente pela CONTRATANTE.

5.128. Os servidores e visitantes pagardo o preco integral da refeicdio a CONTRATADA.
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5.129. Criangas de até 06 anos, 11 meses e 30 dias, desde que acompanhadas por seus responsaveis pagantes serdo isentas do
pagamento da refeicdo CONTRATADA.

5.130. Os usudrios do Restaurante Universitdrio, deverdo recarregar seus cartdes antes de realizar as refeicdes.

5.131. A CONTRATADA podera colocar segurancas para cuidar do prédio, equipamentos e dinheiro, nenhuma responsabilidade
em casos de furto/roubo ou desaparecimentos sera transmitida ao CONTRATANTE.

Dos Equipamentos a Serem Disponibilizades e Da Manutencao do Espaco Fisico e Equipamentos

5.132. E de responsabilidade da CONTRATADA arcar com todos os 6nus para aquisi¢io e/ou utilizagio de equipamentos
eletronicos e/ou sistemas que garantam ao consumidor do Restaurante Universitario, a possibilidade do pagamento em dinheiro,
PIX, transferéncias cartdo de débito e/ou crédito, bem como se responsabilizar pela qualidade dos sistemas adotados.

5.133. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios (talheres de metal, pratos de louga branca,
bandejas de boa qualidade); copos e guardanapos descartaveis e palitos de madeira; sal, vinagre acondicionados em suas
embalagens originais identificando a origem e validade do produto atentando-se com frequéncia as qualidades sensoriais e
higiénicas desses produtos, em quantidade suficiente para atender a todos os consumidores das refei¢des, cabendo ainda a
CONTRATADA fornecer todos os demais materiais e equipamentos necessarios a satisfatéria execugdo do objeto da contratagdo,
inclusive de produtos de limpeza.

5.134. E de responsabilidade da CONTRATADA arcar com todos os énus resultantes da exploracio da atividade, inclusive
limpeza, higiene e aparéncia, custos com agua, energia elétrica, conforme legislagdes vigentes, bem como telefone, gas, material
de limpeza, impostos, taxas e contribui¢oes, seguranca do local onde atua, bem como todos os tipos de manutenc¢des preventivas
e corretivas dos equipamentos e drea fisica utilizada, para atendimento das exigéncias da Vigilancia Sanitdria, por uso ou
desgaste natural.

5.135. A CONTRATADA receberd as instalagdes e equipamentos da CONTRATANTE, ciente que alguns equipamentos
carecem de manutencdo corretiva, e terd que providenciar o conserto, deixando-os em perfeito estado de funcionamento. Os
equipamentos cedidos pela CONTRATANTE deverdo ser restituidos apds seu término em perfeito estado de conservagao,
ressalvado o desgaste natural de uso ou em caso de deterioracdo irreparavel, a CONTRATADA devera efetuar a substituicdo dos
equipamentos até a data do encerramento do contrato que ela tenha dado causa na quebra, queima, ou dano irreparavel.

5.136. A CONTRATADA assinara, também, um contrato de comodato dos bens inventariados responsabilizando-se pela
ocorréncia de danos.

5.137. Serd de responsabilidade do Contratado a manutengdo preventiva e corretiva dos bens patrimoniais disponibilizados pela
CONTRATANTE, caso algum equipamento, mével ou utensilio ndo esteja mais em condi¢oes de uso e ou manutencédo de acordo
com Laudo Técnico e anuéncia da Equipe de Gestdo/Fiscalizacdo de Contrato, esse item deve ser substituido pelo mesmo
modelo, marca, tamanho/capacidade e descritivo, ou entdo na falta deste, desde que devidamente comprovado, por item de
superior qualidade no prazo méaximo de 30 dias corridos;

5.138. Sera responsabilidade da CONTRATADA, a execucdo de reparos e adaptages nas instalacdes elétricas, hidrossanitarias e
fisicas internas, mediante prévia aprovacdo e autorizacdo expressa da CONTRATANTE.

5.139. A instalacdo de novos aparelhos ou equipamentos, assim como qualquer modificacdo das instalacdes elétricas e
hidrossanitérias, somente podera ser providenciada pela CONTRATADA mediante prévia aprovacdo e autorizacdo expressa da
CONTRATANTE.

5.140. Caso seja autorizada a instalacdo de aparelhos e equipamentos, os custos de instalagdo e retirada (ao fim do contrato) serdo
suportados pela CONTRATADA.

5.141. As benfeitorias vindas de quaisquer acréscimos ou melhorias realizadas nas instalagdes fisicas do RU, com autorizacao da
CONTRATANTE, serdo incorporadas ao imével findo o contrato, sem 6nus a CONTRATANTE.

5.142. Em caso de renovacao do contrato, A CONTRATADA devera realizar a pintura do imé6vel a cada 24 meses ou em periodo
inferior caso a CONTRATANTE julgue necessario, ou entdo no fim do contrato. Os custos advindos dessa manutencdo serdo
exclusivos da CONTRATADA.

5.143. Findado o contrato, por qualquer motivo, a CONTRATADA devera realizar a pintura de todo o imével para entrega. As
cores da nova pintura deverdo ser as mesmas ou similares as cores em que o imével foi entregue no inicio do contrato.
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5.144. Se o contrato for rescindido, as benfeitorias serdo incorporadas ao patriménio da CONTRATANTE sem nenhum direito
de ressarcimento.

5.146. Eventuais adequages de equipamentos e mobilidrio deverdo ser efetuadas pela CONTRATADA ap6s aprovacgdo da
Gestdo/Fiscalizagdo do Contrato.

5.147. A CONTRATADA deverd manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situacGes emergenciais, tais como: falta d'agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greve e outros, assegurando
a manutenc¢do dos servicos objeto deste contrato.

5.148. A documentacdo referente ao registro do servico de manutencgdo devera ser enviada a Equipe de Fiscalizagdo de Contrato.

5.149. Documentos de comprovagdo de transporte, retirada e/ou deslocamento de equipamentos, méveis e utensilios tombados
pelo Contratante exclusivamente para fins de manutengdo deverdo ser enviados a Equipe de Fiscalizagao de Contrato.

5.150. Toda manutengdo deve ser comprovada mediante documentagdo apresentada ao Contratante.

5.151. Em qualquer situacdo o Contratante ndo se responsabilizara pelos bens de propriedade do Contratado.

Materiais a serem disponibilizados
5.152. Para a perfeita execugdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicio quando

necessario:

5.152.1. Cortinas de ar em todas as portas que ddo acesso ao Restaurante Universitério, totalizando 4 (quatro) portas de
aproximadamente 2,10m de largura cada.

5.152.2. Bandejas de pléstico ou inox individual - 1300 unidades;

5.152.3. Pratos de porcelana, vidro ou cerdmica, didmetro minimo de 25cm - 1500 unidades;
5.152.4. Garfo, material aco inox - 1300 unidades;

5.152.5. Faca, material ago inox - 1300 unidades;

5.152.6. Colheres de sobremesa, material ago inox - 750 unidades;

5.152.7. Potes de sobremesa, material ago inox - 750 unidades;

5.152.8. Computadores, monitores, teclados e mouses necessarios para a execugao do contrato. Sendo no minimo 4 unidades de
cada componente;

5.152.9. Balcdes de escritério para caixa - no minimo 2 unidades, sendo 1 para o guiché de recarga de cartdes e 1 para o guiché
de leitura de cartdes para acesso ao Restaurante Universitario;

5.152.10. Processador de alimentos industrial em inox - 1 unidade;

5.152.11. Liquidificador industrial basculante em inox - 1 unidade;

5.152.12. Carrinho auxiliar para transporte de cubas, em aco inox - 2 unidades;
5.152.13. Ar condicionado para o escritério - 1 unidade (se julgar necesséario);

5.152.14. Nobreak - no minimo 2 unidades, sendo 1 para o guiché de recarga de cartdes e 1 para o guiché de leitura de cartdes
para acesso ao Restaurante Universitario;

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.153. A demanda do 6rgéo tem como base as seguintes caracteristicas:
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5.154. A UFGD conta atualmente com aproximadamente 8.000 alunos, entre os cursos de graduacdo e pds-graduagdo, 1.717
servidores publicos, entre docentes e técnico-administrativos, além disso, contamos com visitantes e estudantes da UEMS que
eventualmente realizam suas refeicdes na UFGD (dados atualizados em agosto de 2023).

5.155. As refei¢des deverdo ser servidas de segunda-feira a sdbado no almoco; e de segunda a sexta no jantar; nos feriados para
atender ao calendario dos cursos em formato da alterndncia (almogo), e quando solicitado pelo gestor ou fiscal do contrato, com
pelo menos 3 (trés) dias tteis de antecedéncia, para atender eventos da CONTRATANTE, como congressos, encontros,
concursos, vestibulares, etc, inclusive nos sdbados a noite e domingo o dia todo.

5.156. A quantidade de refei¢des a serem servidas no restaurante universitario, pelas préprias caracteristicas do calendério
académico de uma Universidade e possibilidade de greves, é variavel. Para fins de planejamento, estima-se a série histérica
demonstrada no Quadro 08.

Quadro 08 - Historico de refei¢coes fornecidas no almoco e jantar do Restaurante Universitario da UFGD, entre janeiro a
dezembro de 2023

Refeicao|jan/23 [fev/23 |mar/23 [abr/23 (mai/23 |jun/23 |jul/23 |ago/23 (set/23 out/23 |nov/23 |dez/23

15.569 [20.883 [11.744 [13.095 |22.206 [21.115 (23.302 |8.933 17.692 [17.665 |7.593
Almoco (7.021

1.811 |4.573 6.229 3.431 [4.610 |7.090 [6.916 8.058 2.621 6.027 5.773 2.477
Jantar

8.832 [20.142 |27.112 |15.175 |(17.705 |29.296 |28.031 |31.360 |11.554 23.719 [23.438 10.070
Total

TOTAL: 246.434

5.157. A CONTRATANTE ndo tem compromisso com a quantidade minima de refei¢cdes didria e mensal. A CONTRATADA
deverd prever a varia¢cdo do nimero de usudrios na composigdo de seus custos.

5.158. O histérico apresentado acima corresponde a um periodo p6s pandemia, com menor quantidade de estudantes no
campus. Em junho de 2023 iniciou-se um novo semestre letivo com um niimero maior de matriculas. Dessa maneira, é possivel
que a quantidade de refeicdes ap6s o més de junho permanecam durante o ano subsequente.

5.159. Por solicitagdo da CONTRATADA e com a anuéncia da CONTRATANTE, o restaurante podera ser fechado, total ou
parcialmente, em periodos de recesso, feriados e em outros periodos em que eventualmente a demanda por refeicGes seja
comprovadamente reduzida.

5.160. A solicitagdo devera ser encaminhada pela CONTRATADA a CONTRATANTE com no minimo 5 (cinco) dias de
antecedéncia.

5.161. Estimativa de média de custos fixos:

Quadro 09 - Projecdo de Faturamento

Quantidade estimada de |Valor da Valor total estimado das refeicées no
refeicées para o periodo [refeicdo periodo de 12 meses
de 12 meses
R$ 17,66 R$ 4.352.024,44
246.434
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5.162. A cessdo do espago fisico sera onerosa, onde a CONTRATADA devera pagar a CONTRATANTE o valor mensal de R$

21.793,19 (vinte e um mil, setecentos, noventa e trés reais, dezenove centavos).

5.163. Cabe ressaltar que o valor da cessdo do espaco fisico é onerosa, podendo sofrer alteracdes, uma vez que o prédio

atualmente esta passando por reforma de ampliagdo.

5.164. Durante os periodos de recesso universitario e outros periodos de grande interrupgdo nas atividades da CONTRATADA, o

valor do aluguel podera ser reduzido, em razdo da ndo utilizacdo dos espagos fisicos.

5.165. Além da cessdo onerosa do espago fisico, a CONTRATADA devera pagar o consumo de energia elétrica, estimado em
média no valor de R$ 6.324,95, tal valor refere-se a média de consumo no periodo de 12 meses, de janeiro a dezembro de 2023,

conforme demonstrado no Quadro 10:

Quadro 10 - Valor Referente a energia consumida no RU da UFGD, de janeiro a dezembro de 2023.

Detalhamento dos valores de energia elétrica
Janeiro/2023 R$ 5.122,60
Fevereiro/2023 R$ 5.977,52
Margo/2023 R$ 5.654,43
Abril/2023 R$ 6.249,58
Maio/2023 R$ 5.589,14
Junho/2023 R$ 8.006,11
Julho/2023 R$ 6.521,11
Agosto/2023 R$ 8.674,74
Setembro/2023 R$ 6.827,34
Outubro/2023 R$ 5.651,65
Novembro/2023 R$ 6.410,97
Dezembro/2023 R$ 5.214,23
Média dos valores R$ 6.324,95
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5.166. Os valores referentes a energia mensal consumida no RU, podem sofrer alteragdes, uma vez que o prédio estd sendo
ampliado.

5.167. As despesas com aluguel, fornecimento de &dgua, energia elétrica e gas do RU, insumos, materiais de limpeza, bem como
o controle do estoque necessério serdo de responsabilidade da CONTRATADA. Ressalta-se que atualmente o consumo de dgua
ndo é cobrado. No entanto, com a conclusdo da reforma de ampliagdo, poderdo ser instalados medidores do consumo de 4gua no
prédio, e desta forma, o consumo de 4gua poderd ser cobrado.

5.168. Os espacos disponibilizados nesta contratagdo serdo entregues conforme verificado em vistoria prévia. Sera lavrado Termo
Circunstanciado e registro fotogréafico do local. Ao fim do contrato, a CONTRATADA deveréa devolver o imdvel nas mesmas
condig¢des em que encontrou. Caso tenha sido realizado benfeitorias, as mesmas serdo incorporadas ao imével e patrimonio da
UFGD.

Da Acessibilidade
5.169. A CONTRATADA devera realizar o atendimento prioritario conforme Lei n® 10.048/2000:

“As pessoas com deficiéncia, as pessoas com transtorno do espectro autista, as pessoas idosas com idade igual ou superior a 60
(sessenta) anos, as gestantes, as lactantes, as pessoas com crianca de colo, os obesos, as pessoas com mobilidade reduzida e os
doadores de sangue terdo atendimento prioritario, nos termos desta Lei.”

5.170. Os acompanhantes ou atendentes pessoais das pessoas referidas na lei n° 10.048/2000 serdo atendidos juntas e
acessoriamente aos titulares da prioridade de que trata a Lei.

Especificacdo da garantia do servico (art. 40, §1°, inciso III, da Lei n° 14.133, de 2021)

5.5. O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de
Defesa do Consumidor).

6. Modelo de gestao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencgadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte responderd pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que conterd informacdes acerca das obrigacoes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucdo da
contratada, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

6.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (
Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).
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6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des estabelecidas
no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessdrio para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n°
14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 1I);

6.7.2. Identificada qualquer inexatiddao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagdes para a correcdo da
execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, I11);

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo hébil, a situacdo que demandar decisdo ou adocao de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessdrias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246,
de 2022, art. 22, IV).

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢do do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, V).

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo hébil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a prorrogacdo contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

6.7.6. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, 1I).

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condi¢des de habilitacdo da contratada, acompanhara o
empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obriga¢Oes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

6.9. O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os
registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteragcdes e das prorrogacGes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequacoes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, TV).

6.9.1. O gestor do contrato acompanhard a manutencao das condi¢des de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II1).

6.9.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucgdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IT).

6.9.3. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugdo
contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.9.4. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de
aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogagao contratual. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

6.11. O gestor do contrato devera elaborara relatério final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.12. O gestor do contrato devera enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdao nos termos do contrato.
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6.13. O contratado deverd manter preposto aceito pela Administracdo no local do servigo para representa-lo na execucdao do
contrato.

6.13.1. A indicagdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo érgdo ou entidade, desde que devidamente
justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

6.13.2 O preposto podera ser o proprio profissional Nutricionista, desde que este tenha conhecimento gerencial de todos os
processos e procedimentos envolvidos na producdo das refeicdes, do controle dos estoques, do atendimento aos usudrios, da
contratacdo da mao de obra, bem como dos termos e condi¢des firmados entre as partes, por este Termo de referéncia e seu
posterior contrato. Este profissional deverd permanecer diariamente nas dependéncias da CONTRATANTE e atender as
solicitacdes de esclarecimentos do Gestor do Contrato e da equipe de fiscalizacdo, bem como possuir autonomia para a tomada
de decisdes.

6.14. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:
6.14.1. No primeiro més da prestacao dos servicos,a CONTRATADA devera apresentar a seguinte documentacao:

a. Relacdo dos empregados que deverdo ter acesso ao Restaurante Universitario para a prestacdo do servico, contendo nome
completo, cargo ou funcdo, horario do posto de trabalho, niumeros da carteira de identidade (RG) e da inscricdo no Cadastro de
Pessoas Fisicas (CPF).

b. Exames médicos admissionais dos empregados do Contratado que prestardo os servigos e declaragdo de responsabilidade
exclusiva do Contratado sobre a quitacdo dos encargos trabalhistas e sociais decorrentes do contrato.

6.14.2. Até o dia trinta do més seguinte ao da prestacao dos servicos, a CONTRATADA deverd entregar ao setor responsavel
pela fiscalizagdo do contrato os seguintes documentos, quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade destes no Sistema
de Cadastro de Fornecedores (SICAF):

a. Certiddo Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido (CND);

b. Certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazendas Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do Contratado;
c. Certiddo de Regularidade do FGTS (CRF); e

d. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

6.14.3. Quando solicitado, a CONTRATADA deverd apresentar a equipe de fiscalizacdo um planejamento prévio das atividades
de recebimento de insumos e materiais, com pelo menos 03 (trés) dias de antecedéncia, no qual constem os horéarios e os dias em
que os recebimentos serdo realizados, para que a equipe de fiscalizagcdo do contrato faca o acompanhamento, quando julgar
necessario;

6.14.4. Preferencialmente de forma didria, a CONTRATANTE realizard a fiscalizacdo da producdo e distribuicdo das refeigdes,
almogo e jantar, podendo contar com apoio de estudantes preferencialmente dos cursos de Nutricdo e/ou da Comissdo de
Acompanhamento, em cada turno de funcionamento do Restaurante Universitario.

6.14.5. O acompanhamento diario da preparagdo das refei¢des por estudantes e fiscais do contrato visa contribuir na garantia e na
preservacdo da qualidade, higiene e seguranca alimentar; utilizacdo do restaurante como espaco para aprendizado prético;
cooperacdo técnica a CONTRATADA com sugestdes de inovagdes para o cardapio, formas de apresentacdo e logistica
operacional;

6.14.6 No processo de comprovacdo da qualidade dos produtos, se necessario, serdo realizadas visitas técnicas aos fornecedores,
por representante da CONTRATANTE para diagnéstico e adequagdes.

6.14.7 O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela CONTRATADA ou a ndo
manutenc¢do das condi¢Oes de habilitacdo ensejara a aplicacdo de san¢des administrativas, previstas no termo de contrato.

6.14.8. Anualmente, a CONTRATADA deveré apresentar a equipe de fiscalizagao:

a. Inventério dos bens do Contratante e providenciar a reposi¢do nos casos pertinentes;
b. Contrato Social

c. Registro na Junta Comercial

d. Inscrigdo estadual
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e. Inscricdo Municipal
Da Comissdao de Acompanhamento

6.15. A CONTRATANTE poderd nomear, por meio de Instrugdo de Servico, uma Comissdo de Acompanhamento, que poderd
ser composta de estudantes e servidores, para dar subsidio, apoio técnico e acompanhar a FISCALIZACAO junto a empresa.

6.16. A Comissdo de Acompanhamento acompanhard a execugdo dos trabalhos no Restaurante Universitario de forma individual
ou coletiva, a cargo dos fiscais, acompanhando a qualidade do servico prestado e dos alimentos servidos; as condi¢des de limpeza
e higienizacdo do ambiente, mesas, equipamentos, pratos, talheres, bandejas e utensilios; a disponibilidade dos alimentos
previstos no cardapio e dos complementos; o cumprimento do cardapio divulgado; o tempo de espera em filas; a qualidade no
atendimento, cordialidade e empatia dos empregados, gerentes e proprietarios da empresa, entre outros itens.

6.17. O trabalho da Comissdo de Acompanhamento serd orientado por regulamento préprio desenvolvido pela equipe de
Fiscalizagdo e Gestdo do contrato.

6.18. Os membros da Comissdo de Acompanhamento deverdo ter conhecimento deste Termo de Referéncia, seu contrato e
aditivos, bem como sobre as condi¢des minimas que norteiam um processo licitatério. Além disso, deverdo elaborar um relatério
mensal individual ou conjunto, que sera enviado ao Gestor do Contrato.

6.19. Os membros da Comissdo de Acompanhamento devem se reportar apenas a equipe de gestdo/fiscalizacdo do contrato,
evitando contato com os profissionais da empresa CONTRATADA.

Da Fiscalizacao Administrativa

6.20. A CONTRATADA deve responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacGes previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, Consolidacdo das Leis do Trabalho e por todas as
obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias, C6édigo de Defesa do Consumidor, Sistema Tributario, e as demais
previstas em legislacao especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a CONTRATANTE;

6.21. Somente A CONTRATADA sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes
da execucdo do contrato (art. 121 Lei 14.133/2021)

6.22. A CONTRATADA deve comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

6.23. A CONTRATADA obriga-se a prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada garantindo o acesso, a qualquer
tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execucdao do empreendimento.

6.24. A CONTRATADA deve promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, documentos e tudo o que
for necessario a execucdo dos servicos pelo tempo previsto em lei vigente.

6.25. O envio da documentacdo pela CONTRATADA deve ser em arquivo formato pdf, em e-mail tnico para a fiscalizacdo do
contrato, contendo todos os arquivos a serem enviados naquela data;

6.26. Sempre que houver admissdo de novos empregados pelo Contratado, encaminhar ao Fiscal do Contrato, para as devidas
acoes de fiscalizagdo admissional os documentos relacionados abaixo até 5 dias apés a admissdo de funciondrios:

a. Copia dos exames médicos admissionais, bem como comprovante de pagamento para comprovar que custeou sem 0nus para o
empregado todos os procedimentos relacionados, de acordo com o estabelecido nas Normas Regulamentadoras (NRs 07 e 09) do
Ministério do Trabalho e Emprego (Portaria n°3.214, de 08 de junho de 1978)

b. Arquivo em PDF do aplicativo da Carteira de Trabalho (CTPS) contendo todas as anotagdes feitas relativas ao vinculo
trabalhista, ou na falta deste, foto da carteira de trabalho;

c. Contrato de trabalho;
d. Ficha de registro;
e. Carteira de vacinagdo com as vacinas em dia;

f. Opcdo pelo vale transporte;
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g. Certidao de nascimento dos filhos (menor de idade);

h. Ficha de concesséo de salario familia ou declaracdo de que ndo possui direito para o recebimento do salario familia;
i. Declaracdo de encargos de familia para fins de Imposto de Renda;

j. Declaracdo de recebimento de uniforme;

k. Declaracdo de recebimento de EPI;

1. Comprovante de registro no CRN do MS (se for nutricionista);

m. Declaragdo de Cargo de Confianca (se for o caso);

n. Convengdo Coletiva de Trabalho vigente com assinatura e ciéncia do funcionario;

6.27. A CONTRATADA deve encaminhar ao Fiscal do Contrato, para as devidas a¢des de fiscalizacdo demissional os
documentos relacionados abaixo até 5 dias ap6s a demissdo de funcionarios:

a. Termo de Rescisdo de Contrato de Trabalho assinado pelo funcionério;

b. Comprovante bancario de pagamento da rescisao;

c. Declaracdo de aviso prévio, devidamente datado e assinado pelo funciondrio e pelo preposto;
d. Resumo analitico dos eventos da rescisdo;

e. Guia do FGTS, se for o caso;

f. Comprovante de pagamento do FGTS, se for o caso;

g. Demonstrativo do trabalhador de recolhimento de FGTS rescisério

h. Extrato FGTS atualizado;

i. Copia dos exames médicos demissionais, bem como comprovante de pagamento para comprovar que custeou sem 0nus para o
empregado todos os procedimentos relacionados, de acordo com o estabelecido nas Normas Regulamentadoras (NRs 07 e 09) do
Ministério do Trabalho e Emprego (Portaria n°3.214, de 08 de junho de 1978);

j- Relatério da baixa do registro da Carteira de Trabalho, preferencialmente emitido pelo Aplicativo CTPS, ou na falta deste, foto
da carteira de trabalho com a devida baixa e anotacdes feitas pela empresa relativa ao vinculo trabalhista / E-Social desligamento

k. Recibo de entrega do formulério para entrada no Seguro Desemprego, se for o caso;
L. Folha de ponto eletronico assinado pelo funcionério até o dia da demissdo;

m. Comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale alimentagdo, entre outros), a que estiver obrigada
por forca de lei ou de Convengdo ou Acordo Coletivo de Trabalho; Ou no caso de alimentagdo no local, declaragdo dos
funcionério de préprio punho, que receberam alimentac¢do no estabelecimento

n. Extrato do INSS (CNIS) do funcionario que conste todas as contribui¢des do vinculo com a empresa;

6.28. A CONTRATADA deve encaminhar ao Fiscal do Contrato, dos quais estiver obrigada por lei, para as devidas a¢des de
fiscalizacdo mensal, os documentos relacionados abaixo até o dia 10 de cada més:

a. Relacdo dos empregados com nome, cargo, saldrio, turno, escala de trabalho e eventuais condi¢des como férias, faltas ou
afastamento;

b. Holerites assinados;
c. Folha de ponto eletrénico assinado pelo funcionario ou declaragdo de cargo de confianga (se for o caso)
d. Comprovante bancério de pagamento de salérios;

e. Folha de pagamento analitica;
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f. Comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale alimentacdo, entre outros), a que estiver obrigada
por forca de lei ou de Convencéo ou Acordo Coletivo de Trabalho; Ou no caso de alimentagdo no local, declaragcdo dos
funcionario de préprio punho, que receberam alimentagdo no estabelecimento

g. Protocolo de envio Conectividade Social;

h. FPAS — Declaragéo das contribuicoes a previdéncia social - SEFIP;
i. RE — Relacdo dos Trabalhadores - SEFIP;

j- Relatério Analitico GRF - SEFIP;

k. Guia FGTS;

1. Comprovante bancério de pagamento do FGTS;

6.29. A CONTRATADA deve encaminhar ao Fiscal do Contrato, dos quais estiver obrigada por lei, para as devidas agoes de
fiscalizacdo mensal, os documentos relacionados abaixo até o dia 20 de cada més:

a. Guia INSS;

b. Comprovante bancério de pagamento do INSS;

c. Demonstrativo de bases do INSS;

d. Guia IRRF sobre Folha de Pagamentos;

e. Extrato IRRF sobre Folha de Pagamentos;

f. Comprovante bancario de pagamento IRRF;

g. Declaracdo de Débitos e Créditos Tributarios Federais (DCTF);

6.29.1 Os documentos acima serdo analisados com competéncia retroativa pela fiscalizagdo.

6.30. A CONTRATADA deve encaminhar ao Fiscal do Contrato, para agdes de fiscalizacdo os documentos relacionados abaixo
anualmente até o prazo estabelecido pela lei vigente:

a. Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis, inclusive Notas Explicativas, do tltimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei

b. Indicadores contébeis: indice de liquidez, indice de endividamento e indice de rentabilidade
c. Convencdo coletiva de trabalho vigente e demonstrar com calculo o percentual de reajuste

d. Contrato Social

e. Registro na Junta Comercial

f. Inscricéo estadual

g. Inscricdo Municipal

h. Declaracdo de Informagdes Socioecondmicas e Fiscais (DEFIS) para as empresas obrigadas;

i. Envio dos documentos ou esclarecimentos solicitados pela fiscalizacdo, bem como envio dos extratos de FGTS e INSS
solicitados.

6.31. Em qualquer momento a CONTRATANTE poderd acrescentar ou subtrair os documentos acima citados, bem como a
CONTRATADA devera seguir a legislacdo atual pertinente para o envio dos mesmos.

6.32. Atestados para os devidos fins de comprovacdo de faltas devem ser enviados imediatamente ap6s o recebimento pela
empresa

6.33. Os documentos deverdo ser emitidos de sites oficiais, que sejam possiveis as verifica¢cdes das informagdes apresentadas.
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6.34 O contrato s6 serd considerado integralmente cumprido apds a comprovacgao, pela CONTRATADA, do pagamento de todas
as obrigacdes trabalhistas, sociais e previdencidrias e para com o FGTS.

7. Critérios de medicao e pagamento

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execugdo do objeto utilizard o Anexo IV - Instrumento de Medicao de Resultado (IMR).

7.2 Pesquisa de satisfacdo dos usuarios referente aos itens: higiene do ambiente e utensilios; apresentacdo dos funcionérios e
atendimento; apresentacdo, temperatura, sabor e diversidade do cardapio; duracdo da fila, entre outros; A pesquisa de satisfacdo
serd realizada em dia(s) aleatério(s) e os resultados serdo divulgados em canais oficiais da CONTRATANTE

7.2.1 Com base na pesquisa de satisfacio a CONTRATADA poderd receber desconto no valor do aluguel, conforme descrito no
Anexo V - Pesquisa de Satisfacdo

7.2.2 A base de célculo para desconto do aluguel é referente ao valor completo, ou seja, ndo incide sobre o valor obtido com a
aplicacdo de outros descontos

7.2.3 A aplicacdo da Pesquisa de Satisfacdo podera ser feita com auxilios de servidores da CONTRATANTE, que auxiliardo
tecnicamente o Fiscal/Gestor do Contrato.

7.3 Reclamacdes e Sugestdes dos Usuéarios do Restaurante Universitario, depositadas em Caixa de Reclamacges e Sugestdes que
devera ser disponibilizada pela CONTRATADA, juntamente com caneta e papel para que o usudrio possa escrever sua
reclamacdo ou sugestdo e colocada em local de facil acesso ao usudrio;

7.3.1 A Caixa de Reclamagoes e Sugestdes devera ser fechada (com cadeado ou fechadura) e sua abertura serd feita no minimo
mensalmente pelo Gestor ou Fiscal do Contrato, na presenca de um representante da CONTRATADA. Além disso, as chaves
devem ficar em poder da CONTRATANTE. As reclamacdes e sugestdes serdo analisadas e repassadas a CONTRATADA para
prevencao e correcao de problemas.

7.4 Além disso, serdo consideradas reclamacdes e sugestdes dos usuarios que chegam via canais de comunicacdo direta com a
Universidade, a Pro-reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis e com a Gestdo/Fiscalizagdo do Contrato.

7.5 A ndo correcdo dos problemas apontados, podera levar a sangdes.

7.6 . Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sang¢des
cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.6.1. ndo produzir os resultados acordados,
7.6.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.6.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servico, ou utilizéd-los com qualidade ou
quantidade inferior & demandada.

7.7. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos servigos.

7.3. A afericdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os critérios estabelecidos no Anexo IV - Instrumento
de Medicdo de Resultados (IMR).

Do recebimento
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7.4. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias titeis, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante
termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a , da Lei n°
14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).

7.4.1. O prazo da disposicdo acima serd contado do recebimento de comunicagdo de cobranca oriunda do contratado com a
comprovacao da prestacdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga e envio da documentagdo que comprove as
obrigacOes contratuais administrativas e de qualidade.

7.4.1.1 . No prazo de até 10 dias corridos contados a partir do 1° (primeiro) dia do més subsequente, a CONTRATADA devera
entregar toda a documentacdo comprobatéria do cumprimento da obrigacdo contratual, incluindo toda a documentacao
administrativa e de qualidade.

7.4.1.2 O recebimento provisério serd realizado através da elaboracdo de relatdrio circunstanciado pelos fiscais técnicos e
administrativos, em consonancia com as suas atribui¢des, contendo o registro, a analise e a conclusado acerca das ocorréncias na
execucao do contrato e demais documentos que julgarem necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo.

7.4.1.3 A Nota Fiscal deve ser emitida apés o recebimento provisério e antes do recebimento definitivo do objeto contratual,
realizado pelo gestor do contrato.

7.4.2. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.4.3. O fiscal administrativo do contrato realizaré o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022)

7.4.4. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.5. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o
resultado das avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigcos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.5.1. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o
objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou tinica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento Provisoério.

7.5.2. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da ultima e/ou tinica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n° 14133, de 2021)

7.5.3. O recebimento provisdrio também ficard sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos
Manuais e Instrugoes exigiveis.

7.5.4. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes neste
Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.6. Quando a fiscalizacdo for exercida por um tnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise e a
conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.7. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias tteis, contados do recebimento provisério, por
servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, ap6s a verificagdo da qualidade e quantidade do servico e
consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.7.1. Emitir documento comprobatdrio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no
cumprimento de obrigacGes assumidas pelo contratado, com mencédo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigagoes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n°® 11.246, de 2022).

7.7.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que
impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por
escrito, as respectivas correcoes;
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7.7.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e
documentagdes apresentadas; e

7.7.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizag&o.

7.7.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacédo e pagamento,
no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestao.

7.8. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor
do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.9. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucédo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.10. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.

Liquidacao

7.11. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo de dez dias tteis para fins de liquidagdo, na
forma desta secéo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucao Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.11.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, nos casos de
contrata¢Oes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n° 14.133, de
2021.

7.12. Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissdo;

¢) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execucdo do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.13. Havendo erro na apresentagcdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a comprovacdo da regularizagao
da situacdo, sem Onus a contratante;

7.14. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos
oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.15. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutengdo das condi¢des de habilitagdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impega a participacdo em licitagdo, no ambito do érgdo ou entidade, que implique
proibicdo de contratar com o Poder Ptiblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.16. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificacao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.17. Néo havendo regularizacdao ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.
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7.18. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.19. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdao do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.20. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias tteis, contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa,
conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.21. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final
do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicagdo do indice IPCA de correcdo monetaria.

Forma de pagamento

7.22. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.23. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.24. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributéria prevista na legislagao aplicavel.

7.24.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da
realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.25. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito

7.35. £ admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
topico.

7.36. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administragdo, estd condicionada a celebracédo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.37. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condigdes de habilitagdo por
parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JI.-01, de
18 de maio de 2020.

7.38. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execugdo do objeto
contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as defesas e excecdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicdveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragao.

7.39. A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do
contratado.

Do Pagamento da Taxa de Cessdo do Espaco Fisico e do Ressarcimento de Energia Elétrica
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7.40. O valor da Taxa de Cessdo do Espaco Fisico (aluguel), serd pago mensalmente.
7.41 O valor referente ao ressarcimento do consumo de energia elétrica do Restaurante Universitario serd pago mensalmente.

7.42 A afericdo da energia elétrica serd realizada pela equipe de gestdo e/ou fiscalizacdo do contrato, mediante registro
fotografico do quadro de energia elétrica e calculado mediante a tabela de tarifas fornecida pela empresa responséavel pelo
fornecimento de energia da cidade de Dourados/MS.

7.43 O pagamento da Taxa de Exploracdo Comercial e energia elétrica, ou outros valores devidos pela CONTRATADA, serd
feito por meio da emissdo Guia de Recolhimento da Unido (GRU).

7.43.1 O pagamento da GRU serd feito pelo setor de pagamento da CONTRATANTE utilizando os valores que a
CONTRATADA tem a receber apds a emissdo da nota fiscal e devidas retencdes de pagamento.

7.43.2 Em casos extraordindrios que impossibilitem a CONTRATANTE de utilizar recursos da CONTRATADA para pagamento
das Guias de Recolhimento da Unido (GRU), a mesma poderd ser enviada a CONTRATADA para realizar o pagamento.

7.44 Atrasos superiores a 90 (noventa) dias ensejard o cancelamento e rescisdo do contrato, perdendo a CONTRATADA em
favor da CONTRATANTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacéo judicial ou extrajudicial.

Do Desconto na Taxa de Cessao do Espaco Fisico

7.45 Durante os periodos de recesso universitario e em outros periodos em que eventualmente a demanda por refei¢cdes no
Restaurante Universitario seja comprovadamente reduzida, o valor pelo uso do espago publico decorrente da cessdo onerosa
poderé ser reduzido pela CONTRATANTE, em até 100% de seu valor, a fim de manter o equilibrio econdmico-financeiro do
contrato.

O desconto na Taxa de Cessdo do Espago Fisico sera calculado por meio do Quadro 11.

Quadro 11 - Tabela de desconto referente ao valor do aluguel

Tabela de desconto referente ao valor do aluguel
N° de Refei¢ao Média Diaria Percentual de Desconto

Casos excepcionais e desde que o RU fique totalmente fechado 100%
0 até 150 40%

151 até 300 30%

301 até 450 20%

451 até 600 10%

Acima de 601 0,00%

7.46 A base de célculo para desconto do aluguel é referente ao valor completo, ou seja, ndo incide sobre o valor obtido com a
aplicacdo de outros descontos

7.47 Para o calculo da média didria, sera considerado o més comercial (30 dias).
7.48 A CONTRATANTE podera atualizar os valores presentes na tabela sempre que surgir a necessidade.
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7.49 Em casos excepcionais e desde que o RU fique totalmente fechado, (exemplo: emergéncias de saide ptblica de importancia
internacional/nacional/regional/local, greves e suspensdo das atividades na UFGD) o desconto do aluguel podera ser de 100%.

7.50 A taxa de energia elétrica nao entra no desconto, sendo cobrada mensalmente;

Do Modo de Pagamento Pelos Usuarios

7.51 A CONTRATADA deverd receber os valores das refeicdes e dos outros produtos (caso autorizado pela
CONTRATATANTE) comercializados em dinheiro, PIX e cartdes de débito ou de crédito, devendo providenciar os
equipamentos, e as demais condic¢Ges para tal. Sendo as taxas de utilizacdo por conta e ordem da CONTRATADA.

7.52 A CONTRATADA devera dispor de planejamento de seguranca a fim de evitar perdas, roubos ou furtos. Podera
disponibilizar cameras de seguranca, cofres e outros equipamentos que se facam necessarios.

7.53 O usudrio beneficidrio do programa de subsidio mantido pela CONTRATADA pagara apenas o valor reduzido da
alimentacdo, deduzindo-se a parcela referente ao subsidio fixado pela CONTRATANTE.

7.54 O subsidio concedido aos usuarios poderd ser integral ou parcial, conforme politica institucional fixada pela
CONTRATANTE.

7.55 O usudrio contemplado com o subsidio alimenticio integral, por parte da UFGD, ndo efetuard nenhum tipo de pagamento a
CONTRATADA.

7.56 O usudrio contemplado com subsidio alimenticio parcial, por parte da CONTRATANTE, efetuard pagamento parcial da
refeicdio a CONTRATADA.

7.57 A CONTRATANTE promoverd o pagamento, posterior, do valor residual referente a parte subsidiada, ap6s a devida
apresentacdo dos relatdrios por parte do CONTRATADA e andlise do CONTRATANTE.

Do Pagamento dos Valores Subsidiados

7.58 A CONTRATADA enviard mensalmente a planilha com o quantitativo de refei¢cdes fornecidas e calculo de valores devidos.
S6 sera pago a CONTRATANTE os valores referentes a quantidade de refeicdo subsidiada que for passivel de auditoria pela
CONTRATADA.

7.59 A CONTRATANTE faré a checagem dos quantitativos informados pela CONTRATADA.
7.60 Serdo consideradas somente as refeicoes efetivamente fornecidas e apuradas da seguinte forma:

7.61 O valor dos pagamentos dos subsidios sera obtido mediante a aplicacdo dos precos unitarios contratados as correspondentes
quantidades de refeigdes efetivamente servidas, descontado os valores j& pagos pelos estudantes no momento da refeicdo.

7.62 Além disso, serdo retidas as importancias relativas as quantidades glosadas.

7.63 A realizacgdo dos valores retidos indicados no item anterior ndo prejudica a aplicacdo de sangoes a CONTRATADA.

Dos Créditos Acumulados Pelos Usuarios

7.64 Os valores recebidos pela CONTRATADA relativos aos créditos adquiridos antecipadamente pelos usuarios do Restaurante
Universitario e ndo utilizados até o final do presente contrato serdo apurados pelo sistema informatizado de controle
desenvolvido pela COIN/UFGD e repassados, pela empresa que explora o Restaurante Universitario para a CONTRATANTE em
conta que esta indicar, para que seja posteriormente estornado para os usudrios utilizarem com a nova CONTRATADA, ao final
do presente contrato ou quando da sua rescisdo, no primeiro dia util subsequente ao tltimo atendimento.

7.65 A CONTRATANTE podera reter pagamento de nota fiscal da CONTRATADA os valores referentes aos créditos adquiridos
antecipadamente pelos usuarios do RU com a presente CONTRATADA, com a finalidade de repassar os valores novamente para
os usudrios utilizarem com a CONTRATADA subsequente.

7.66 A CONTRATANTE também podera utilizar a garantia contratual para este fim.
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7.67 Caso a CONTRATADA ndo repasse os créditos, ou ndo os devolva aos usudrios, pagard multa administrativa a UFGD
equivalente ao valor a ser repassado.

Do Reajuste da Taxa de Exploracao Comercial
7.68 O valor da Taxa de Exploragdo Comercial sofrera reajustes anuais de acordo com o IGP-M/EGV.

7.69 A CONTRATANTE podera exercer, perante a CONTRATADA, seu direito ao reajuste dos precos de contrato até a data da
prorrogacdo contratual subsequente.

7.70 O valor referente ao ressarcimento pelo consumo de energia podera ser reajustado a qualquer momento, no caso de reajuste
da taxa fornecida pela Concessionéria de Energia.

Do Reajuste do Valor da Refeicdo

7.71 Os pregos das refeices servidas no Restaurante Universitario poderdo ser reajustados anualmente, com base no fndice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) - Grupo Alimentacdo e Bebidas - Item Alimentagdo Fora do Domicilio no
Brasil - divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), previamente aprovado pela Pré-reitoria de
Assuntos Comunitarios e Estudantis (PROAE), em conformidade com o disposto no “Caput do art. 5° do Decreto n° 1.054/94”,
utilizando-se como base a seguinte férmula:

R=V(I-10/10)

Onde:

R = é o valor do reajuste procurado;

V = é o valor contratual do servigo a ser reajustado;

I = é o Indice relativo ao més do reajuste; e

10 = é o Indice relativo a0 més de apresentago da proposta.

7.72 Ficara sob a responsabilidade exclusiva da CONTRATADA, a solicitacdo de revisdo e os encargos do calculo de cada
reajuste, a ser aprovado pela CONTRATANTE, juntando-se os respectivos documentos comprobatorios.

8. Critérios de selecao do fornecedor

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adocéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Exigéncias de habilitacao

8.2. Para fins de habilitacédo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacao juridica

8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de

identificacdo em todo o territério nacional;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagio: maio/2023 49 de 54
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 154502 Termo de Referéncia 47/2023

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Ptiblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede; Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condic¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo
ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.5. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.6. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucao Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.7. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia
da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.9. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na
Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da
Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.10. Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P vilida, ou, ainda, outros documentos definidos
pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrério, nos termos do art. 4°, §2° do Decreto n° 10.880,
de 2 de dezembro de 2021.

8.11. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificacdo como produtor rural
pessoa fisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

8.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitagao fiscal, social e trabalhista
8.14. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lein® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual] ou [Municipal] relativo ao domicilio ou sede do fornecedor,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual] ou [Municipal] do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual] ou [Municipal] relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.
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Qualificacao Econémico-Financeira

8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitacdo (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.23. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.24. Indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados
mediante a apresentagdo pelo licitante de balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragoes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela aplicacdo das seguintes férmulas:

I - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo )/( Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante);
IT - Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total)/(Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e
III - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante)/(Passivo Circulante).

8.25. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagcdo patriménio liquido minimo de 10% do valor
total estimado da contratagdo.

8.26 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderado
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contébeis limitar-se-do ao tltimo
exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida hd menos de 2 (dois) anos. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, §6°)

8.28. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

8.29. Comprovacdo de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou
superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacdo de certiddes ou atestados, por
pessoas juridicas de direito ptiblico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o
caso.

8.29.1. Para fins da comprovacado de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as
seguintes caracteristicas minimas:

8.29.1.1. Comprovacdo de fornecimento similar de no minimo, 400 (quatrocentas) refei¢des/dia em periodos sucessivos ou ndo,
por um prazo minimo de 18 (dezoito) meses.

8.29.2. Sera admitida, para fins de comprovacao de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatério de diferentes atestados
executados de forma concomitante.

8.29.5. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.29.6. O fornecedor disponibilizard todas as informagOes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.29.7. O fornecedor disponibilizard todas as informagOes necessdrias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.30. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.30.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato,
com as respectivas atas de inscri¢do e a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado
o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;
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8.30.2. A declaragdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
8.30.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do servico;

8.30.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.30.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e

8.30.6. Os seguintes documentos para a comprovacgdo da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto
social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d)
editais de convocacdo das trés ultimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da licitagdo;

8.31.7. A tltima auditoria contébil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma
declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgdo fiscalizador.

9. Estimativas do Valor da Contratacao

Valor (R$): 4.352.024,44

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 4.352.024,44 (quatro milhdes trezentos e cinquenta e dois mil e vinte e quatro
reais e quarenta e quatro centavos).

9.2. O valor de referéncia para aplicacdo do maior desconto corresponde a R$ 17,66 (dezessete reais e sessenta e seis centavos).

10. Adequacdo or¢amentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Or¢amento Geral
da Unido.

10.1.1. A contratacao sera atendida pela seguinte dotagdo:

I) Gestao/Unidade: 154502;

IT) Fonte de Recursos: 1000000000;

IIT) Programa de Trabalho: 231232;

IV) Elemento de Despesa: 3390.39.41 - Fornecimento de refeices;

V) Plano Interno: M4002G2300N;

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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Despacho: Aprovo o presente Termo de Referéncia.

CARLA FREITAS DONHO BENEDETTE ALVES

Técnico em Contabilidade

Despacho: Aprovo o presente Termo de Referéncia.

JESSICA MAURINO DOS SANTOS

Nutricionista

Despacho: Aprovo o presente Termo de Referéncia.

JULIANA NUGOLI ZAGO

Nutricionista

Despacho: Aprovo o presente Termo de Referéncia

TAMARA APARECIDA MORENO GONSALES

Administradora

Despacho: Aprovo o presente Termo de Referéncia.

WILLIAM AMARAL DOS SANTOS

Administrador

Despacho: Aprovo o presente Termo de Referéncia.
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CASSIO KNAPP

Coordenador de Assuntos Comunitarios e Estudantis
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Anexo | - Relacao de equipamentos e material
permanente 2023.pdf



LISTA DE EQUIPAMENTOS DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO — UFGD

LOCAL Equipamento - Descri¢io Numero do Patriménio Q“amld,a de
Inventariada
56101
Arca externa Container - de ferro, cor verde, marca TDF zgi?i 4
56113
Aquecedor de dgua de passagem industrial a gas 21705 1
Vestiario Armario de ago - tipo roupeiro, 16 portas com fechadura 59379 1
Lavanderia de panos Pia, 1 f:uba? granito, fixa ga parede Sem placa 1
Torneira, simples, rosca, inox Sem placa 1
32327 sem placa
Cadeiras plasticas preta 32424 sem placa 3
32426 sem placa
Estante de ago inoxidavel, (lisa, 4 bandejas) 19857 1
Mesa de reunido - 2,4x1,0m, marca Layout 34094 1
Entrada dos fundos Pia inox 1 cuba + bancada apoio fixo (recebimento de horti) Sem placa 1
Pia, lavatorio de mios Sem placa 1
Refrigerador industrial, vertical, tipo pass-trough (2 portas) 42997 1
Torneiras alavanca longa, inox, Sem placa 1
Torneira, alavanca curta, inox Sem placa 1
Balcdo térmico aquecido com corre-bandeja 19978 1
Balcio de distribui¢do aquecido c/. Corre-bandeja em ago inox - marca Proinox 42994 1
Caldeirdo industrial a gis em ago inox cap. 200 litros 42628 1
Depésito dos fundos Refrigerador industrial, vertical, tipo pass-trough (2 portas) 42997 1
Estante de ago inoxidavel, (lisa, 4 bandejas) 19858 1
. . L . 21679; 21680; 21681; 21682; 21683; 21684; 10
Pallets polietileno de alta densidade, vazado, empalhaveis e lavaveis 21685: 21686: 21687 21688,
19852
19853
Estante de ago inoxidavel, (lisa, 4 bandejas) 19854 5
19855
19856
21693
21697
Estante de ago inoxidavel, (com furo, 4 bandejas) 21698 5
21699
21700 sem placa
42442
Estoque Estante/Prateleira tubular Inox :;::i 4
42445
42446
Estante/Prateleira tubular Inox (cAmara resfriados) 42447 3
42448
Estante/Prateleira tubular Inox (cAmara congelados) 42451 1
Suporte plastico, lava-lougas Sem placa 9
Cuba pequena retangular funda Sem placa 52
Cuba grande retangular rasa Sem placa 69
Cuba grande retangular rasa, com furos (forno) Sem placa 25
Cuba grande retangular funda Sem placa 44
Tampas para cuba grande Sem placa 24
Tampas para cuba pequena Sem placa 77
Estante de ago inoxidavel, (lisa, 3 bandejas) 21701 1
. 21718 2
Pia inox 1 cuba 21720
Sala de lavar pratos Carrinho anexo a lava lougas Sem placa 1
Lava-lougas industrial modelo NT 810 i;zg? 2
Torneiras de parede, inox, pescogo longo Sem placa 2
Bancada, fixa, de marmore Sem placa 1
21694
Estante de ago inoxidavel, (lisa, 4 bandejas) (com furo, 4 bandejas) 21695 3
Sem placa
Estante/Prateleira tubular Inox 42449 2
42450
Sala de lavar pratos
Exaustores de teto Sem placa 2
Sem placa
Pia inox 2 cubas Sem placa 2
Sem placa
Torneiras alavanca longa, inox Sem placa 1
Bancada de apoio lisa, fixa, inox Sem placa 1
Agougue Pia inox 2 cubas 21724 1
Torneiras alavanca longa, inox Sem placa 1
Mesa de reunido (2,4x1,0mt) Sem placa 1
Escritorio Estante de ago inoxidavel, (com furo, 4 bandejas) 21696 1
Cabos E-thernet, azul Sem placa 4
5 ; 19974
Balcdo ago de apoio para talheres e pratos (porta temperos) 19975 2
Caldeirdo industrial a gds, tipo auto clavado, capacidade 300L 21733 4
Caldeirdo industrial a gas, autogerador de vapor, capacidade SOOL 21703




21704

Caldeirdo industrial a gas em ago inox cap. 200 litros 42628
Camara frigorifica para congelados medindo 2,40 x 4,10 x 2,70m 29259 1
Camara frigorifica para resfriados medindo 2,40 x 4,10 x 2,70m 29260
Carro basculante lavagem de cereais, ago inoxidavel, capac. 80L ;Zz 2
. 21716
Carro esqueleto p/ transporte de GNV, estrutura em ago inox 21717 2
Carro p/ transporte de pratos em ago inoxidavel 21734 sem placa 1
Chapa bifeteira a gas, capacidade de produgéo de 260 bifes, ago inox 19699 1
Coifa em ago inox, medindo 1,60 x 2,50 x 0,60m 29256 1
Coifa em ago inox, medindo 1,60 x 4,50 x 0,60m 29257 1
Coifa em ago inox, medindo 1,80 x 5,00 x 0,60m 29255 1
Chuveiro de emergéncia Sem placa 1
Lo . 21689
Estufa vertical tipo pass-trough aquecido (4 portas) 21690 2
. - . . L 21713
Area de produgio Fogdo industrial a gas, 6 bocas, em ago inoxidavel 21715 2
Forno combinado elétrico ¢ a gas - 40 GNS 1x1 65 49294 2
16940
. L 21725
Mesa inox lisa tipo bancada 21726
Mesa inox para decantagdo medindo 70x70x50cm 21672 1
Processador de alimentos 18143 1
Pass-Throuh refrigerado (4 portas) 21707 1
Pia inox 1 cuba 21719 1
21721
. , 21722
Pia inox 2 cubas (area de saladas) 21723 4
Sem placa
Pia lavatorio de méos Sem placa 1
Refrigerador industrial horizontal, com 3 portas 21711 1
. . 3 unidades (cozinha) 3 unidades (area salada)
Torneiras alavanca longa, inox . i 8
2 unidades (area frutas) - sem placa
Torneira, alavanca curta, inox 1 unidade (lavatério maos) - sem placa 1
Estante de ago inoxidavel, (com furo, 4 bandejas) 21702 1
Pass-through aquecido 2 portas (sala de higieniza¢do de hortifruti) 49300 1
Mesa inox para decantacdo medindo 70x70x50cm 21672 1
I . . 19976
Balcdo térmico aquecido com corre-bandeja 19977 2
N C . . . . 42992
Balcdo de distribuigéo aquecido ¢/. Corre-bandeja em ago inox - marca Proinox 12993 2
19979
N A 19981
Balcdo térmico refrigerado com corre-bandeja 12995 4
42996
. . . - 55727
Bebedouro industrial 100L, 3 trneiras, latdo cromado, 110v 55726 2
21736, 21737, 21738, 21739, 21741, 21742,
21743,21744, 21746, 21747, 21748, 21749,
21750, 21752, 21753, 21754, 21755, 21757,
21758, 21759, 21760, 21761, 21762, 21765
21767, 21768, 21773, 21776, 21778, 21781,
21783,21784, 21785, 21786, 21787, 21788,
Mesa medindo 120x80cm, 4 lugares tampo mdf 21789, 21790, 21791, 21792, 21793, 21794, 77
21795, 21796, 21797, 21798, 21799, 21800,
21801, 21802, 21803, 21804, 21805, 21807,
Refeitorio 21808, 21809, 21810, 21811, 21812, 21816,
21818, 21819, 21820, 21821, 21823, 21829,
21830, 21831, 21835, 21836, 21837, 21839,
21840, 21841, 21842, 21843, 21844
Leitora codigo de barras 43246 1
Leitor magnético de cartdo 35027 1
Refresqueira em ago inoxidavel, capacidade 100L 21731 2
21732
21708 3
Refrigerador industrial horizontal, com 3 portas 21709
21710
42516 sem placa
42517 sem placa
42518 sem placa
Ventilador de parede 03 helice - 60 cm de diametro 42523 sem placa 8
42524 sem placa
42525 sem placa
42526 sem placa
42527 sem placa
Climatizador tipo evaporrativo, 220VOLTS, MARCA ECOBRISA Modelo 29244
EB100 29245
29246 5




Refeitorio (ampliagdo)

29247

29248

52107, 52108, 52109, 52110, 52111, 52112,
52113, 52114, 52115, 52116, 52117, 52118,
52119, 52120, 52121, 52122, 52123, 52124,
52125, 52126, 52127, 52128, 52129 52130,
52131, 52132, 52133, 52134, 52135, 52136,
52137, 52138, 52139, 52140, 52141, 52142,
52143, 52144, 52145, 52146, 52147, 52148,
52149, 52150, 52151, 52152, 52153, 52154,
52155, 52156, 52157, 52158, 52159, 52160,

Mesa medindo 120x80cm, 4 lugares tampo mdf (ampliagdo) 52161, 52162, 52163, 52164, 52165, 52166, 110
52167, 52168, 52169, 52170, 52171, 52172,
52173, 52174, 52175, 52176, 52177, 52178,
52179, 52180, 52181, 52182, 52183, 52184,
52185, 52186, 52187, 52188, 52189, 52190,
52191, 52192, 52193, 52194, 52195, 52196,
52197, 52198, 52199, 52200, 52201, 52202,
52203, 52204, 52205, 52206, 52207, 52208,
52209, 52210, 52211, 52212, 52213, 52214,
52215, 52216
Nobreak SMS 42653 1
Leitor de codigo de barras :23;3 2
ftens de informdtica Cartdo de Ativagdo do Caixa ¢ Catraca 3 unidades - sem placa
Cartdo de Ativagdo do Mddulo Gerencial 2 unidades - sem placa 205
Cartdo de Visitantes 200 unidades - sem placa
Didxido de Carbono (CO2) 7 unidades - sem placa
Extintores de incéndio P6 quimico BC 5 unidades - sem placa 14
Agua 2 unidades - sem placa

Observagdo: Tendo em vista a realizagdo do Pregrdo Eletronico n°052/2023 (Processo 23005.032811/2023-20), novos equipamentos como cortinas de ar, processador de

alimentos industrial, liquidificador industrial e forno combinado a gés, poderéo ser incluidos nesta lista.
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INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO (IMR)

1. DA DEFINICAO

O IMR define, em bases compreensiveis, tangiveis, objetivamente observaveis e
comprovaveis, os niveis esperados de qualidade da prestacdo do servico e respectivas

adequacdes de pagamento.

2.  DOS INDICADORES, DAS METAS E DOS MECANISMOS DE CALCULO

2.1.  Os servigos e itens comercializados pela CONTRATADA serdo avaliados por
meio dos seguintes indicadores de qualidade:
2.1.1. Boas Praticas na produgao e distribui¢do de refeigdes;
2.1.2.  Controle de qualidade das preparagdes;
2.1.3.  Planejamento, producdo e distribuigdo de refeigoes;
2.1.4.  Satisfacdo da contratante (gestores e fiscais) em relagdo as refei¢des;
2.1.5.  Fiscalizagdo administrativa;
2.1.6.  Percepcao dos usuarios.

29 ¢

ualidade dos servicos sera medida entre “ndo se aplica”, “realizado” ou “ndo realizado”.
A lidade d dida entre “ lica”, lizado” ou “ lizado”

3. DA APLICACAO DO IMR

3.1. O IMR sera aplicado mensalmente pela equipe de gestdo e fiscalizacdo do
contrato. Além disso, serd apresentado no relatério de acompanhamento
mensal do contrato. Os percentuais de desconto também poderdo ser
informados por meio de Notificacao.

(13

3.2. Para os itens assinalados como *“ ndo se aplica” entende-se que naquele
momento o item nao era passivel de verificagao;

3.3.  Para os itens assinalados como “realizado” entende-se que naquele momento o
resultado dos servigos foi satisfatorio.

3.4. Para os itens assinalados como ‘“ndo realizado” entende-se que naquele

momento o resultado dos servigos foi insatisfatério e havera um percentual de

desconto sobre o valor da nota fiscal.



3.4.1. O desconto sera por item e por vez de ocorréncia e sera aplicado sobre
o valor total da nota fiscal a ser pago para a CONTRATADA no

periodo apurado.

4. FAIXAS DE AJUSTE DE PAGAMENTO

4.1.  Caso, no més da avaliagdo, ndo haja nota fiscal de pagamento pelas refei¢des,
o percentual de desconto sera aplicado no més subsequente ou quando houver
subsidio.

4.2.  Os descontos nao aplicados nos meses anteriores por falta de fatura serao
acumulados nos descontos das medigdes subsequentes.

4.3. Os pagamentos devidos, relativos a cada més de referéncia, devem ser
reajustados pelo percentual de desconto, conforme tabela apresentada abaixo:

4.4. O valor a ser pago a Contratada pelo fornecimento de refeigdes, relativo a cada
més de referéncia podera sofrer desconto. O percentual de desconto podera ser

de 0,05%, 0,10%, 0,20%, 0,40% e 1,00% por item nao realizado, por vez.

5.  FORMULARIO DO INSTRUMENTO DE MEDICAO E RESULTADO

INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO (IMR)

Contrato n°:

Contratada:

Periodo de referéncia:

Data de coleta:

% Desconto
quando nao
Nao se Nao realizado, por
N° ITEM aplica | Realizado | realizado item, por vez
Envio e aprovacdo do cardapio
1 |dentro do prazo () () () 0,10 %
Armazenamento  adequado  de
2 [géneros @) @) (@) 0,10%
3 [Insumos dentro do prazo de validade () () () 0,40%
Higieniza¢do adequada de utensilios
4 |e equipamentos () () () 0,10%
Higienizagdo adequada de
5 |mobiliarios () () () 0,10%
6 |Higienizacdo adequada do refeitorio () () () 0,10%




Higieniza¢do adequada da cozinha e

7 |areas internas ) ) () 0,20%
Higienizagdo adequada da area

8 |externa e banheiros anexos () () () 0,10%
Coleta e armazenamento de

9 |amostras das preparacoes () () () 0,05%
Descongelamento em temperatura

10 |adequada () () () 0,40%
Armazenamento adequado e coleta

11 |seletiva do lixo () () () 0,20%
Gerenciamento de residuos

12 |organicos () () () 0,20%
Produtos de higiene pessoal
disponiveis aos manipuladores de

13 [alimentos ) ) () 0,20%
Produtos de higiene pessoal

14 |disponiveis aos usuarios do RU () () () 0,10%
Higiene pessoal e conduta dos
manipuladores de alimentos frente a

15 [manipula¢do dos alimentos () () () 0,20%

16 |Uso de Uniformes, EPIs ¢ EPCs () () () 0,20%
Curso de capacitagdo de

17 |[manipuladores de alimentos () () () 0,20%
Servir somente itens autorizados
pela fiscalizacdo e com qualidade
satisfatoria ( ndo contaminados e/ou

18 |deteriorados e/ou duvidosos) () () () 1,00%
Procedimento Operacional Padrao
fixado em local de facil acesso aos

19 [colaboradores () () () 0,20%
Registro de coleta e armazenamento

20 |de amostras das preparacoes () () () 0,05%
Registro de  temperatura de
recebimento de  resfriados e

21 [congelados () () () 0,05%

22 |Registro de temperatura de coccao () () () 0,05%
Registro de  temperatura de

23 |distribuicdo () () () 0,05%
Registro de  temperatura de

24 |recebimento () () () 0,05%
Registro temperatura de

25 [resfriamento de preparacdes prontas () () () 0,05%

26 [Registro de controle resto/ingesta () () () 0,05%

27 |Registro de sobra limpa () () () 0,05%
Cronograma de limpeza de
instalagdes, equipamentos/moveis ¢

28 |utensilios () () () 0,05%




29 |Ordens de Producio (estoque) () () () 0,10%
Comprovante de destinagao

30 [adequada de 6leo usado e residuos () 0,05%
Comprovante de destinagcdo

31 [adequada de esponjas de limpeza () () () 0,05%

32 |Controle integrado de pragas () () () 0,20%
Dedetizacdo (no minimo a cada 3

33 |meses) () () () 0,20%
Limpeza das caixas de gordura (no

34 [minimo a cada 3 meses) () () () 0,40%
Limpeza das caixas d’agua ( no

35 |minimo a cada 6 meses) () () () 0,40%

36 |Fichas técnicas de cada preparacdo () () () 0,05%
Manuten¢ao preventiva de

37 |equipamentos () () () 0,05%
Manutengao corretiva de

38 [equipamentos () () () 0,10%

39 [Manutencdo preventiva predial () () () 0.05%

40 |Manutencao corretiva predial () () () 0,10%

41 [Padrio dos géneros alimenticios () () () 0,20%
Aquisicao de produtos da agricultura

42 [familiar () () () 0,10%
Aspectos higiénico-sanitarios dos

43 |buffets de distribuicao () () () 0,05%
Porcionamento correto das

44 |preparacoes () () () 0,10%
Presenga de nutricionista em todo o
horario de funcionamento do

45 |restaurante () () () 1,00%
Presenca de nutricionista (em n°
suficiente, conforme RDC CFN n°

46 [600/2018) @) @) @) 1,00%

47 |Numero adequado de funcionarios () () () 1,00%
Funcionamento no  horario

48 |estabelecido no Termo de Referéncia () () () 0,05%
Quantidade de utensilios suficientes

49 [para todas as etapas do processo @) @) @) 0,05%
Fornecimento das refei¢gdes sem
interrupcao do servico (reposicao

50 |em tempo adequado) () () () 0,10%
Satisfagdo em relagdo ao arroz

51 |branco () () () 0,05%
Satisfacdo em relagdo ao arroz

52 |integral () () () 0,05%

53 | Satisfacdo em relacdo a leguminosa () () () 0,05%

54 |Satisfacao em relacao a guarnicao () () () 0,05%




55

Satisfagdo em relagdo ao prato
proteico de origem animal

@)

@)

@)

0,05%

56

Satisfacdo em relacdo ao prato
proteico de origem vegetal

(@]

(@]

@)

0,05%

57

Satisfacdo em relagdo as saladas

@)

@)

QO

0,05%

58

Oferta de sal e vinagre

(@]

(@]

@)

0,05%

59

Satisfacdo em relacdo a sobremesa

@)

@)

Q

0,05%

60

Satisfacdo global da refeicdo

(@]

(@]

@)

0,05%

61

Conformidade das refei¢des servidas
com o cardapio autorizado

@)

@)

@)

0,40%

62

Cumprimento  das  frequéncias
mensais para o cardapio executado

@)

@)

QO

0,40%

63

Divulgacdo da lista de preco das
refeicoes

@)

@)

@)

0,05%

64

Divulgacdo do cardapio

@)

@)

@)

0,05%

65

Identificagao de cada preparacao do
dia

(@]

(@]

@)

0,05%

66

Manutengdo do  sistema  de
ventila¢do/climatizacdo ligados

@)

@)

@)

0,10%

67

Envio da documentagao
admissional € com o cumprimento
das obrigacdes trabalhistas para com
os funcionarios € a fiscalizacdo.

@)

@)

@)

0,10%

68

Envio da documenta¢do demissional
€ com o cumprimento das
obrigagdes trabalhistas para com os
funcionarios e a fiscalizacao.

@)

@)

@)

0,10%

69

Envio da documentacao mensal e
com o cumprimento das obrigacdes
trabalhistas para com 0s
funcionarios e a fiscalizacao.

@)

@)

@)

0,10%

70

Envio da documentacao anual e
com o cumprimento das obrigacdes
trabalhistas para com 0s
funcionarios ¢ a fiscalizacao.

@)

@)

@)

0,10%

71

Cumprir com a  legislagdo
trabalhista, Convengdao Coletiva,
normas técnicas ou outros
mecanismos legais

(@]

(@]

@)

0,40%

72

Cordialidade e boa relagdo da
empresa com a gestdo/fiscalizacao
do contrato

@)

@)

@)

0,05%

73

Envio de quaisquer documentos ou
esclarecimentos  solicitados pela
gestao/fiscalizacdo

@)

@)

@)

0,05%

74

Manutengdo de caixa de sugestoes
lacrada, com papel e caneta
disponiveis

(@]

(@]

@)

0,05%




Cordialidade da empresa com os

75 |usuarios @) @) Q) 0,05%
Manter caixa de recarga de cartdes
aberto nos horarios estabelecidos no

76 |TR @) @) O 0,10%
Fechar o prédio e zelar pelo

77 |patrimbnio da UFGD () () () 0,40%
Resultado da pesquisa de satisfacdo

78 lacima ou igual a 6,00 pontos () () () 1,00%
Cumprir quaisquer dos itens do
Edital, Termo de Referéncia e seus
Anexos ndo previstos no IMR,
formalmente notificados pelo 6rgao

79 |fiscalizador. () () () 0,10%

SOMATORIO DO DESCONTO A SER APLICADO:
Local, data

Responsavel pela Aplicagdo do IMR
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Anexo V - Pesquisa de Satisfacao.pdf



10.

11.

PESQUISA DE SATISFACAO

A pesquisa de satisfagdo ira avaliar os seguintes indicadores:

I.1. Limpeza

1.2.  Qualidade

1.3.  Atendimento

O Contratante realizard pesquisa de satisfacdo para controle de qualidade do servigo
prestado, que podera ser presencial ou online, podera contar com a utilizagao de sites,
terd periodicidade trimestral ou quando surgir necessidade, sem data prévia;

A pesquisa de satisfacdo serd por amostragem de acordo com o nimero medio de
refei¢des servidas no RU nos tltimos trés meses

O resultado da pesquisa sera divulgado nos canais de comunicagao oficiais da UFGD;
Além da pesquisa de satisfagdo trimestral, a CONTRATANTE podera realizar
pesquisas diarias, de forma online ou presencial, bem como disponibilizar dispositivos
eletronicos, em sites ou aplicativos questiondrios sobre a qualidade do servigo;
Quando o resultado geral da pesquisa for inferior a 7 pontos, o Contratado devera
apresentar um Plano de Acgdo, no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos,
contemplando as medidas que serdo tomadas para corre¢do da(s) falha(s) bem como o
prazo para solugdo do(s) problema(s). As situagdes consideradas emergenciais
deverdo ser corrigidas imediatamente pelo Contratado;

Caso a nota seja inferior ou igual a 6 pontos o fato serd incluido no IMR para
descontos.

O Contratante podera incluir e/ou excluir itens relacionados a pesquisa de satisfacao
dos usuarios;

Os usuarios devem pontuar cada aspecto em uma escala de 0 a 10, podendo ainda
incluir comentarios no final da avaliacao;

Sera elaborada um relatorio com as consideracdes e as notas atribuidas a cada aspecto
avaliado serdo entdo somadas e divididas pelo total de respondentes, obtendo-se uma

nota média para o aspecto em avaliagao;

Y das notas dos itens + total de respostas

Sera gerada também uma nota de qualidade global dos servigos que sera calculada

pela soma do resultado de cada quesito e dividido pelo numero de quesitos



Y danota obtida por cada item -+ namero de itens

12. Dependendo do resultado da Pesquisa de Satisfagdo, a empresa CONTRATADA

podera ter desconto no pagamento do aluguel, conforme demonstrado na tabela

abaixo:

Nota na pesquisa de satisfacio

% de desconto no valor do aluguel

0 até 6,99 0%
7 até 8,99 10%
9 até 10 15%

13. O Desconto sera valido até a realizagdo da proxima pesquisa de satisfagao.

PESQUISA DE SATISFACAO
Vocé ¢: ( )| ( ) ( )| ( ) | ( ) Visitante
Estudante Estudante Servidor da | Funcionario
graduagdo | pos-gradua | UFGD de empresa
da UFGD ¢do terceirizada
da UFGD da UFGD

VOCE ALMOCA NO RU? () NAO ( ) SIM (SE SIM, AVALIE OS ITENS ABAIXO)

Itens a serem
avaliados

Nota

Organizacdo
geral do
refeitorio

10

Qualidade ¢
higiene  dos
alimentos

10

Sabor das
preparagoes

10

Apresentagdo
dos pratos

10

Cozimento
das

10




preparacoes

Temperatura
das
preparagoes
quentes
(arroz, feijao,
carne, entre
outros)

10

Temperatura
das
preparagoes
frias (saladas)

10

Variedade das
preparacoes

10

VOCE JANTA

NO RU? () NAO ( ) SIM (SE SIM, AVALIE OS ITENS ABAIXO)

Itens a serem
avaliados

Nota

Organizagao
geral do
refeitorio

10

Qualidade ¢
higiene  dos
alimentos

10

Sabor das
preparagoes

10

Apresentagao
dos pratos

10

Cozimento
das
preparagoes

10

Temperatura
das
preparagoes
quentes
(arroz, feijao,
carne, entre
outros)

10

Temperatura
das

10




preparacoes
frias (saladas)
Variedade das | 0 4 5 10
preparagoes
ATENDIMENTO
Itens a serem | Nota
avaliados
Apresentagdao |0 4 5 10
pessoal
dos
funcionarios
(uniforme,
higiene
pessoal)
Postura e|0 4 5 10
cordialidade
durante
o atendimento
Agilidade na |0 4 5 10
reposicao dos
alimentos e
utensilios
Facilidade de | 0 4 5 10
Compra de
créditos
Tempo de fila | 0 4 5 10
para entrar no
RU
LIMPEZA

Itens a serem Nota

avaliados
Instalagoes do | 0 4 5 10
Restaurante
Utensilios 0 4 5 10
(pratos,
bandejas e
talheres)
Mesas e|0 4 5 10
cadeiras




Observacdes (sugestdes, criticas etc.):
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Estudo Teécnico Preliminar 48/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23005.002312/2023-16

2. Descricao da necessidade

Acesso a alimentacdo adequada, seguranca e soberania alimentar sdo direitos humanos
assegurados por leis nacionais e internacionais. Uma alimentacdo adequada pode influenciar
positivamente no processo de aprendizagem e, consequentemente contribuir para a permanéncia
e diplomagdo do individuo.

Para atender tal finalidade, a Universidade Federal da Grande Dourados (UFGD) subsidia parte
do custo das refei¢des aos alunos regularmente matriculados. Atualmente, ha aproximadamente
8.000 (oito mil) académicos matriculados e varios membros da comunidade académica que
passam mais de 08 (oito) horas didrias no campus universitario. Ademais, 0 campus universitario
estd localizado em regido remota, distante da drea urbana e desprovida de servigos essenciais que
possam ser fornecidos diretamente do mercado privado.

Para proporcionar maior qualidade de alimentacdo e de condi¢des para a vivéncia académica
torna-se imprescindivel a disponibilizacdo de locais destinados ao fornecimento de alimentacao
balanceada, com qualidade sanitaria e preco justo para alunos, servidores, estagidrios e visitantes
(incluindo alunos da Universidade Estadual do Mato Grosso do Sul - UEMS, terceirizados e
comunidade em geral).

A UFGD atualmente nio dispde de condi¢Oes técnicas € humanas para administrar € suportar a
demanda para a produgdo e fornecimento de refei¢cdes. Por esse motivo, pretende contratar
empresa especializada no fornecimento de refeicdes (almoco e jantar), de forma continuada, para
atender as disposi¢des técnicas, por meio do Restaurante Universitdrio.

A instituicdo e disponibilizacdo de um Restaurante Universitario tem como objetivo oferecer aos
alunos, por meio de agdo efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade
bésica e de real fun¢do académico-social, contribuindo para garantia da seguranca alimentar e
nutricional, seu desempenho e formacao integral, bem como, diminui¢do da evasdo universitaria.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Pro-reitoria de Assuntos Comunitérios e Estudantis (PROAE) /

Universidade Federal da Grande Dourados (UFGD) Fabiano Coelho
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4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Natureza da Contratacao:

Servigos comuns, de natureza continua, sem dedicagdo exclusiva de mao de obra.
Duracao Inicial do Contrato:

Duracdo inicial do contrato de 12 (doze) meses.

Relevancia dos requisitos estipulados:

Nao hd requisitos que limitem a contratagao.

5. Levantamento de Mercado

No que diz respeito aos Restaurantes Universitdrios, as solugdes disponiveis no mercado sio de
trés tipos de gestdo: 1) modelo de autogestdao; 2) modelo de concessdo/terceirizacdo; 3) modelo
de gestdo mista.

No modelo de autogestdo a propria institui¢do gere todas as operagdes, com a administracao do
restaurante pela propria universidade. Neste sentido, servidores de carreira da prépria institui¢ao
preparam e servem as refei¢des, ndo havendo nenhum tipo de terceiriza¢do do servigo. O uso de
tal modelo pela UFGD ndo € vidvel, uma vez que cargos essenciais ao servigo, como cozinheiro,
auxiliar de cozinha, entre outros, ja foram extintos na Administracdo Publica Federal.

No modelo de concessao/terceirizacdo a Universidade transfere a responsabilidade para um
terceiro. Neste tipo de gestdo a universidade delega a contratada toda a gestdo operacional e a
responsabilidade total desde a compra de insumos até o preparo, com autonomia limitada aos
termos do contrato, neste caso, a universidade atua somente na supervisdo da prestacao dos
servicos através da equipe de gestao e da fiscaliza¢do do contrato.

J4 no modelo de gestdo mista, o fornecimento de matéria-prima e de equipamentos ¢é feito pelo
orgdo publico, enquanto o fornecimento de mao de obra € transferido para uma empresa
terceirizada.

Na UFGD, seria invidvel a gestdo do Restaurante Universitdrio pela propria Universidade ou
ainda, assumir o fornecimento de matéria-prima, seja por falta de recursos financeiros ou pelo
quadro deficiente dos servidores publicos. Portanto, optou-se pelo modelo de concessao
/terceirizagdo total do servigo, estabelecendo como critério de julgamento o menor preco por
valor da refeicdo.

Considerando a avaliagdo da Secretaria de Patrimdnio da Unido e/ou avaliacio técnica do valor
do imo6vel pela Engenheira Civil da Pré-reitoria de Administracdo, e a Lei n° 14.133 de 1° de
Abril de 2021, sera cobrado o aluguel no valor de R$ 21.793,19 (vinte e um mil, setecentos,
noventa e trés reais, dezenove centavos)
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Estudo Técnico Preliminar 48/2023

Contratacdo de empresa especializada para fornecimento continuo de refei¢cdes (almogo/jantar)
no Restaurante Universitario, conforme as especificagdes técnicas e de quantidades minimas
descritas no Termo De Referéncia.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A tabela abaixo descreve as quantidades de refeigdes servidas no Restaurante Universitario da
Universidade Federal da Grande Dourados, de janeiro de 2023 a dezembro de 2023, foram
considerados para o cdlculo apenas os dias tteis de funcionamento do Restaurante.

Refeigdes didrias no RU da UFGD de janeiro de 2023 a dezembro de 2023:

Més/ano Refeicio Nimero de Média diaria | Minimo diario | Maximo diario
refeicoes no més
Almoco 7.021 305 6 1048
Janeiro/2023
Jantar 1.811 226 1 312
Almogo 15.569 741 58 1.160
Fevereiro/2023
Jantar 4.573 523 165 360
Almogo 20.882 773 57 1.031
Marg¢o/2023
Jantar 6.229 271 271 351
Almoco 11.744 559 33 870
Abril/2023
Jantar 3.431 191 68 295
Almoco 13.095 873 51 1.333
Maio/2023
Jantar 4.610 355 145 486
Almogo 22.206 965 51 1.318
Junho/2023
Jantar 7.090 355 250 491
Almogo 21.111 812 60 1.208
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Julho/2023
Jantar 6.916 329 1.208 454
Almoco 22.197 932 88 1.284
Agosto/2023
Jantar 7.383 350 161 488
Almocgo 8.463 406 7 989
Setembro/2023
Jantar 2.343 138 19 356
Almocgo 17.171 885 127 1.262
Outubro/2023
Jantar 5.757 355 249 566
Almocgo 16.855 736 24 1.083
Novembro/2023
Jantar 5.313 289 3 396
Almogo 7.593 447 2 836
Dezembro/2023
Jantar 2.477 2.477 13 292

A tabela do Anexo II descreve uma estimativa histérica dos valores pagos com recurso PNAES e
recurso proprio da Universidade referente as refeicdes servidas no Restaurante Universitdrio da
Universidade Federal da Grande Dourados, de janeiro de 2023 a dezembro de 2023. Para o
cdlculo das médias, minimo e mdiximo, foram considerados apenas os dias duteis de
funcionamento do Restaurante.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 4.352.024,44
Considerando o valor da refeicdo de R$ 17,66 (dezessete reais e sessenta e seis centavos), e que no ano de 2023 foram servidas

246.434 refeicdes (almoco e jantar), o valor estimado da contratagdo é de R$ 4.352.024,44 (quatro milhdes trezentos e cinquenta
e dois mil e vinte e quatro reais e quarenta e quatro centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Por se tratar de um servico comum de natureza continuada, a licitacdo serd realizada em um
Unico item, o fornecimento de refeicdes completas (almoco e jantar) no Restaurante
Universitdrio da UFGD, néo sendo feito parcelamento.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao ha contratagOes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta
demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacdo e o Planejamento

A presente contratagcdo encontra respaldo institucional conforme previsdo no Plano de
Desenvolvimento Institucional UFGD 2022-2026 (Resolucio UFGD N. 184 DE 16 DE
DEZEMBRO DE 2021):

Matriz SWOT: Forgas (8. Oferta de bolsas de varias modalidades, de programas internos e de
fomento externo captados pela UFGD; 12. Oferecimento de assisténcia estudantil, por meio de
uma estrutura propria, politica ampla, abrangendo questdes econdmicas, atendimento de satde
psicoldgica e social, fomento a satide fisica, seguranca alimentar (nutricionista), brinquedoteca e
parceria com o municipio para o Centro de Educacdo Infantil (CEI) instalado no Campus.

Politicas de atendimento aos discentes: Auxilio Alimentagao para as refei¢des do Restaurante
Universitério.

Além disso, a contratacdo consta no Plano Anual de Contratagdes do ano de 2023 da UFGD.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
Serdo alcangados os seguintes beneficios com esta contratacdo:

¢ Oferta de refeicdes completas (almoco e jantar), nutricionalmente balanceadas, e em
condig¢des higi€nico-sanitdrias adequadas a comunidade académica. Contribuindo para a
garantia da seguranga alimentar e nutricional a comunidade académica.

¢ Atendimento aos alunos em vulnerabilidade socioecondmica, contribuindo para a
permanéncia e diplomacao dos mesmos na Universidade.

¢ Contribuir para o desenvolvimento do ensino, pesquisa e extensao na universidade.

¢ Além disso, com o valor do aluguel, a universidade ird arrecadar R$ 21.793,19 (vinte e um
mil, setecentos, noventa e trés reais, dezenove centavos) correspondente ao valor do
aluguel.
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13. Providencias a serem Adotadas

A UFGD disponibilizard a contratada um espago fisico destinado ao funcionamento do
Restaurante Universitario, que corresponde a uma area de 814,94 m? aptos para utilizacdo e
666,7 m? em fase de construcdo/ampliacdo para funcionar exclusivamente como Restaurante
Universitdrio.

Além disso, a Universidade também dispde de alguns equipamentos bdsicos de cozinha
industrial e outros equipamentos bésicos ja instalados no prédio, que serdo disponibilizados a
contratada. Porém, ressalta-se que pode ser necessario a aquisi¢cao de outros equipamentos para a
garantia do adequado funcionamento do restaurante, sendo que a responsabilidade pela aquisi¢ao
¢ da contratada.

A Universidade também disponibilizard a contratada, um sistema de controle das refei¢oes
informatizado, j4 existente.

Antes do inicio da execuc¢do do contrato, a gestdo/fiscalizacdo do contrato convocard a
contratada para uma reunido inicial, a fim de ratificar as obrigacdes contratuais, estratégias para
execu¢do do objeto, procedimentos de fiscalizagdo e gerenciamento do contrato, método de
afericao dos resultados e san¢des aplicdveis.

E por fim, serd necessdrio a capacitacdo e orientagdo dos servidores, membros da equipe técnica
de planejamento e da equipe de gestdo e fiscalizacdo do contrato, quanto a Nova Lei de
Licitacdes (Lei n° 14133 de 1° de abril de 2021) e gestdo e fiscalizagao de contratos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Impactos:

Abaixo estdo descritos possiveis impactos ambientais que podem ser gerados por um
Restaurante Universitdrio:

¢ Cardépio semana impresso e fixado no Restaurante Universitario;

* Uso de alimentos ultraprocessados nas refei¢des. Tais alimentos ja demonstraram ser o
grupo de alimentos que mais contribui para a emissao de gases de efeito estufa, aumento
na pegada hidrica e ecoldgica. Além disso, as embalagens utilizadas para estes alimentos,
geram uma enorme quantidade de residuos s6lidos, poluindo o meio ambiente.

¢ N3o utilizar, prioritariamente, alimentos orgéanicos e de base agroecoldgica, de produgdo
local e regional, com estimulo a agricultura familiar;

¢ Desperdicio de alimentos, pelo resto-ingesta e alta quantidade de sobras sujas (sobras de
alimentos do buffet);

¢ Perda de alimentos (alimentos ndo utilizados dentro do prazo de validade);

¢ Uso de materiais descartdveis como copos, pratos, entre outros;

¢ Uso de caixas descartdveis para o transporte de hortifruti (exemplo: papeldo);

¢ Uso excessivo de energia elétrica e desperdicio de dgua.

* Descarte inadequado do lixo gerado.
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¢ Uso de eletrodomésticos de baixa eficiéncia energética.

Medidas de tratamento:

Abaixo estdo descritas medidas de tratamento que serdo adotadas no contrato, visando mitigar os
impactos ambientais listados:

* A CONTRATADA devera divulgar o carddpio em quadro branco ou televisor. Ressalta-se
que os materiais necessarios para a divulgacao (ex: quadro branco ou televisor, e canetas)
serdo adquiridos e custeados pela CONTRATADA. Desta forma, ndo haverd o6nus para a
CONTRATANTE.

¢ Seré vedado o uso de alimentos ultraprocessados pela CONTRATADA.

* A CONTRATADA deveréa valorizar em seu cardédpio, os alimentos e preparacdes
culindrias regionais e sazonais, e o uso integral dos alimentos regionais.

¢ Sera estimulado a aquisi¢do de no minimo 30% dos alimentos utilizados no preparo das
refei¢Oes seja da agricultura familiar, e/ou da Fazenda Experimental de Ciéncias Agrérias e
/ou de projetos da Universidade, respeitando as condi¢des de prego e qualidade dos
demais fornecedores.

* Revisdo frequente do resto-ingestdo e da quantidade de sobras limpas, a fim de
implementar a¢gdes que auxiliem na reducdo do desperdicio.

¢ Dar preferéncia a aquisi¢do de alimentos em embalagens grandes, e feitas com material de
facil reciclabilidade.

* Dar preferéncia ao uso de caixas renovaveis para transporte de hortifruti.

* A CONTRATADA deveréd promover acdes educativas para estimular o consumo
consciente de alimentos, dgua, papel e demais recursos disponibilizados, além de, descarte
adequado de residuos gerados.

* O uso de copos descartdveis serd evitado pelos comensais do Restaurante Universitdrio. A
Universidade disponibilizard canecas reutilizaveis aos estudantes no inicio do curso.
Apenas serdo utilizados copos descartaveis por eventuais visitantes do RU, que ndo
possuem copo/caneca individual.

* Todo o dleo utilizado no preparo das refei¢des, inclusive resquicios de chapa, deverdo ser
adequadamente encaminhados para programas de recolhimento especializados ou ainda,
para projetos de reciclagem (confeccao de sabao). E para fins de comprovagao, a
CONTRATADA devera apresentar periodicamente os comprovantes de entrega de 6leos.

* As esponjas de limpeza, também deverdo ser encaminhadas para projetos de reciclagem.

* A coleta de lixo serd obrigatoriamente seletiva e deve ser providenciada por colaboradores
da CONTRATADA.

* A CONTRATADA devera apresentar um Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos
(PGRS) dos residuos gerados e obtidos na produgdo, armazenamento e fornecimento das
refeicoes servidas na Cantina, até 30 (trinta) dias apds iniciadas as atividades. Este plano
devera contemplar o manejo dos residuos gerados pela CONTRATADA, desde a geracao
até a disposicao final, de acordo com as legislagdes vigentes, contemplando, se necessério,
um plano de acdo a fim de atendé-las. O PGRS devera ser elaborado e submetido a
apreciacdo e aprovacao pela Divisdo de Gestdao Ambiental DGA/PROAP e do 6rgao
ambiental municipal de Dourados-MS.
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* A CONTRATADA deverd orientar seus colaboradores para evitar torneiras abertas, luzes
acesas e portas de equipamentos de refrigeracio abertos desnecessariamente.

® Os eletrodomésticos da CONTRATADA, utilizados nas dependéncias do RU para a
execugdo dos servigos dos servicos, tais como geladeira, freezer, etc., devem possuir
Classe de Desempenho Energético INMETRO tipo “A”.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A Equipe de Planejamento identificada abaixo chegou a conclusdo acima em razao do(s) seguinte
(s) motivo(s):

* A necessidade de um Restaurante Universitdrio se coaduna com as diretrizes do Programa
Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), que estabelece a alimentacdo como uma das
areas a serem focadas no seu ambito de aplicacdo.

* A UFGD ja possui Restaurante Universitario pronto para utilizacao.

* A UFGD dispde de recursos orcamentdrios para atender o subsidio das refei¢des aos
estudantes, oriundo do PNAES e recurso préprio.

Desta forma, conclui-se que a contratagcdo € vidvel pois o estudo constatou coeréncia na proposta
e os riscos foram levantados e mitigados no Termo de Referéncia.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

Despacho: Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar.

CARLA FREITAS DONHO BENEDETTE ALVES

Técnico em Contabilidade

Despacho: Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar.

JESSICA MAURINO DOS SANTOS

Nutricionista
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Despacho: Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar.

JULIANA NUGOLI ZAGO

Nutricionista

Despacho: Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar.

TAMARA APARECIDA MORENO GONSALES

Administradora

Despacho: Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar.

WILLIAM AMARAL DOS SANTOS

Administrador

Despacho: Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar.

CASSIO KNAPP

Coordenador de Assuntos Comunitarios e Estudantis
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LAUDO DE AVALIAGAO 001/2023

Endereco Rodovia Dourados — Itahum, KM 12, Cidade Universitaria — Dourados/MS — Restaurante Universitario
Finalidade Avaliagdo de imovel para locagao
Solicitante Pro Reitoria de Assuntos Comunitarios e Estudantis
Objetivo Determinar o valor de locagao
Proprietario Universidade Federal da Grande Dourados
Normas NBR 14.653-1 / 14.653-2, Instrugdo Normativa SPU ne 005/2018
Utilizadas
M(.et.odo Método Comparativo Direto de Dados de Mercado
Utilizado
R?sp.onsavels Engenheira Civil Karen Ayumi Kubota Candido
Técnicos
Processo 23005.002312/2023-16
RESULTADOS DA AVALIACAO
Enquadramento |Grau de precisdo Ill e Grau de Fundamentagao |

Valor adotado

Valor minimo

Valor médio

Valor maximo

RS 18.000,00 (dezoito mil reais)

RS 14.786,81 (quatorze mil, setecentos, oitenta e seis reais, oitenta e um centavos)

RS 17.951,37 (dezessete mil, novecentos, cinquenta e um reais, trinta e sete centavos)
(

RS 21.793,19 (vinte e um mil, setecentos, noventa e trés reais, dezenove centavos)

geografica

Liquidez normal
IDENTIFICACAO E CARACTERIZACAO DO IMOVEL
Tipo de Imével |Urbano
RIP 9073002625002
Matricula 82853 |Cartc’>rio |CRI de Dourados/MS
Endereco Rodovia Dourados — Itahum, KM 12
Bairro Cidade Universitaria
Municipio Dourados |UF |MS
CEP 79800-000
Posi¢ao

-22.195599, -54,929734

Area

Terreno (m?)

Benfeitoria (m?)

Identificacdo e
caracterizagao

Restaurante a ser cedido, em regime de locagdo. Composta por saldao amplo, cozinha, sala de lavagem, depdsito e
banheiros.

Elaborado por:

do Imadvel
CARACTERISTICAS DO TERRENO E DA REGIAO

Formato poligono

Area Total (ATT) (m?) [879.566,00

Area Total da Unido 0

(ATU) (m?)
Dimensées r (ATU/ATT): 0

Testada Principal (m):

Eng. Civil Karen Ayumi Kubota Candido

SEGIEF/DPGIM/COGESP/PRAD
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Profundidade
Equivalente (m):

Situagao meio de quadra
() Plano (1) Mesmo nivel ( ) Requer corte
logradouro
Abaixo do
Topografia ( ) Acidentado ) X ( ) Requer aterro
logradouro
Acimad
( ) Inclinado (1) Acima do
logradouro
Superficie seco

Caracteristicas
do Logradouro

Infra-estrutura
Urbana

( ) Pavimentagdo

( ) luminagdo Publica

( ) Rede Pluvial

( ) Passeio

( ) Rede Elétrica

( ) Guias/sarjetas

( ) Rede de Agua

( ) Telefone

( ) Rede Esgoto

( )TV acCabo

( ) Gas Encanado

Servigos Publicos e
Comunitdrios

() Escola ( ) Comércio
( ),POStO de ( ) Rede Bancaria
Saude

( ) Seguranga

( ) Area de Lazer

() Transporte

( ) Coleta de Lixo

Coletivo
( ).Re5|.d.enC|aI ( ) Comercial
unifamiliar

Usos predominantes |( ) Residencial ( ) Industrial

multifamiliar

( ) Misto

CARACTERISTICAS DAS BENFEITORIAS

Identificagdo e
caracterizagao
das benfeitorias

Restaurante, reformado em estado regular, composta de saldo com jogo de mesas, cozinha, sala de lavagem,

depdsito e banheiros.

Edificacdo

Area coberta padrio
(m?)

1794,66

CuB

ndo considerado

Area coberta de
padrio diferente (m?)

Classificagao

Area descoberta (m?)

Fonte

Area equivalente de
construgdo (m?2)

Data

Area privativa
principal (unidade
auténoma) (m?)

Tipo

prédio

Uso

( ) Residencial

( X) Comercial

() Industrial

( ) Misto ( ) Outro:

Estrutura

( ) Concreto

( ) Alvenaria

( ) Metdlica

( ) Madeira

laborado por:

Eng. Civil Karen Ayumi Kubota Candido

SEGIEF/DPGIM/COGESP/PRAD
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Cobertura () Laje ( ) Telha de barro|( ) Fibro-cimento ( ) Metalica

Padrao ()Alto ( ) Normal ( ) Baixo ( ) Popular

Revestimento da ( ) Reboco/Pintura () Cerdmico ( ) Marmore/Granito [( ) Vidro

fachada

Pisos ( ) Cimentado () Ceramico ( ) Marmore/Granito [( ) Taco/Tabua

Forro () Laje ( ) Madeira () Gesso ()PVvC

Esquadrias () Ferro ( ) Madeira () Aluminio () Vidro
1-Novo 1,5 —entre novo e regular

Tabela de ROSS- 2 —Regular 2,5 — entre regular e reparos simples

:3:::52 j“;rr)e;::ro 3,5 —entre reparos simples e importantes

conservagao: .4— Reparos 5 — sem valor
importantes

Idade Aparente |5 anos

Vida util 75 anos

N2 de 1

Pavimentos

N2 de Vagas de [Cobertas

Garagem Descobertas sem

Situagdo Atual |em pleno funcionamento

InstalagGes e

Equipamentos

Observagoes

CONSIDERAGOES, PRESSUPOSTOS, RESSALVAS E FATORES LIMITANTES

1. Trata-se de avaliacdo para determinar valor de locacdo para uma das edificacdes da Cidade Universitdria, onde
funcionara o restaurante universitario.

2. Por premissa, admite-se que as informagdes apresentadas neste trabalho sdo confidveis e foram dadas e obtidas de
boa fé.

3. Esclarece-se que nao foram efetuadas investiga¢gdes no tocante a situagdes de invasdes, hipotecas, arrestos, usufrutos
ou superposicdo de divisas, tampouco foram realizadas medic¢des in loco, a afim de aferir qualquer medida ou area
consideradas neste laudo.

4. Os dados utilizados no modelo tratam somente de valores de oferta.

5. Salienta-se que, no presente caso, foi admitido o valor minimo (tendéncia central: moda) do intervalo de confianga,
em razao da auséncia de dados de transac¢do e da nao aplicacdo de fator de oferta.

6. Nao foi adotado valor unico, apenas colocado o intervalo de escolha.

DIAGNOSTICO DE MERCADO

Elaborado por:
Eng. Civil Karen Ayumi Kubota Candido
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1. O diagndstico de mercado, em atendimento ao disposto no item 7.7.2 da NBR 14653:1, visa indicar a expectativa do
avaliador em rela¢do ao desempenho do bem avaliando no mercado no qual esta inserido, indicando sua liquidez.

2.A partir da coleta de informacgdes coletadas na cidade, pode-se constatar que o mercado na regido, que esta inserido o
bem avaliando, encontra-se estagnado, com viés de baixa nos precos. Devido a situacdo atual do mercado, houve
consideravel baixa dos precos de aluguéis.

3. Para a tipologia em questdo, observou-se boa quantidade de imdveis no bairro. Talvez por ser um bairro grande e em
desenvolvimento.

4. Foi verificado na vistoria abrangendo pesquisas locais e tendo em vista a ocupacdo existente no entorno do imdvel
avaliando o seguinte diagndstico de mercado:

- Desempenho do mercado: dentro do esperado, levando-se em conta recente estagnacao;

- Numero de ofertas: normal, para os padrdes da cidade;

- Liquidez: normal

- Absorcdo pelo mercado: perspectiva normal a médio prazo.

METODO PARA IDENTIFICAR O VALOR DO BEM E TRATAMENTO DE DADOS UTILIZADO

A metodologia avaliatdria aplicada no presente trabalho se embasou nos preceitos da NBR- 14.653-1:2001 e NBR-14.653
2/2011 (Norma Brasileira para Avaliagdo de bens — Parte 1- Procedimentos Gerais e Parte 2) da ABNT - Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas;

Para o valor da locacgdo, foram utilizados dados de mercado com imdveis com caracteristicas préximas ao imével
avaliando, mesmo que préoximo ao centro. Saliento que ha uma estimativa de publico de dois centros universitarios, o
que elimina questionamentos relativos a localizagdo do imdvel.

O Método Comparativo Direto de Dados de Mercado é o procedimento avaliatério mais consagrado, pela relativa
facilidade de e pela sua eficiéncia. Cabe ao engenheiro de avaliagdes comparar as informacg&es obtidas no mercado,
levando em consideragao todas as caracteristicas intrinsecas e extrinsecas do imdvel avaliando em relagao aos
paradigmas.

A NBR-14.653-1/2001 — Norma Brasileira para Avaliacdo de Bens — Parte 1: Procedimentos Gerais - da ABNT —
Associacdo Brasileira de Normas Técnicas, regramento da matéria, define em seu item 3.5: “avaliacdo de bens: Analise
técnica, realizada por engenheiro de avalia¢des, para identificar o valor de um bem, de seus custos, frutos e direitos,
assim como determinar indicadores da viabilidade de sua utilizacdo econémica, para uma determinada finalidade,
situagdo e data.”

Foram adotadas as recomendacdes da NBR-14.653-2/2011 (Norma Brasileira para Avaliagdo de Bens - Imdveis Urbanos)
da ABNT — Associacgdo Brasileira de Normas Técnicas e Instrucdo Normativa n® 005/2018, bem como observados os
principios adotados pelos cédigos de ética profissionais.

ESTIMATIVA DAS PARCELAS DE TERRENO E BENFEITORIA

Parcela do - .
Nao considerado
terreno
Parcela da o .
N Nao considerado
 benfeitoria

ENCERRAMENTO

Acompanha este Laudo os seguintes anexos:

Relatdrio Estatistico

Podera ser adotado qualquer valor entre o minimo e o maximo aqui representado.
Elaborado por:

Eng. Civil Karen Ayumi Kubota Candido
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RESPONSABILIDADE TECNICA

Responsavel:

KAREN AYUMI
KUBOTA CANDIDO

Cargo:

Engenheira

Matricula/CREA:

1770529/ 18074/D-MS

Elaborado por:

Eng. Civil Karen Ayumi Kubota Candido

SEGIEF/DPGIM/COGESP/PRAD
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SisDEA Home - Modelagem de Dados

Relatorio Estatistico - Regressao Linear

1) Modelo:

o Laudo-RU

2) Data de referéncia:

° sexta-feira, 2 de junho de 2023

3) Informag¢6es Complementares:

Variaveis e dados do modelo Quant.
Total de variaveis: 2
Varidveis utilizadas no modelo: 2
Total de dados: 20
Dados utilizados no modelo: 8

4) Estatisticas:

Estatisticas do modelo Valor

Coeficiente de correlagdo: 0,9623241 / 0,9734425
Coeficiente de determinagdo: 0,9260677
Fisher - Snedecor: 75,16
Significancia do modelo (%): 0,01

5) Normalidade dos residuos:

Distribui¢do dos residuos Curva Normal | Modelo

Residuos situados entre -1c e + 1o 68% 75%
Residuos situados entre -1,64c e + 1,64 90% 100%
Residuos situados entre -1,96c e + 1,96c 95% 100%

6) Outliers do modelo de regressao:

Quantidade de outliers: 0
% de outliers: 0,00%




SisDEA Home - Modelagem de Dados

7) Analise da variancia:
Fonte de variacao Soma dos Graus de Quadrado F
Quadrados Liberdade Médio
Explicada 0,669 1 0,669 75,155
Nao Explicada 0,053 6 0,009
Total 0,722 7
8) Equacao de regressao:
| In (Valor unitario) = +5,310174995 -0,4001862116 * In (Area privativa)
o Fungao estimativa (moda):
|Va|or unitdrio = +200,5922772 * e”( -0,4001862116 * In (Area privativa)
o Fungao estimativa (mediana):
|Va|or unitdrio = +202,3856418 * e”( -0,4001862116 * In (Area privativa)
o Fungao estimativa (média):
|Va|or unitdrio = +203,2883276 * e”( -0,4001862116 * In (Area privativa)
9) Testes de Hipdteses:
Variaveis Transf. t Obs. Sig.(%)
Area privativa In(x) -8,67 0,01
Valor unitario In(y) 24,36 0,01
10) Correlagdes Parciais:
Correlagdes parciais para Area privativa Isoladas Influéncia

Valor unitario -0,96 0,96




SisDEA Home - Modelagem de Dados

Tabela de Fundamentacao - NBR 14653-2

Descrigao

Grau

Grau

Grau

Pontos
obtidos

Caracterizagdao do imovel

Completa quanto a

Completa quanto as

Adocdo de situacao

avaliando todas as variaveis variaveis utilizadas no paradigma
analisadas modelo
3 (k+1), ondek é o Il

Quantidade minima de
dados de mercado,
efetivamente utilizados

6 (k+1), onde k é o
numero de variaveis
independentes

4 (k+1), onde k é o
nuimero de variaveis
independentes

numero de variaveis
independentes

Identificagdo dos dados
de mercado

Apresentacdo de
informacodes relativas a
todos os dados e
variaveis analisados na
modelagem, com foto
e caracteristicas
conferidas pelo autor
do laudo

informac0des relativas a

varidveis analisados na

Apresentagdo de
todos os dados e

modelagem

Apresentagdo de
informacoes relativas
aos dados e variaveis
efetivamente
utilizados no modelo

Extrapolagdo

N&do admitida

que: a) as medidas das

Admitida para apenas
uma variavel, desde

caracteristicas do
imoével avaliando ndo
sejam superiores a
100% do limite
amostral superior,
nem inferiores a
metade do limite
amostral inferior, b) o
valor estimado ndo
ultrapasse 15% do
valor calculado no
limite da fronteira
amostral, para a

Admitida, desde que:
a) as medidas das
caracteristicas do
imovel avaliando nao
sejam superiores a 100
% do limite amostral
superior, nem
inferiores a metade do
limite amostral
inferior; b) o valor
estimado nao
ultrapasse 20 % do
valor calculado no
limite da fronteira
amostral, para as
referidas varidveis, de

referida variavel persie
simultaneamente, e
em modulo

Nivel de significancia 10% 20% 30% [
(somatorio do valor das

duas caudas) maximo

para a rejei¢do da

hipdtese nula de cada

regressor (teste bicaudal)
1% 2% 5% I

Nivel de significancia
maximo admitido para a
rejeicdo da hipdtese nula

do modelo através do

teste F de Snedecor
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Anexo II - Numero de refeicoes servidas pelo Restaurante
Universitario da UFGD.pdf



A - Numero de refeicoes servidas pelo Restaurante Universitario da UFGD de 01/01/2023 até 17/02/2023 (Valor da refeicao 12,24)

Qtde Recurso Recurso Recurso Subsidio Valor Total Valor Total Valor Total Valor Total Valor Total Valor Total
Perfil Alunos Refeico PNAES UFGD Usurio FUNAE Recurso PNAES Recurso Recurso Recurso Geral Subsidiado

es uart p " UFGD Usudrio FUNAEPE PNAES+UFGD
Estudantes Nao
Perfil 17.432 RS 8.64 R$ 0,00 R$3,60 | R$ 0,00 R$ 150.612,48 R$ 0,00 R$ 62.755,20 R$ 0,00 R$ 213.367,68 RS 150.612.48
Estudantes R$0,00 | RS$3,00| R$0,00 RS 26.565,00 R$0,00 | RS 8.625,00 RS 0,00 RS 35.190,00
Perfil 2.875 R$ 9,24 ’ i ’ T ’ T ’ o R$ 26.565,00
Estudantes
Subsidio R$ 0,00 R$0,00 | R$ 0,00 R$ 19.326,96 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 19.326,96
Integral 1.579 R$ 12,24 R$ 19.326,96
Estudantes Pos-
Graduag¢io Nio RS 8,64 R$3,60 | R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 11.067,84 R$ 4.611,60 R$ 0,00 R$ 15.679,44 R$ 11.067,84
Perfil 1.281 R$ 0,00
Estudantes Pos-
Graduagio R$ 12,24 R$ 0,00 | R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 159,12 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 159,12 R$ 159,12
Indigena 13 R$ 0,00
Docentres 58 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 12,24 | R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 709,92 R$ 0,00 R$ 709,92 R$ 0,00
Técnicos 104 R$ 0,00 RS 0,00 R$ 12,24 | R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.272,96 R$ 0,00 R$ 1.272,96 R$ 0,00
Visitantes 144 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 12,24 | R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.762,56 R$ 0,00 R$ 1.762,56 R$ 0,00
LEDUC -
Indigena 308 RS 924 R$ 3,00 R$0,00 | R$ 0,00 R$ 3.677,52 R$ 1.194,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 4.871,52 R$ 4.871,52
LEDUC -
Acompanhante 107 RS 0,00 R$ 12,24 R$0,00 | R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.309,68 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.309,68 R$ 1.309,68
TEKO 1.015 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 | R$ 12,24 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 | R$ 12.423,60 R$ 12.423,60 R$ 0,00
TEKO -
Acompanhante 115 RS 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 | R$ 12,24 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.407,60 R$ 1.407,60 R$ 0,00
TOTAL 25121 RS 39,36 RS 36,12 RS 46,92 | RS 24,48 RS 200.181,96 RS 13.730,64 RS 79.737,24 | RS$ 13.831,20 RS 307.481,04 RS 213.912,60




B - Numero de refeicoes servidas pelo Restaurante Universitario da UFGD de 18/02/2023 até 31/2023 (Valor da refei¢iao 12,93)

Qtde Recurso Recurso Recurso Subsidio Valor Total Valor Total Valor Total Valor Total Valor Total Valor Total
Perfil Alunos Refeico PNAES UFGD Usudrio FUNAE Recurso PNAES Recurso Recurso Recurso Geral Subsidiado

es P UFGD Usuario FUNAEPE PNAES+UFGD
Estudantes Nao
Perfil 147362 R$9.10 R$ 0,00 R$ 3,83 R$ 0,00 R$ 1.340.994,20 R$ 0,00 | R$ 564.396,46 R$ 0,00 | R$ 1.905.390,66 RS 1.340.994.20
Estudantes
Perfil 24861 RS 9.70 R$ 0,00 R$ 3,23 R$ 0,00 R$ 241.151,70 R$ 0,00 R$ 80.301,03 R$ 0,00 R$ 321.452,73 RS 241.151,70
Estudantes
Subsidio R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 105.288,99 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 105.288,99
Integral 8.143 R$ 12,93 R$ 105.288,99
Estudantes Pos-
Graduacao Nao R$ 9,10 RS 3,83 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 171.243,80 RS 72.072,94 R$ 0,00 R$ 243.316,74 R$ 171.243,80
Perfil 18.818 R$ 0,00
Estudantes Pos-
Graduacao R$ 12,93 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 6.180,54 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 6.180,54 R$ 6.180,54
Indigena 478 R$ 0,00
Docentres 1.236 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 12,93 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 15.981,48 R$ 0,00 R$ 15.981,48 R$ 0,00
Técnicos 895 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 12,93 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 11.572,35 R$ 0,00 R$ 11.572,35 R$ 0,00
Visitantes 5.483 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 12,93 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 70.895,19 R$ 0,00 R$ 70.895,19 R$ 0,00
LEDUC -
Indigena 4.441 RS 12,93 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 57.422,13 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 57.422,13 R$ 57.422,13
LEDUC - Nao R$3,83 | R$0,00| RS0,00 RS 14.023,10 | R$5.902,03 RS 0,00 R$0,00 | R$19.92513 | R$19.925,13
indigena 1.541 R$ 9,10
LEDUC -
Acompanhante 308 RS 0,00 R$ 12,93 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 3.982,44 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 3.982,44 R$ 3.982,44
TEKO* 7291 |  R$12.93 R$ 0,00 | R$0,00 | R$0,00 RS 94.272,63 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 94.272,63 RS 94.272,63
TEKO - 290 R$0,00 | R$0,00 | RS 12,93 RS 0,00 RS 0,00 R$ 0,00 | RS 3.749,70 RS 3.749,70 RS 0,00
Acompanhante R$ 0,00
Convénio ESAI 135 RS 0,00 R$9,10 | R$3,83 | RS$0,00 R$ 0,00 RS 1.228,50 RS 517,05 RS 0,00 RS 1.745,55 RS 1.228,50
Mestres FAIND 17 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 | R$ 12,93 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 219,81 R$ 219,81 R$ 0,00




Conveniado

. 0 R$9,10 | R$3,83| R$0,00 RS 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Graduagio R$ 0,00
Conveniado 14 R$9,10 | R$3,83 | R$0,00 R$ 0,00 R$ 127,40 RS 53,62 RS 0,00 R$ 181,02 R$ 127,40
P6s-Graduagio R$ 0,00
TOTAL 221313 | R$66,69| R$66,09| R$61,17 | R$25,86 | RS 1.853.152,75 | RS 188.664,71 | RS 815.790,12 | R$3.969,51 | R$ 2.861.577,09 | RS 2.041.817.46
TOTALA+B | 246434 | R$10605 | RS$102,21 | R$108,09 | R$50,34 | R$2.053.334,71 | R$202.395,35 | R$895.527,36 | RS 17.800,71 | RS 3.169.058,13 | RS 2.255.730,06
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Ministério da Educacao 5. . .
Universidade Federal da Grande D¢ P RAD pro _Re_ltoma _dE
Pré-Reitoria de Administraga: Ad I'I'llnlstl"acao
PLANILHA ESTIMATIVA DE C
16/01/24

QTD. APOS

ESPECIFICAGAO (NOME, TIPO, EMBALAGEM ETC.) ey O DADE  DESMEMBRAMENTO  VALOR UNITARIO VALOR TOTAL APLICAGAO LC 123/2006 - DECRETO 8538/2015
DA COTA ME/EPP

Contratacdo de pessoa juridica especializada na produgao e distribuicao de re-

feicdes (almogo e jantar ) nutricionalmente balanceadas e em condigdes higi-

énico-sanitarias adequadas a toda comunidade académica da UFGD, a serem UNIDADES/ANO
preparadas no Restaurante Univeristario (RU) da UFGD

246.434 246.434 R$ 17,66 | R$ 4.352.024,44 DESMEMBRAR COTA ME/EPP

SUBTOTAL R$ 4.352.024,44

TOTAL R$ 4.352.024,44




TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS - LICITAGAO

ORGAO OU ENTIDADE PUBLICA

(Processo Administrativo n°23005.002312/2023-16)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ....... l...., QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
E

A FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DA GRANDE DOURADOS, com sede no(a)
Rua Jodo Rosa Gdées, n° 1.761, Vila Progresso na cidade de Dourados/MS, inscrito(a) no CNPJ sob o n°
07.775.847/0001-97, neste ato representado(a) pelo(a) seu reitor, Jones Dari Goettert, nomeado(a) pela
Decreto de 22/06/2022, publicada no DOU de 23 de junho de 2022, portador da Matricula Funcional n°

1299737, doravante denominado CONTRATANTE, € 0(8) .......cccovveviiieeennnne. , inscrito(a) no CNPJ/MF sob o
N° i , sediado(a) na ........ccccceeeiiiiiiiiinnnn, , BM e doravante designado
CONTRATADO, neste ato representado(a) POr ......ccccccceieeccveeenennn. (nome e fungdo no contratado),

conforme atos constitutivos da empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que
consta no Processo n° 23005.002312/2023-16 e em observancia as disposi¢cdes da Lei n® 14.133, de 1° de
abril de 2021, e demais legislagao aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do
Pregéo Eletrénico n. .../..., mediante as clausulas e condigbes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e Il)

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagdo de servigcos comuns de producao e distribuicao de
refeicdes (almogo e jantar) nutricionalmente balanceadas e em condigbes higiénico-sanitarias adequadas a
toda a comunidade académica e visitantes da Universidade Federal da Grande Dourados (UFGD), nas
condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.1. Objeto da contratagao:
ITEM ESPECIFICAGAO CATSER | UNIDADE | QUANTIDADE VALOR VALOR
DE UNITARIO | TOTAL
MEDIDA
1
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

1.1. Vinculam esta contratacéo, independentemente de transcrigcéo:

1.1.1. O Termo de Referéncia;

1.1.1. O Edital da Licitagao;

1.1.1. A Proposta do contratado;

1.1.1. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

1.1. O prazo de vigéncia da contratagéo é de 12 meses contados da assinatura do contrato, prorrogavel
por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.1. A prorrogagéo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condigbes e 0s preg¢os permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o
contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos sequintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos servigos tem natureza
continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execugcdo do contrato, com informacbées de que 0s
servigos tenham sido prestados regularmente;

c) Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na
realizagdo do servigo;

d) Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogagéo;

e) Seja comprovado que o contratado mantém as condi¢oes iniciais de habilitagéo.

1.1. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogagao contratual.
1.1. A prorrogacgao de contrato devera ser promovida mediante celebragao de termo aditivo.
1.1. Nas eventuais prorrogagées contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao

longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagcdo deverao ser reduzidos ou eliminados como condigcao
para a renovagéao.
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

1.1. O contrato nao podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sangbes de
declaragao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagao.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, Vil e
XVIiN)
1.1. O regime de execucgao contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como 0s prazos e
condi¢gdes de conclusdo, entrega, observagédo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGAO

1.1. Né&o sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

11.

1.1. O valor total da contratagéo é de R$.......... (....)

1.1. No valor acima estédo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execugao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagéo.

1.1. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

1.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condigbes a ele referentes encontram-se definidos
no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

1.1. Os precos inicialmente contratados s&o fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data
do orcamento estimado,em _ / /  (DD/MM/AAAA).

1.1. Apods o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os pregos iniciais
serao reajustados, mediante a aplicagéo, pelo contratante, do indice IPCA-IBGE, exclusivamente para as
obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

1.1. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

1.1. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara ao
contratado a importancia calculada pela ultima variagao conhecida, liquidando a diferenga correspondente
tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

1.1. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

1.1. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(dao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagcao entdo em vigor.

1.1. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

1.1. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

1.1. Sao obrigagdes do Contratante:

1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato
€ seus anexos;

1.1. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

1.1. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorregbes verificadas no objeto

fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;
1.1. Acompanhar e fiscalizar a execugéo do contrato e o cumprimento das obriga¢des pelo Contratado;

1.1. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa da execugao
do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugéo do objeto,
quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

1.1. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugéo do objeto, no prazo, forma
e condig¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

1.1. Aplicar ao Contratado as san¢des previstas na lei e neste Contrato;

1.1. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogao das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obrigagdes pelo Contratado;

1.1. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execugao
do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatdrios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.

1.1.1. A Administragéo tera o prazo de 1 (um) més, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorrogagao motivada, por igual periodo.

1.1. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 1 (um) més.

1.1. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de
descumprimento de clausulas contratuais.

1.1. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteragdo do projeto pelo Contratante, no caso do_
art. 93, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021.

1.1. A Administracdo n&o respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execucgao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros
em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

1.1. O Contratado deve cumprir todas as obriga¢cdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do
objeto, observando, ainda, as obrigacbes a seguir dispostas:

1.1. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para representa-lo na execugao do
contrato.
1.1. A indicacdo ou a manutencéo do preposto da empresa podera ser recusada pelo érgao ou entidade,

desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

1.1. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137, Il) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

1.1. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendacdes de boa técnica e
a legislagéo de regéncia;

1.1. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes
da execugdo ou dos materiais empregados;

1.1. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugado do objeto, de acordo com o
Cdédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a
Administragao ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da
execugao contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da
garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

1.1. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato,
nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n° 14.133, de 2021;

1.1. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do
més seguinte ao da prestacdo dos servicos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a
Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes
que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;
4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

1.1. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagbes previstas em Acordo, Convengédo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao Contratante;

1.1. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

1.1. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugao do empreendimento.

1.1. Paralisar, por determinagao do Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.
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1.1. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execucgao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

1.1. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagao pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores
condi¢des de segurancga, higiene e disciplina.

1.1. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovagao, quaisquer mudangas
nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

1.1. Nao permitir a utilizagado de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

1.1. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cdes assumidas,
todas as condigbes exigidas para habilitagdo na licitacéo;

1.1. Cumprir, durante todo o periodo de execugao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislagao (art. 116);

1.1. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo Unico);

1.1. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

1.1. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do
objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n°

14.133, de 2021;

1.1. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranca do Contratante;

11. Realizar os servicos de manutencdo e assisténcia técnica no(s) seguinte(s) local(is) ... (inserir
endereco(s));

1.11. O técnico devera se deslocar ao local da reparticdo, salvo se o contratado tiver unidade de
prestacdo de servicos em distancia de [....] (inserir distancia conforme avaliagdo técnica) do local
demandado.

1.1. Realizar a transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas
empregadas, sem perda de informagdes, podendo exigir, inclusive, a capacitagdo dos técnicos do
contratante ou da nova empresa que continuara a execugdo dos servigos;

1.1. Ceder ao Contratante todos os direitos patrimoniais relativos ao objeto contratado, o qual podera ser
livremente utilizado e/ou alterado em outras ocasiées, sem necessidade de nova autorizagao do Contratado.

1.1.1. Considerando que o projeto contratado se refere a obra imaterial de carater tecnologico,
insuscetivel de privilégio, a cessdo dos direitos a que se refere o subitem acima inclui o fornecimento de
todos os dados, documentos e elementos de informagcdo pertinentes a tecnologia de concepgéo,
desenvolvimento, fixagdo em suporte fisico de qualquer natureza e aplicagao da obra.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD
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1.1. As partes deverdao cumprir a Lei n°® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os
dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentagcao da proposta no procedimento de contratagao,
independentemente de declaragdo ou de aceitagao expressa.

1.1. Os dados obtidos somente poderéo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

1.1. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em
Lei.
1.1. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os contratos de

suboperacéo firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

1.1. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado elimina-
los, com excegdo das hipéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de
guarda de documentagao para fins de comprovagdo do cumprimento de obrigacées legais ou contratuais e
somente enquanto nao prescritas essas obrigagoes.

1.1. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

1.1. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da
presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

1.1. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovacédo formulados.

1.1. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente,
quaisquer informagbes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual
descarte realizado.

1.1. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da
finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais omissbes, desvios ou abusos.

1.1.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizacdo desses dados pela Administracdo nas hipoteses previstas na LGPD.

1.1. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinibes técnicas
ou recomendacoées, editadas na forma da LGPD.

1.1. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, XII)
11, Mbehoverdodegdnelodogormnlioconlalualda-cxocnede:
ov

1.1. A contratagcao conta com garantia de execuc¢ao, nos moldes do art. 96 da Lei n° 14.133, de 2021, ra-
medalidade 20000, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual do
contrato.
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ou

11. O contratado apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo
optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fiangca bancaria, em valor
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual do contrato.

1.1. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter validade durante a vigéncia do
contrato e por mais 90 (noventa) dias apdés término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor
mesmo que o contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

1.1. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificagbes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emisséao do respectivo endosso pela seguradora.

1.1. Sera permitida a substituicao da apdlice de sequro-garantia na data de renovagdo ou de aniversario,
desde que mantidas as condigbes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvado o disposto no item 11.9. deste contrato.

1.1. Na hipétese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracao, o
contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de
reinicio da execucgédo ou o adimplemento pela Administragéo.

1.1. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

1.1.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigagbes nele previstas;

1.1.1. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragcao a contratada; e
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1.1.1. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao
adimplidas pelo contratado, quando couber.

1.1. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no
item 11.10.11.10., observada a legislagdo que rege a matéria.

1.1. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na Caixa
Econémica Federal, com corregdo monetaria.

1.1. Caso a opgéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custédia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da
Economia.

1.1. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicdo
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar
expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cdédigo Civil.

1.1. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagéo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagéo.

1.1. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagao, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contados da
data em que for notificada.

1.1. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

1.11. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante
quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de clausulas contratuais
(art. 137, § 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021).

1.1.1. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apdlice, sua caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato
que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados ao
contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

1.1. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apolice, carta fianca ou autorizagdo para a liberagdo
de importéancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo do contratante,
mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

1.1. A garantia somente sera liberada ou restituida apés a fiel execugdo do contrato ou apés a sua
extingdo por culpa exclusiva da Administragéo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

1.1. O garantidor nao é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangbes a contratada.

1.1. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Contrato.

1.1. A garantia de execugédo € independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

1.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecugao parcial do contrato;
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b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugéo total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentagéao falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execugéo do contrato;
f)  praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.
1.1. Seréao aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sancgoes:

i) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugéo parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n° 14.133, de 2021);
i) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e
“d” do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se justificar a imposi¢cao de penalidade mais grave
(art. 156, § 4°, da Lei n® 14.133, de 2021);
i) Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiquem a imposigéo de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n® 14.133, de 2021).
iv) Multa:
(1) Moratéria de 0,5 % (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;
(2) Moratéria de 0,5 % (cinco décimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso
injustificado, até o maximo de 30 (trinta por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentagao, suplementagéo ou reposi¢do da garantia.
a. O atraso superior a 10 (dez) dias autoriza a Administragéo a promover a extingao do
contrato por descumprimento ou cumprimento irreqular de suas clausulas, conforme dispée o
inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

(3) Compensatdria, para as infragdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de .0,5%
a 30% do valor do Contrato.

(4) Compensatéria, para a inexecucao total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 12.1,
de0,5% a 30% do valor do Contrato.

(5) Para infragdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do valor
do Contrato.

(6) Para infragbes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do
valor do Contrato.

(7) Para a infragao descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 0,5% a 30% do valor

do Contrato, ressalvadas as seguintes infracdes:[INDICAR ITENS ESPECIFICOS DE INEXECUCAO
PARCIAL QUE JUSTIFIQUEM PENA DIVERSA]

1.1. A aplicacdo das sangbes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de
reparagao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n® 14.133, de 2021)

1.1. Todas as sangOes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa
(art. 156, §7°, da Lei n® 14.133, de 2021).

1.1.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimacgao (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021)
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1.1. Se a multa aplicada e as indenizacbes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

1.1. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa poderd ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 70 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicagao
enviada pela autoridade competente.

1.1. A aplicagdo das sancgdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da
Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

1.1. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infragao cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantagéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes
dos 6rgdos de controle.

1.1. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°
12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

1.1. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para
provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangbes aplicadas a pessoa juridica
serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administragdo, a pessoa juridica
sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagao de coligagédo ou controle, de fato ou de direito, com o
Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise
juridica prévia (art. 160, da Lei n°® 14.133, de 2021)

1.1. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da
sangdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de
2021)

1.1. As san¢des de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

1.1. Os débitos do contratado para com a Administragao contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagbes, ndo inscritos em divida ativa, poderdao ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgédo ora conftratante, na forma da Instrucdo
Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

1.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou néo as obrigagbes de ambas as partes contraentes.

1.1. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem énus para o contratante, quando esta
néo dispuser de créditos orgamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais
Ihe oferece vantagem.

1.1. A extingdo nesta hipotese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia
desse dia.

1.1. Caso a notificagdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de
2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apos 2 (dois) meses da data da
comunicagéo.

1.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obriga¢des nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

1.11. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

1.11. A alteragao social ou a modificacado da finalidade ou da estrutura da empresa néo ensejara
a extingdo se néo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

1.1.1.1. Se a operagado implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alteragao subjetiva.

1.1. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
1.1.1.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
1.1.1.1. Relagado dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
1.1.1.1. Indenizagdes e multas.

1.1. A extingdo do contrato nao configura 6bice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatério (art. 131, caput, da
Lei n.° 14.133, de 2021).

1.1. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgéo ou entidade contratante
ou com agente publico que tenha desempenhado fungao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestao
do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade,
até o terceiro grau (art. 14, inciso 1V, da Lei n.° 14.133, de 2021).
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA (art. 92, VIII)

1.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagéo abaixo discriminada:

l. Gestio/Unidade:
Il Fonte de Recursos:

Il. Programa de Trabalho:

AV Elemento de Despesa:
V. Plano Interno:
VI. Nota de Empenho:
1.1. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés aprovacao da Lei

Orcamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS (art. 92, IlI)

1.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢cées contidas na Lei n°
14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n® 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERAGOES

1.1. Eventuais alteracbes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021.

1.1. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

1.1. As alteracées contratuais deverao ser promovidas mediante celebragao de termo aditivo, submetido
a prévia aprovagao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipacao de seus efeitos, hipétese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de
1 (um) més (art. 132 da Lei n°® 14.133, de 2021).

1.1. Registros que nao caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICAGAO

1.1. Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial
na Internet, em atencéo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2° da Lei n. 12.527, de
2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §1°)

1.1. Fica eleito o Foro da Justiga Federal em Dourados/MS, 22 Subsec¢édo da Secao Judiciaria de Mato
Grosso do Sul, do Tribunal Regional Federal da 3% Regido, para dirimir os litigios que decorrerem da
execucgao deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°,
da Lei n® 14.133/21.
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TERMO DE CONTRATO
ADMINISTRATIVO N° XXXX/XXXX

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:

1-
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